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1 УКАЗАНИЕ ВИДА ПРАКТИКИ, СПОСОБА И ФОРМЫ ЕЕ ПРОВЕДЕНИЯ 
 

Вид практики: учебная  
Способ проведения практики: стационарная, выездная. 
Форма проведения практики: непрерывная форма. 
 

2 ПЕРЕЧЕНЬ ПЛАНИРУЕМЫХ РЕЗУЛЬТАТОВ ОБУЧЕНИЯ ПРИ 
ПРОХОЖДЕНИИ ПРАКТИКИ, СООТНЕСЕННЫХ С ПЛАНИРУЕМЫМИ 

РЕЗУЛЬТАТАМИ ОСВОЕНИЯ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ 
 
В результате освоения ОПОП бакалавры по направлению подготовки 35.03.07 

«Технология производства и переработки сельскохозяйственной продукции» 
направленность (профиль) «Технология производства и переработки продукции 
животноводства», обучающийся должен овладеть следующими результатами обучения 
при прохождении учебной технологической практики: 

Код 
индикатора 
достижения 

компетенции 

Индикатор 
достижения 

компетенции 
 

Перечень планируемых результатов обучения по 
практике 

УК-1 Способен осуществлять поиск, критический анализ и синтез информации, 
применять системный подход для решения поставленных задач 

УК-1.1 
 

Анализирует задачу, 
выделяя ее базовые 
составляющие, 
осуществляет 
декомпозицию задачи 

Знать: составные компоненты задач разного 
типа, возникающих в процессе прохождения 
учебной технологической практики 
Уметь: анализировать и выделять составляющие 
части той или иной задачи с целью поиска 
наиболее эффективного решения 
Владеть: навыками разделения задачи на 
составляющие ее компоненты с целью поиска 
наиболее эффективного решения 

УК-1.2 
 

Находит и критически 
анализирует 
информацию, 
необходимую для 
решения 
поставленной задачи 

Знать: приемы и способы поиска в различных 
источниках, а также методы анализа информации, 
необходимой для решения задач, поставленных 
при прохождении учебной технологической 
практики 
Уметь: находить в разных источниках и 
подвергать критическому анализу информацию, 
необходимую для решения задач, поставленных 
при прохождении учебной технологической 
практики 
Владеть: способами нахождения в разных 
источниках и методами критического анализа 
информации, необходимой для решения задач,  
поставленных при прохождении учебной 
технологической практики 

УК-2. Способен определять круг задач в рамках поставленной цели и выбирать 
оптимальные способы их решения, исходя из действующих правовых норм, 

имеющихся ресурсов и ограничений 

УК-2.3 
 

Решает конкретные 
задач проекта 
заявленного качества и 
за установленное 

Знать: возможные варианты решения 
конкретных задач, поставленных во время 
прохождения учебной технологической практики, 
требования к качеству выполнения задач и 
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время. затратам времени на их выполнение 
Уметь: во время прохождения учебной 
технологической практики разрабатывать 

варианты решения конкретных задач заведомо 
известного качества 
Владеть: практическими навыками решения 
задач заявленного качества за установленное 
время 

УК-6. Способен управлять своим временем, выстраивать и реализовывать 
траекторию саморазвития на основе принципов образования в течение всей жизни 

УК-6.4 
 

Критически оценивает 
эффективность 
использования 
времени и других 
ресурсов при решении 
поставленных задач, а 
также относительно 
полученного 
результата. 

Знать: об эффективности использования 
времени и других ресурсов при решении 
поставленных задач, а также относительно 
полученного результата во время прохождения 
учебной технологической практики 
Уметь: критически оценивать эффективность 
использования времени и других ресурсов для 
решения поставленных задач, а также 
относительно полученного результата во время 
прохождения учебной технологической практики 
Владеть: навыками критически оценивать 
эффективность использования времени и других 
ресурсов для решения поставленных задач, а 
также относительно полученного результата во 
время прохождения учебной технологической 
практики 

УК-8. Способен создавать и поддерживать безопасные условия жизнедеятельности, в 
том числе при возникновении чрезвычайных ситуаций 

УК-8.1 
 

Обеспечивает 
безопасные и /или 
комфортные условия 
труда на рабочем 
месте, в т.ч.  с 
помощью средств 
защиты. 

Знать: требования к безопасным условиям 
труда; основы обеспечения безопасных и 
комфортных условий труда во время 
прохождения учебной технологической практики 
Уметь: выявлять и устранять проблемы, 
связанные с нарушениями техники безопасности 
на рабочем месте во время прохождения учебной 
технологической практики 
Владеть: навыками обеспечения безопасных и 
комфортных условий труда на рабочем месте при 
прохождении учебной технологической практики 

ОПК-1 Способен решать типовые задачи профессиональной деятельности на основе 
знаний основных законов математических, естественнонаучных и 

общепрофессиональных дисциплин с применением информационно-
коммуникационных технологий 

ОПК-1.1 
 

Использует основные 
законы 
естественнонаучных 
дисциплин для 
решения стандартных 
задач в области 
производства, 
переработки и 
хранения 

Знать: основные законы естественнонаучных 
дисциплин для применения в процессе 
прохождения учебной технологической  практики 
Уметь: на профессиональном уровне 
использовать основные законы 
естественнонаучных дисциплин для решения 
стандартных задач в процессе прохождения 
учебной технологической практики 
Владеть: навыками практического применения 
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сельскохозяйственной 
продукции 

основных законов естественнонаучных 
дисциплин для решения стандартных задач в 
процессе прохождения учебной технологической 
практики 

ОПК-2. Способен использовать нормативные правовые акты и оформлять 
специальную документацию в профессиональной деятельности; 

ОПК-2.1  
 

Использует 
существующие 
нормативные 
документы по 
вопросам сельского 
хозяйства, нормы и 
регламенты 
проведения работ в 
области 
растениеводства и 
животноводства, 
оформляет 
специальные 
документы для 
осуществления 
производства, 
переработки и 
хранения продукции 
растениеводства и 
животноводства 

Знать: нормативно технические и правовые 
документы по сельскохозяйственному сырью и 
продуктам его переработки; правила оценки 
соответствия продовольственного 
сельскохозяйственного сырья  и пищевых 
продуктов 
Уметь: пользоваться нормативно техническими 
и правовыми документами; определять  
пригодность животноводческой продукции к 
реализации, хранению и переработке с учетом 
нормативных документов 
Владеть: навыками правильного оформления 
различной специальной документации, 
применяемой в области растениеводства и 
животноводства 

ОПК-4. Способен реализовывать современные технологии и обосновывать их 
применение в профессиональной деятельности; 

ОПК-4.1 
 

Обосновывает и 
реализует 
современные 
технологии 
производства 
сельскохозяйственной 
продукции 

Знать: современное состояние животноводства и 
технологии производства молока и говядины, 
свинины, шерсти и баранины, яиц и мяса птицы и 
других видов продукции животноводства 
Уметь: создавать необходимые условия для 
выращивания молодняка и эксплуатации 
сельскохозяйственных животных; разрабатывать 
мероприятия по улучшению качества продукции 
и внедрению современных технологий 
производства продукции животноводства 

Владеть: навыками решения конкретных 
технологических задач по обеспечению 
оптимальных условий содержания, кормления, 
доения и эксплуатации животных, 
способствующих увеличению производства 
продукции и повышению ее качества; поиска и 
разработки путей повышения продуктивности и 
улучшения качества продукции животноводства 

ОПК-5 Способен  к участию в проведении экспериментальных исследований в 
профессиональной деятельности; 

ОПК-5.1 
 

Проводит 
экспериментальные 
исследования в 

Знать: Современные и перспективные 
экспериментальные методы исследований, 
используемые в области производства и 
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области производства 
и переработки 
сельскохозяйственной 
продукции 

переработки сельскохозяйственной продукции 
Уметь: Проводить экспериментальные 
исследования в области производства и 
переработки сельскохозяйственной продукции 
Владеть: экспериментальными методами, 
используемыми в области производства и 
переработки сельскохозяйственной продукции и 
переработки продукции животноводства 

 
 

3 УКАЗАНИЕ МЕСТА ПРАКТИКИ В СТРУКТУРЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ 
ПРОГРАММЫ 

 
Учебная практика относится к блоку Б2 «Практики». Проводится на 2 курсе при 

очной форме обучения. 
Прохождение практики предполагает предварительное освоение следующих 

дисциплин (практик) учебного плана: Растениеводство, Механизация и автоматизация 
технологических процессов растениеводства и животноводства, Технология хранения 
продукции растениеводства, Технология переработки продукции растениеводства, 
Сооружения и оборудование для хранения сельскохозяйственной продукции, Основы 
ветеринарии и ветеринарно-санитарной экспертизы  

Учебная практика является основополагающей при изучении дисциплин: 
Производство продукции животноводства, Технология переработки и хранения 
продукции животноводства, Технохимический контроль сельскохозяйственного сырья и 
продуктов переработки, Технология производства и переработки плодов и овощей, 
Кормление сельскохозяйственных животных и технология кормов, Технология мясных 
продуктов, Технология молочных продуктов    

 
4 УКАЗАНИЕ ОБЪЕМА ПРАКТИКИ В ЗАЧЕТНЫХ ЕДИНИЦАХ И ЕЕ 

ПРОДОЛЖИТЕЛЬНОСТИ В НЕДЕЛЯХ ЛИБО В АКАДЕМИЧЕСКИХ ИЛИ 
АСТРОНОМИЧЕСКИХ ЧАСАХ 

 
Объем производственной практики: 6 зачетных единиц (216 академических часов). 
Продолжительность производственной практики: 4 недели.  

 
5 СОДЕРЖАНИЕ ПРАКТИКИ 

 
Учебная практика проводится в учебно-опытном хозяйстве, лабораториях кафедр,  

учебно-демонстративном центре Казанского ГАУ, перерабатывающих предприятиях и 
передовых хозяйствах республики, а так же другие организациях,  обладающих 
необходимым кадровым и научно-техническим потенциалом. 

Кафедры должны своевременно приготовить материалы, инвентарь, приборы, 
оборудования и машины, необходимые для проведения учебной практики. В случае 
необходимости заблаговременно заказать автобус для выезда на место практики. 

На учебную практику студенты должны выходить в соответствующей одежде, обуви 
и головном уборе.  

Каждое занятие учебной практики состоит из подготовительной, основной и 
заключительной части. В подготовительной части преподаватель объясняет студентам 
цель и задачи практики и дает инструктаж по технике безопасности. В основной части 
преподаватель дает студентам конкретные задания, объясняет последовательность их 
выполнения, организует и контролирует безопасное проведение работ. В заключительной 
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части преподаватель на основе устного опроса, проверки соответствующих расчетов, 
качества выполненной работы или собранной коллекции ставит зачет (незачет).  

В течение практики студент должен аккуратно вести дневник учебной практики. 
Форма дневника дана в приложениях 1. В нем ежедневно необходимо описать ход 
учебной практики, указывая, где и какую работу выполнил, какую информацию собирал. 
Дневник является основным документом для составления отчета по практике, и 
прилагается к отчету. Отчет без дневника, аккуратно заполненного и содержащего записи 
преподавателей о выполнении учебной практики в полном объеме, к защите не 
допускается.  

Студенты при прохождении учебной  практики обязаны: 
1. Полностью выполнять задания, предусмотренные индивидуальным заданием, 

выданным научным руководителем выпускной квалификационной работы магистранта; 
2. Подчиняться действующим правилам внутреннего распорядка Казанского ГАУ; 
3. Вести записи в своих дневниках о характере выполненной работы в течение дня; 
4. Представить руководителю практики письменный отчет о прохождении учебной 

практики в сроки, установленные учебным планом. 
Студенты, не выполнившие программу учебной практики по уважительной причине, 

должны её проходить в индивидуальном порядке по усмотрению кафедры. Студенты, не 
выполнившие программу практики без уважительной причины или получившие 
отрицательную оценку (незачет), отчисляются из университета как имеющие 
академическую задолженность в соответствии с Уставом Казанского ГАУ. 

 
6 УКАЗАНИЕ ФОРМ ОТЧЕТНОСТИ ПО ПРАКТИКЕ 

 
Оценка учебной практики проводится на основании письменного отчета, 

оформленного в соответствии с установленными требованиями, и его публичной защиты 
перед комиссией, созданной распоряжением заведующего выпускающей кафедрой. 
Оформление отчета о практике студент должен завершить после окончания учебной 
практики. Отчет должен быть составлен на основе записей в дневнике, собранных 
материалов и свежих впечатлений.  До защиты один из членов комиссии проверяет отчет, 
дневник и дает письменную рецензию на них. Итоговая оценка за учебную практику 
складывается из следующих показателей: качество отчета, дневника, доклада и ответов на 
вопросы. Оценка учебной практики приравнивается к экзамену и записывается в зачетную 
книжку. 

По результатам учебной практики отчет должен быть составлен по следующему 
плану: 

1.Титульный лист 
2. Содержание отчета 
3. Введение 
4. Основная часть  

4.1. Учебная практика по технологии переработки продукции растениеводства 
4.2. Учебная практика по технологии хранения и переработки продукции 

животноводства 
4.3 Учебная практика по основам ветеринарии и ветеринарно-санитарной экспертизе 
4.4 Учебная практика по кормлению сельскохозяйственных животных и технологии 

кормов 
4.5 Учебная практика по механизации и автоматизации технологических процессов 

растениеводства и животноводства 
5. Заключение 
6. Список использованной литературы 
7. Приложения. 
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К отчету прилагается дневник прохождения практики, который должен содержать 
следующую информацию: сроки прохождения практики; рабочие записи, включающие 
анализ состава и содержания выполненной практической работы с указанием структуры, 
объемов, сроков выполнения тех или иных работ. 

Форма титульного листа отчета о практике дана в приложении 3. 
Содержание включает наименование всех разделов и подразделов с указанием 

номеров страниц, на которых размещается начало материала разделов (подразделов).  
Во введении следует указать цели и задачи учебной практики.  
Основная часть должна содержать информацию о тематике учебной практике, 

сроках её прохождения, изученных объектах, явлениях, материалах, приборах и машинах. 
Следует подробно описать содержание практики, то есть последовательность выполнения 
тех или иных работ, привести проделанные измерения, расчеты и практические выводы. 
Особо следует отметить свое личное участие в той или иной работе и необходимые меры 
предосторожности при выполнении любых работ. Имеющиеся в отчете материалы таблиц 
должны быть проанализированы и завершены соответствующими выводами. Основные 
этапы и процессы выполнения полевых и иных работ учебной практики желательно  
проиллюстрировать соответствующими фотоснимками.  

  Заключение должно содержать основные выводы и результаты проделанных работ, 
знания, умения и навыки, приобретенные во время учебной практики.   

Список литературы должен составляться в соответствии с требованиями ГОСТ. 
Ссылки на литературу следует оформлять  в квадратных скобках, с указанием номера 
источника в списке литературы и страницы, например: [4, с. 28]. 

В приложениях можно привести информацию, дополняющую основное содержание 
отчета, в виде фотоснимков, таблиц, картограмм и т. д.  

Отчет о практике оформляется на листах формата А4. Содержание излагается 
грамотно, четко и логически последовательно. Работа пишется от руки или 
машинописным способом с соблюдением полей: левое – 30 мм, правое – 15 мм, верхнее – 
20 мм, нижнее – 20 мм. Шрифт – Times New Roman, кегль – 14, межстрочный интервал – 
1,5. Общий объем отчета по практике – 20-30 страниц. Все страницы нумеруются, начиная 
с титульного листа (номер страницы на нем не проставляется), арабскими цифрами вверху 
справа. Каждый раздел отчета начинается с новой страницы 

Текст делят на разделы, подразделы, пункты в соответствии с планом отчета. 
Заголовки разделов пишут симметрично тексту прописными буквами. Заголовки 
подразделов и пункты печатают с абзаца строчными буквами (кроме первой прописной). 
Переносы слов в заголовках не допускаются. Разделы, подразделы и пункты нумеруют 
арабскими цифрами. Разделы должны иметь порядковую нумерацию в пределах всего 
отчета. Номер подраздела состоит из номера раздела и подраздела, разделенных точкой. 

Каждая таблица должна иметь название (заголовок). Таблицы следует нумеровать 
последовательно арабскими цифрами в пределах всего отчета. В правом верхнем углу, над 
соответствующим заголовком помещают надпись «Таблица» с указанием номера таблицы. 
При переносе таблицы на другую страницу слов «таблица» и номер ее указывают один раз 
справа над первой частью таблицы. На все таблицы должны быть ссылки в тексте. 

Уравнения и формулы следует выделять из текста свободными строками. Выше и 
ниже каждой формулы должно быть оставлено не менее одной строки. Пояснение 
значений символом и числовых коэффициентов приводят непосредственно под формулой 
в той же последовательности, в какой они даны в формуле. Значение каждого символа и 
числового коэффициента следует давать с новой строки. Первую строку объяснения 
начинают со слов «где» без двоеточия. 
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7 ФОНД ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ ДЛЯ ПРОВЕДЕНИЯ 
ПРОМЕЖУТОЧНОЙ АТТЕСТАЦИИ ОБУЧАЮЩИХСЯ ПО ПРАКТИКЕ 

 
Фонд оценочных средств для проведения промежуточной аттестации представлен в 

приложении к программе практики «Технологическая практика». 
 

8 ПЕРЕЧЕНЬ УЧЕБНОЙ ЛИТЕРАТУРЫ И РЕСУРСОВ СЕТИ "ИНТЕРНЕТ", 
НЕОБХОДИМЫХ ДЛЯ ПРОВЕДЕНИЯ ПРАКТИКИ 

 
Основная литература 

1. Программа и методические указания по учебной практике бакалавриата по 
направлению подготовки «Технология производства и переработки сельскохозяйственной 
продукции» (профиль подготовки «Технология производства и переработки продукции  
животноводства») / Р.Р. Шайдуллин и др. - Казань: Изд-во Казанского ГАУ, 2015. - 28 с 

2. Родионов, Г.В. Животноводство. [Электронный ресурс] / Г.В. Родионов, А.Н. 
Арилов, Ю.Н. Арылов, Ц.Б. Тюрбеев. — Электрон.дан. — СПб. : Лань, 2014. — 640 с. 
(Режим доступа: http://e.lanbook.com/book/44762) 

3. Медведева З. М. Технология хранения и переработки продукции 
растениеводства: учеб. пособие / Медведева З.М., Шипилин Н.Н., Бабарыкина С.А. - 
Новосиб.:Золотой колос, 2015. - 340 с. (Режим доступа: 
http://znanium.com/bookread2.php?book=61490) 

4. Чикалев А.И. Производство и переработка продукции животноводства: учебник 
[обучающихся по направлению подготовки 35.03.07 "Технология производства и 
переработки сельскохозяйственной продукции" (квалификация (степень) "бакалавр"] / А. 
И. Чикалев, Ю. А. Юлдашбаев. - М.: Инфра-М, 2016. - 188 с. (Режим доступа: 
http://znanium.com/bookread2.php?book=536126)  

5. Курочкин, А. А. Технологическое оборудование для переработки продукции 
животноводства: учебник / А. А. Курочкин. - М.: Колос, 2010. - 503 с. (Режим доступа: 
http://znanium.com/catalog.php?bookinfo=537419) 

6. Сибагатуллин Ф.С., Шарафутдинов Г.С., Балакирев Н.А., Родионов Г.В., 
Шайдуллин Р.Р., Афанасьев М.П., Любимов А.И., Аскаров Р.Ш., Кабиров Г.Ф., 
Сушенцова М.А., Мартынова Е.Н. Технология производства продукции животноводства: 
Учебное пособие; под редак. Ф.С. Сибагатуллина, Г.С. Шарафутдинова; 2-е изд., перераб. 
и дополн. – Казань: Изд-во «Идел-Пресс», 2010. – 672 с.  

7. Шайдуллин Р.Р., Москвичева А.Б., Шарафутдинов Г.С. Лабораторный практикум 
по технологии и технохимическому контролю молока и молочных продуктов: Учебное 
пособие. – Казань: Изд-во Казанского ГАУ, 2016. - 240 с. 

 
Дополнительная литература 

1.Шарафутдинов Г.С., Родионов Г.В., Любимов А.И. и др. Технология 
производства продукции животноводства. Учебное пособие. - Казань: Изд. КГУ, 2006. - 
528 с. 

2.Технологические основы производства и переработки продукции 
животноводства: Учеб. пособие / Под ред. В.И. Фисинина, Н.Р. Макарцева. – М.: Изд-во 
МГТУ им. Баумана, 2003. – 808 с. 

3. Кузнецов, А.Ф. Современные производственные технологии содержания 
сельскохозяйственных животных. [Электронный ресурс] / А.Ф. Кузнецов, Н.А. Михайлов, 
П.С. Карцев. (Режим доступа: http://e.lanbook.com/book/6600)  

4. Мурусидзе Д. Н. Технология производства продукции животноводства: Учебник 
/ Мурусидзе Д.Н. – 2005. – 432 с., ил. 

5. Файзрахманов Д.И., Нуртдинов М.Г., Хайруллин А.Н., Хазипов Н.Н., 
Шарафутдинов Г.С., Аскаров Р.Ш., Шайдуллин Р.Р., Мухаметгалиев Ф.Н., Файзрахманов 
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М.Д., Афанасьев М.П. Организация молочного скотоводства на основе технологических 
инноваций: Учебное пособие; 2-е изд. допол. и переработанное. - Казань: Изд-во Казанск. 
гос. ун-та, 2007. – 352 с. 

6. Файзрахманов Д.И., Сибагатуллин Ф.С., Нуртдинов М.Г., Шарафутдинов Г.С., 
Мухаметгалиев Ф.Н., Кабиров Г.Ф., Хазипов Н.Н., Аскаров Р.Ш., Шайдуллин Р.Р., 
Афанасьев М.П., Миннебаев М.М. Инновационные технологии в свиноводстве: Учебное 
пособие. – Казань: Изд-во «Идел-Пресс», 2011. – 352 с. 

7. Мотовилов, О. К. Товароведение и экспертиза мяса птицы, яиц и продуктов их 
переработки. Качество и безопасность [Электронный ресурс] / О. К. Мотовилов. - Москва: 
Лань", 2016. (Режим доступа: https://e.lanbook.com/reader/book/71724/#3)  

8. Кормление сельскохозяйственных животных [Электронный ре-сурс]: конспект 
лекций / Новосиб. гос. аграр. ун-т. Биолого-технолог. фак., сост.:Л.И. Лисунова. – 
Новосибирск: Золотой колос, 2014. – 78 с. (Режим доступа: 
http://znanium.com/catalog.php?bookinfo=516013)  

 
Ресурсы сети Интернет: 

1. Официальный интернет портал Министерства сельского хозяйства РФ (Минсельхоз 
России). http://www.mcx.ru/ 
2. Официальный интернет портал Министерства сельского хозяйства и продовольствия 
Республики Татарстан. http://agro.tatarstan.ru/ 
3. Электронно-библиотечная система «Издательства «Лань» URL: http://e.lanbook.com. 
4. ЭБС «ZNANIUM.COM». – Режим доступа: http://znanium.com 
5. Информационные ресурсы Госстандарта в области технического нормирования, 
стандартизации и оценки соответствия. - Режим доступа: http://docplayer.ru/45280161-
Informacionnye-resursy-gosstandarta-v-oblastitehnicheskogo-normirovaniya-standartizacii-i-
ocenki-sootvetstviya.html 
6. АГРОПОРТАЛ. Информационно-поисковая система АПК. http://www.agroportal.ru  
7. Агропромышленный комплекс. Новости агротехники, агрохимии, животноводства, 
растениеводства, переработки сельхозпродукции и т.д. Отраслевая доска объявлений. 
Календарь выставок. Блоги. http://www.agro.ru/news/main.aspx  
8. Базы данных по сельскому хозяйству и пищевой промышленности «АГРОС». - Режим 
доступа: www.cnshb.ru/cataloga.shtm  
9. База данных «Стандарты и регламенты» Росстандарта. - Режим доступа: 
https://www.gost.ru/portal/gost//home/standarts  
10. База данных «Открытая база ГОСТов». - Режим доступа: https://standartgost.ru/  
11. Базы данных и аналитические публикации на портале «Университетская 
информационная система Россия». - Режим доступа: https://uisrussia.msu.ru/  
12. Центральная научная сельскохозяйственная библиотека. – Режим доступа: 
http://www.cnshb.ru/  
13. Российская государственная библиотека. – Режим доступа: http://www.rsl.ru 
14. Российская Научная Сеть: информационная система, нацеленная на доступ к научной, 
научно-популярной и образовательной информации. http://nature.web.ru/ 
15. Научная электронная библиотека. – Режим доступа: http://www2.viniti.ru 
16. Полнотекстовая база данных «Сельскохозяйственная библиотека знаний». - Режим 
доступа: http://natlib.ru/.../643-fond-polnotekstovykhelektronnykhdokumentov-tsentralnoj-
nauch/ 
17. Науки, научные исследования и современные технологии http://www.nauki-online.ru/ 
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9 ПЕРЕЧЕНЬ ИНФОРМАЦИОННЫХ ТЕХНОЛОГИЙ, ИСПОЛЬЗУЕМЫХ ПРИ 
ПРОВЕДЕНИИ ПРАКТИКИ, ВКЛЮЧАЯ ПЕРЕЧЕНЬ ПРОГРАММНОГО 

ОБЕСПЕЧЕНИЯ И ИНФОРМАЦИОННЫХ СПРАВОЧНЫХ СИСТЕМ 
 

1. Операционная система Microsoft Windows 7 Enterprise для образовательных 
организаций. 
2. Офисное ПО из состава пакета Microsoft Office Standard 2016  
3. LMS Moodle (модульная объектно-ориентированная динамическая среда обучения). 
Software free General Public License (GPL). 
4. «Антиплагиат. ВУЗ». ЗАО «Анти-Плагиат» 
5. Гарант-аэро (информационно-правовое обеспечение) (сетевая версия) 
6. СПС Консультант Плюс: Версия Проф. – Режим доступа: http://www.consultant.ru 
 
10 ОПИСАНИЕ МАТЕРИАЛЬНО-ТЕХНИЧЕСКОЙ БАЗЫ, НЕОБХОДИМОЙ ДЛЯ 

ПРОВЕДЕНИЯ ПРАКТИКИ 
 

Во время прохождения учебной практики студент может использовать материально-
техническую базу соответствующего предприятия, организации, кафедры, лаборатории. 

 
1. Учебная аудитория 44 для проведения занятий семинарского типа, групповых и 
индивидуальных консультации, текущего контроля и промежуточной аттестации  
Оборудование для занятий: муляжи сельскохозяйственных животных; образцы кормов 
(зерновые, отходы технических производств, кормовые добавки, комбикорма, 
премиксы); гербарий кормовых трав – 1 комплект; гербарий ядовитых и вредных в 
животноводстве трав – 2 комплекта; Образцы шерсти овец. 
Учебные плакаты, таблицы 
2. Учебная аудитория 57 для проведения занятий семинарского типа, групповых и 
индивидуальных консультации, текущего контроля и промежуточной аттестации. 
Специализированная учебная лаборатория технохимического контроля и переработки 
продукции животноводства 
1. Оборудование: PH-метр-410 (РН-метр, РН-электрод) – 1 шт., весы электронные 
ВМ153М-II (150г, 0,001г) - 1шт, весы электронные ВСП-1 – 2 шт., вискозиметр ВЗ-246 
(пл.воронка, на штативе) - 1 шт, влагомер Элекс-7 – 1 шт., водонагреватель THERMEX 
Champion H30-O накопительный - 1 шт., термостат водяной лабораторный «Байкал» – 1 
шт, гомогенизатор лабораторный блендер/миксер - Sterilmixer 12 фирмы PBI – 1шт., 
комплект ареометров (3 шт.) + мерный цилиндр – 2 шт., лабораторный термостат-
редуктазник ЛТР-24 – 1 шт., микроскоп Микмед-1 – 10 шт., микроскоп Микмед-2 – 1 
шт., ОБН-150 УХЛ4 «Азов» - 2 шт., плитка электрическая HS-101 Supra-1 шт., 
рефрактометр ИРФ-465 КАРАТ МТ – 1 шт., термометр водяной спиртовой (до t 100°С) – 
2 шт., термометр водяной ртутный (до t 150°С) – 5 шт., термометр электронный – 2 шт., 
водяной термостат TW-2, термостат суховоздушный ТВ-80-1 – 1 шт., термостат 
электрический суховоздушный ТС-1/80 СПУ- 1 шт., центрифуга лабораторная 
универсальная ЦЛ "Ока"-1 шт., шкаф сушильный ES-4610 (58 л) – 1 шт., электроплитка 
«Мечта» - 1 шт, аквадистиллятор электрический аптечный ДЭ-4-02- «ЭМО», пипетатор 
(фингер) для пипеток (до 10 мл) – 5 шт. 
2. Лабораторная посуда: пробирки, чашки Петри, стеклянные пипетки, стеклянные 
бюретки, молочные и сливочные жиромеры, груши резиновые, стеклянные и 
пластиковые стаканы, стеклянные колбы, мерные цилиндры, дозаторы, промывалки, 
пипепаторы. 
3. Учебные плакаты 
3. Учебная аудитория 101 для проведения занятий семинарского типа, групповых и 
индивидуальных консультации, текущего контроля и промежуточной аттестации 
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Стационарные и переносные макеты, плакаты и схемы. 
Мясорубка промышленная, сепаратор СЦ-3, холодильная установка «ТХУ-14», 
теплогенератор ТГ-2.5, танкиохладители открытого и закрытого типа, Танкохладитель 
молока RHS Mueller, Теплообменник пластинчатый « Теплообменник ЭТ-007c», 
гомогенизатор ОГМ5, фильтр для очистки молока ФМ-03M, центробежный очиститель 
молока ДПП- ОМ1А, комплект плакатов, рабочие органы и макеты машин по 
переработке продукции животноводства. 
Плакаты с рисунками. Сушильный шкаф СЭШ-3 М (1шт.), весы электронные HL400 (1 
шт.), разборные доски,формы хлебопекарные (3 шт.), белизномер СКИБ-1М (1 шт.), 
набор сит (1 комплект), прибор для определения пористости хлеба (1 шт.), прибор ИДК-
3 (1 шт.). Сепаратор для очистки зерна «ЗСМ-100», комплект плакатов, рабочие органы 
и макеты машин по переработке продукции растениеводства, сушильный шкаф 
(лабораторный) СШУ, влагомер зерна Фауна- М, комплект плакатов, макеты машин по 
переработке продукции растениеводства, лабораторные мельницы ЛЗМ, 
пневмоочиститель семян «ОПС2», ворохоочиститель ОВС25», семяочистительная 
машина «СМ-4» 
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Приложение 1 
Форма титульного листа дневника 

 
МИНИСТЕРСТВО СЕЛЬСКОГО ХОЗЯЙСТВА РОССИЙСКОЙ ФЕДЕРАЦИИ 

ФЕДЕРАЛЬНОЕ ГОСУДАРСТВЕННОЕ БЮДЖЕТНОЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ 

УЧРЕЖДЕНИЕ ВЫСШЕГО ОБРАЗОВАНИЯ  

«КАЗАНСКИЙ  ГОСУДАРСТВЕННЫЙ АГРАРНЫЙ УНИВЕРСИТЕТ» 

  

Агрономический факультет 

 

 
 
 
 
 

 
ДНЕВНИК  УЧЕБНОЙ ТЕХНОЛОГИЧЕСКОЙ ПРАКТИКИ 

 
 
 
 
 
 
 

Студента  _____________________________   
группы ____ курса_____ 

Направление подготовки _______________________________________ 
                 

Профиль____________________________________________________ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
Казань - 201_ 
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Приложение 2 
Форма записи дневника учебной практики 

 

Дата ________  201__ г.   Дисциплина ______________________  
Тема_________________________________________________________________________ 
 

Краткое описание выполненной работы 
_____________________________________________________________________________
_____________________________________________________________________________
_____________________________________________________________________________
_____________________________________________________________________________
_____________________________________________________________________________
_____________________________________________________________________________
_____________________________________________________________________________
_____________________________________________________________________________
_____________________________________________________________________________
_____________________________________________________________________________
_____________________________________________________________________________
_____________________________________________________________________________
_____________________________________________________________________________
_____________________________________________________________________________
_____________________________________________________________________________
_____________________________________________________________________________
_____________________________________________________________________________
_____________________________________________________________________________
_____________________________________________________________________________
_____________________________________________________________________________
_____________________________________________________________________________
_____________________________________________________________________________
_____________________________________________________________________________
_____________________________________________________________________________
_____________________________________________________________________________
_____________________________________________________________________________
_____________________________________________________________________________
_____________________________________________________________________________
_____________________________________________________________________________
_____________________________________________________________________________
_____________________________________________________________________________
_____________________________________________________________________________
_____________________________________________________________________________
_____________________________________________________________________________
_____________________________________________________________________________
_____________________________________________________________________________
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Приложение 3 
Форма титульного листа отчета  учебной  практики 

 
МИНИСТЕРСТВО СЕЛЬСКОГО ХОЗЯЙСТВА РОССИЙСКОЙ ФЕДЕРАЦИИ 

ФЕДЕРАЛЬНОЕ ГОСУДАРСТВЕННОЕ БЮДЖЕТНОЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ 

УЧРЕЖДЕНИЕ ВЫСШЕГО  ОБРАЗОВАНИЯ  

«КАЗАНСКИЙ  ГОСУДАРСТВЕННЫЙ АГРАРНЫЙ УНИВЕРСИТЕТ» 

  

Агрономический факультет 
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