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1 Указание вида, типа практики, способа и формы ее проведения  

 

Вид практики: учебная 

Тип практики: научно-исследовательская работа 

Способ проведения практики: выездная, стационарная 

«Учебная практика: тип научно-исследовательская работа»  проводится в соответствии с 

календарным учебным графиком и учебным планом, осуществляется путем 

непосредственного выполнения обучающимися определенных видов работ, связанных с 

будущей профессиональной деятельностью и организована в форме практической 

подготовки. 

 

 2 Перечень планируемых результатов обучения при прохождении практики, 

соотнесенных с планируемыми результатами освоения образовательной программы 

 

В результате освоения основной профессиональной образовательной программы 

(ОПОП) по направлению подготовки 36.03.01 Ветеринарно-санитарная экспертиза, 

направленность (профиль) «Ветеринарно-санитарная экспертиза», обучающийся, при 

прохождении практики «Учебная практика: тип научно-исследовательская работа» 

должен овладеть следующими результатами: 

 

Код 

индикатора 

достижения 

компетенции 

Индикатор достижения 

компетенции  

 

Перечень планируемых результатов обучения 

по практике 

ОПК-5 Способен оформлять документацию с использованием специализированных баз 

данных в профессиональной деятельности 

ОПК – 5.1 

Применяет новые 

информационные 

технологии для решения 

поставленных задач в 

своей профессиональной 

деятельности, работает 

со специализированными 

информационными 

базами данных, с 

информационно-

поисковыми системами в 

Интернете 

Знать: современное программное 

обеспечение, базовые системные программные 

продукты и пакеты прикладных программ; 

технические средства реализации 

информационных процессов. 

Уметь: применять новые информационные 

технологии для решения поставленных задач в 

своей профессиональной деятельности, 

работать со специализированными 

информационными базами данных. 

Владеть: навыками работы с операционной 

системой, с текстовыми и табличными 

процессорами, с системами управления 

базами данных, с информационно-

поисковыми системами в Интернете. 

ПК – 1 Проведение ветеринарно-санитарной экспертизы мяса и продуктов убоя, пищевого 

мясного сырья, мясной продукции 

ПК-1.1 

Проводит предубойный и 

послеубойный осмотр 

животных, определять 

допустимость убоя, 

выявляет патологические 

изменения, 

Знать: 

-Требования к ветеринарной 

сопроводительной документации на 

продукцию в соответствии с 

законодательством Российской Федерации в 

области ветеринарии 



идентифицирует 

видовую принадлежность 

мяса, оценивает качество 

и безопасность 

продукции ветеринарно-

санитарным осмотром и 

лабораторными 

исследованиями для 

оценки их качества и 

безопасности, 

анализирует данные для 

допуска к использованию 

-Требования к упаковке продукции в 

соответствии с законодательством Российской 

Федерации в области безопасности пищевой 

продукции 

-Порядок проведения ветеринарно-санитарной 

экспертизы молока и молочных продуктов, 

растительных пищевых продуктов, яиц 

домашней птицы, в том числе осмотра, 

необходимых лабораторных исследований, 

ветеринарно-санитарной оценки в 

соответствии с законодательством Российской 

Федерации в области ветеринарии и в сфере 

безопасности пищевой продукции 

-Требования к проведению лабораторных 

исследований при проведении ветеринарно-

санитарной экспертизы в соответствии с 

законодательством Российской Федерации в 

области ветеринарии и в сфере безопасности 

пищевой продукции 

-Методика отбора проб молока и молочных 

продуктов, растительных пищевых продуктов, 

яиц домашней птицы 

-Стандартные методики проведения 

лабораторных исследований молока и 

молочных продуктов, растительных пищевых 

продуктов, яиц домашней птицы на их 

соответствие требованиям ветеринарно-

санитарной и пищевой безопасности по 

содержанию химических, радиоактивных 

веществ, биологических организмов, 

представляющих опасность для здоровья 

человека и животных 

-Правила работы в ветеринарно-санитарной 

лаборатории с лабораторным оборудованием и 

средствами измерений в соответствии с 

инструкциями по их эксплуатации 

-Требования ветеринарно-санитарной и 

пищевой безопасности, предъявляемые к 

молоку и молочным продуктам, растительным 

пищевым продуктам, яйцам домашней птицы в 

соответствии с законодательством Российской 

Федерации в области ветеринарии и в сфере 

безопасности пищевой продукции 

-Форма и правила оформления ветеринарных 

документов (талоны, этикетки, квитанции), 



удостоверяющих ветеринарно-санитарное 

благополучие продукции и разрешающих 

продажу ее на рынке, постановлений о ее 

обезвреживании (обеззараживании), об 

утилизации или уничтожении 

Уметь: 

-Пользоваться органолептическими методами 

при проведении ветеринарно-санитарного 

осмотра молока и молочных продуктов, 

растительных пищевых продуктов, яиц 

домашней птицы; 

-Производить осмотр упаковки (тары), в 

которой доставлена продукция, для 

определения ее соответствия требованиям 

безопасности; 

-Определять необходимость и программу 

проведения лабораторных исследований меда, 

молока и молочных продуктов, растительных 

пищевых продуктов, яиц домашней птицы на 

основе результатов ветеринарно-санитарного 

осмотра и порядка проведения ветеринарно-

санитарной экспертизы каждого вида 

продукции; 

-Пользоваться специальным лабораторным 

оборудованием и средствами измерений при 

проведении лабораторных исследований 

молока и молочных продуктов, растительных 

пищевых продуктов, яиц домашней птицы; 

-Определять допустимость (недопустимость) 

реализации молока и молочных продуктов, 

растительных пищевых продуктов, яиц 

домашней птицы на основе оценки их 

соответствия требованиям ветеринарно-

санитарной и пищевой безопасности; 

-Оформлять документы о соответствии 

(несоответствии) молока и молочных 

продуктов, растительных пищевых продуктов, 

яиц домашней птицы ветеринарно-санитарным 

требованиям, об их обезвреживании 

(обеззараживании), запрещении использования 

продукции по назначению, утилизации или 

уничтожении; 

-Оформлять учетно-отчетную документацию 

по результатам ветеринарно-санитарной 

экспертизы молока и молочных продуктов, 



растительных пищевых продуктов, яиц 

домашней птицы; 

-Определять порядок обеззараживания, 

утилизации, уничтожения молока и молочных 

продуктов, растительных пищевых продуктов, 

яиц домашней птицы, признанных по 

результатам ветеринарно-санитарной 

экспертизы некачественными и (или) 

опасными, в соответствии с законодательством 

Российской Федерации в области ветеринарии 

и в сфере безопасности пищевой продукции 

Владеть навыками: 

-Проведения проверки ветеринарных 

сопроводительных документов на продукцию, 

предназначенную для реализации, с целью 

оценки их комплектности и правильности 

заполнения; 

-Проведения ветеринарно-санитарного 

осмотра продукции для определения ее 

соответствия представленной 

сопроводительной документации, требованиям 

безопасности и необходимости проведения 

лабораторных исследований; 

-Отбора проб меда, молока и молочных 

продуктов, растительных пищевых продуктов, 

яиц домашней птицы для проведения 

лабораторных исследований; 

-Проведения лабораторных исследований 

меда, молока и молочных продуктов, 

растительных пищевых продуктов, яиц 

домашней птицы для определения показателей 

качества и безопасности продукции; 

-Осуществления ветеринарно-санитарного 

анализа и оценки возможности допуска к 

использованию по назначению меда, молока и 

молочных продуктов, растительных пищевых 

продуктов, яиц домашней птицы на основе 

данных осмотра и лабораторных 

исследований; 

-Оформления по результатам ветеринарно-

санитарной экспертизы документов, 

подтверждающих безопасность (опасность) 

меда, молока и молочных продуктов, 

растительных пищевых продуктов, яиц 

домашней птицы; 



-Организации обезвреживания, утилизации и 

уничтожения молока и молочных продуктов, 

растительных пищевых продуктов, яиц 

домашней птицы, признанных по результатам 

ветеринарно-санитарной экспертизы 

некачественными и (или) опасными. 

ПК-2 Проведение ветеринарно-санитарной экспертизы меда, молока и молочных 

продуктов, растительных пищевых продуктов, яиц домашней птицы 

ПК-2.1 

Проводит ветеринарно-

санитарную экспертизу 

меда, молока и молочных 

продуктов, растительных 

пищевых продуктов и 

яиц домашней птицы, 

оценивает их качество и 

безопасность, в.т.ч. 

лабораторными 

методами исследования

  

Знать: 

-Требования к ветеринарной 

сопроводительной документации на 

продукцию в соответствии с 

законодательством Российской Федерации в 

области ветеринарии 

-Требования к упаковке продукции в 

соответствии с законодательством Российской 

Федерации в области безопасности пищевой 

продукции 

-Порядок проведения ветеринарно-санитарной 

экспертизы молока и молочных продуктов, 

растительных пищевых продуктов, яиц 

домашней птицы, в том числе осмотра, 

необходимых лабораторных исследований, 

ветеринарно-санитарной оценки в 

соответствии с законодательством Российской 

Федерации в области ветеринарии и в сфере 

безопасности пищевой продукции 

-Требования к проведению лабораторных 

исследований при проведении ветеринарно-

санитарной экспертизы в соответствии с 

законодательством Российской Федерации в 

области ветеринарии и в сфере безопасности 

пищевой продукции 

-Методика отбора проб молока и молочных 

продуктов, растительных пищевых продуктов, 

яиц домашней птицы 

-Стандартные методики проведения 

лабораторных исследований молока и 

молочных продуктов, растительных пищевых 

продуктов, яиц домашней птицы на их 

соответствие требованиям ветеринарно-

санитарной и пищевой безопасности по 

содержанию химических, радиоактивных 

веществ, биологических организмов, 

представляющих опасность для здоровья 



человека и животных 

-Правила работы в ветеринарно-санитарной 

лаборатории с лабораторным оборудованием и 

средствами измерений в соответствии с 

инструкциями по их эксплуатации 

-Требования ветеринарно-санитарной и 

пищевой безопасности, предъявляемые к 

молоку и молочным продуктам, растительным 

пищевым продуктам, яйцам домашней птицы в 

соответствии с законодательством Российской 

Федерации в области ветеринарии и в сфере 

безопасности пищевой продукции 

-Форма и правила оформления ветеринарных 

документов (талоны, этикетки, квитанции), 

удостоверяющих ветеринарно-санитарное 

благополучие продукции и разрешающих 

продажу ее на рынке, постановлений о ее 

обезвреживании (обеззараживании), об 

утилизации или уничтожении 

Уметь: 

-Пользоваться органолептическими методами 

при проведении ветеринарно-санитарного 

осмотра молока и молочных продуктов, 

растительных пищевых продуктов, яиц 

домашней птицы; 

-Производить осмотр упаковки (тары), в 

которой доставлена продукция, для 

определения ее соответствия требованиям 

безопасности; 

-Определять необходимость и программу 

проведения лабораторных исследований меда, 

молока и молочных продуктов, растительных 

пищевых продуктов, яиц домашней птицы на 

основе результатов ветеринарно-санитарного 

осмотра и порядка проведения ветеринарно-

санитарной экспертизы каждого вида 

продукции; 

-Пользоваться специальным лабораторным 

оборудованием и средствами измерений при 

проведении лабораторных исследований 

молока и молочных продуктов, растительных 

пищевых продуктов, яиц домашней птицы; 

-Определять допустимость (недопустимость) 

реализации молока и молочных продуктов, 

растительных пищевых продуктов, яиц 



домашней птицы на основе оценки их 

соответствия требованиям ветеринарно-

санитарной и пищевой безопасности; 

-Оформлять документы о соответствии 

(несоответствии) молока и молочных 

продуктов, растительных пищевых продуктов, 

яиц домашней птицы ветеринарно-санитарным 

требованиям, об их обезвреживании 

(обеззараживании), запрещении использования 

продукции по назначению, утилизации или 

уничтожении; 

-Оформлять учетно-отчетную документацию 

по результатам ветеринарно-санитарной 

экспертизы молока и молочных продуктов, 

растительных пищевых продуктов, яиц 

домашней птицы; 

-Определять порядок обеззараживания, 

утилизации, уничтожения молока и молочных 

продуктов, растительных пищевых продуктов, 

яиц домашней птицы, признанных по 

результатам ветеринарно-санитарной 

экспертизы некачественными и (или) 

опасными, в соответствии с законодательством 

Российской Федерации в области ветеринарии 

и в сфере безопасности пищевой продукции 

Владеть навыками: 

-Проведения проверки ветеринарных 

сопроводительных документов на продукцию, 

предназначенную для реализации, с целью 

оценки их комплектности и правильности 

заполнения; 

-Проведения ветеринарно-санитарного 

осмотра продукции для определения ее 

соответствия представленной 

сопроводительной документации, требованиям 

безопасности и необходимости проведения 

лабораторных исследований; 

-Отбора проб меда, молока и молочных 

продуктов, растительных пищевых продуктов, 

яиц домашней птицы для проведения 

лабораторных исследований; 

-Проведения лабораторных исследований 

меда, молока и молочных продуктов, 

растительных пищевых продуктов, яиц 

домашней птицы для определения показателей 



качества и безопасности продукции; 

-Осуществления ветеринарно-санитарного 

анализа и оценки возможности допуска к 

использованию по назначению меда, молока и 

молочных продуктов, растительных пищевых 

продуктов, яиц домашней птицы на основе 

данных осмотра и лабораторных 

исследований; 

-Оформления по результатам ветеринарно-

санитарной экспертизы документов, 

подтверждающих безопасность (опасность) 

меда, молока и молочных продуктов, 

растительных пищевых продуктов, яиц 

домашней птицы; 

-Организации обезвреживания, утилизации и 

уничтожения молока и молочных продуктов, 

растительных пищевых продуктов, яиц 

домашней птицы, признанных по результатам 

ветеринарно-санитарной экспертизы 

некачественными и (или) опасными. 

ПК-3 Проведение ветеринарно-санитарной экспертизы гидробионтов и икры 

ПК-3.1 

Проводит ветеринарно-

санитарную экспертизу 

гидробионтов и икры, 

оценку их качества и 

безопасности, в т.ч. 

лабораторными 

методами исследования 

Знать: 

-Порядок проведения ветеринарно-санитарной 

экспертизы гидробионтов и икры, в том числе 

осмотра, необходимых лабораторных 

исследований, ветеринарно-санитарной 

оценки; 

-Требования к проведению лабораторных 

исследований при проведении ветеринарно-

санитарной экспертизы в соответствии с 

законодательством Российской Федерации в 

области ветеринарии и сфере безопасности 

пищевой продукции; 

-Методику отбора проб гидробионтов и икры; 

-Стандартные методики проведения 

лабораторных исследований гидробионтов и 

икры на их соответствие требованиям 

ветеринарно-санитарной и пищевой 

безопасности по содержанию химических, 

радиоактивных веществ, биологических 

организмов, представляющих опасность для 

здоровья человека и животных; 

-Правила работы в ветеринарно-санитарной 

лаборатории с лабораторным оборудованием и 

средствами измерений в соответствии с 



инструкциями по их эксплуатации; 

-Требования ветеринарно-санитарной и 

пищевой безопасности, предъявляемые к 

гидробионтам и икре в соответствии с 

законодательством Российской Федерации в 

области ветеринарии и сфере безопасности 

пищевой продукции; 

Уметь: 

-Производить ветеринарно-санитарный осмотр 

гидробионтов и икры на месте их вылова, 

продовольственных рынках с использованием 

органолептических методов, патолого-

анатомического вскрытия, пробы варкой для 

определения доброкачественности; 

-Производить ветеринарно-санитарный осмотр 

охлажденной, свежемороженой, соленой, 

копченой, вяленой и сушеной рыбы перед ее 

реализацией с использованием 

органолептических методов, патолого-

анатомического вскрытия, пробы варкой для 

определения доброкачественности; 

-Определять необходимость и программу 

проведения лабораторных исследований 

гидробионтов и икры на основе результатов 

ветеринарно-санитарного осмотра и порядка 

проведения ветеринарно-санитарной 

экспертизы 

Пользоваться лабораторным оборудованием и 

средствами измерений при проведении 

лабораторных исследований гидробионтов и 

икры; 

-Определять допустимость (недопустимость) 

транспортировки, продажи гидробионтов и 

икры на основе оценки их соответствия 

требованиям ветеринарно-санитарной и 

пищевой безопасности; 

Владеть навыками:  

 -проведения ветеринарно-санитарного 

осмотра гидробионтов и икры для оценки их 

доброкачественности и необходимости 

проведения лабораторных исследований; 

-отбора проб гидробионтов и икры для 

проведения лабораторных исследований; 

-Проведения лабораторных исследований 

гидробионтов и икры для определения 



показателей их качества и безопасности; 

-осуществления ветеринарно-санитарного 

анализа гидробионтов и икры, оценка 

возможности их транспортировки, допуска к 

продаже и (или) переработки на основе данных 

осмотра и лабораторных исследований; 

-оформления по результатам ветеринарно-

санитарной экспертизы документов, 

подтверждающих безопасность (опасность) 

гидробионтов и икры; 

-организации обезвреживания, утилизации и 

уничтожения гидробионтов и икры, 

признанных по результатам ветеринарно-

санитарной экспертизы некачественными и 

(или) опасными. 

 

 

3 Указание места практики в структуре образовательной программы 

 

«Учебная практика: научно-исследовательская работа» относится к блоку 2 

«Практика». Проводится в 4 семестре 2 курса очной формы обучения, на 2 курсе заочной 

формы обучения. 

Прохождение практики предполагает предварительное освоение следующих 

дисциплин учебного плана: ветеринарно-санитарная экспертиза на продовольственном 

рынке, ветеринарно-санитарная экспертиза кормов и кормовых добавок. 

 

4 Указание объема практики в зачетных единицах и ее продолжительности в неделях 

(в академических часах) 

 

Объем практики «Учебная практика: научно-исследовательская работа»: 3 

зачетных единиц (108  академических часа), в том числе в форме практической 

подготовки 108 часов). 

Продолжительность «Учебной практика: научно-исследовательская работа»: 

практики: 2  недели.  

 

5 Содержание практики 

№ 

п/п 
Этапы практики 

Продолжи-

тельность 

(в часах) 

1 2 3 

1 

Подготовительный этап практики 

Общий инструктаж, включая инструктаж по технике 

безопасности, консультации с руководителем практики, 

выдача заданий, разработка предварительного плана 

мероприятий.  

13 

2 

Вводный этап практики 

Систематизация научно-технической информации о методах 

исследований по тематике исследования. Работа с научно-

27 



технической литературой, патентами, нормативно-тех-

ническими документами 

3 

Основной этап практики 

Освоение экспериментальных методик научно-

исследовательской работы согласно полученному заданию. 

Оформление дневника практики 

54 

4 

Заключительный этап практики 

Анализ проделанной работы и подведение ее итогов. 

Оформление обучающимся отчета об учебной практике, 

дневника учебной практики 

14 

 

 

6 Указание форм отчетности по практике 

 

Текущий и рубежный контроль осуществляется преподавателем, ведущим 

практику по получению первичных профессиональных умений и навыков, в соответствии 

с планом практики.  

Основанием для допуска к промежуточной аттестации по практике и ее зачета 

служит наличие:  

- дневника прохождения учебной практики (Приложение 2 и 3); 

-отчета по практике (Приложение 1);  

-промежуточная аттестация в 4 семестре – зачет, который выставляется по итогам 

защиты отчета по практике.  

Защита отчета производится на кафедре перед руководителем практики от 

академии. 

 

7 Фонд оценочных средств для проведения промежуточной аттестации 

обучающихся по практике 

 

Фонд оценочных средств для проведения промежуточной аттестации представлен в 

приложении к рабочей программе практики «Учебная практика: научно-

исследовательская работа». 

 

8 Перечень учебной литературы и ресурсов сети "интернет", необходимых для 

проведения практики 

 

Учебная литература: 

1. Боровков, М.Ф. Ветеринарно-санитарная экспертиза с основами технологии и 

стандартизации продуктов животноводства [Электронный ресурс]: учебник / М.Ф. 

Боровков, В.П. Фролов, С.А. Серко; под ред. Боровкова М.Ф. — Электрон.дан. — 

Санкт-Петербург: Лань, 2013. — 480 с.  

2. Пронин, В.В. Ветеринарно-санитарная экспертиза с основами технологии и 

стандартизации продуктов животноводства. Практикум [Электронный ресурс]: 

учебное пособие / В.В. Пронин, С.П. Фисенко. — Электрон.дан. — Санкт-Петербург: 

Лань, 2018. - 240 с. 

3. Ветеринарно-санитарная экспертиза при переработке птицы: Учебное пособие/ И.Г. 

Серегин [и др.]. СПб.: Квадро, 2017.— 200 c. 

4. Ветеринарно-санитарная экспертиза с основами технологии и стандартизации 

продуктов животноводства: учебник / М. Ф. Боровков, В. П. Фролов, С. А. Серко; рец. 

А. С. Герасимов. - 2-е изд., стер. - СПб.; М.; Краснодар: Лань, 2008. - 448 с. 



5. Лабораторные методы в ветеринарно-санитарной экспертизе пищевого сырья и 

готовых продуктов: Учебное пособие/ Серегин И.Г., Уша Б.В. СПб.: Квадро, 2018.— 

408 c. 

6. Нормативно-правовые и этические аспекты ветеринарно-санитарной экспертизы 

продукции животного происхождения: Учебное пособие/ Серегин И.Г., Дюльгер Г.П. 

СПб.: Квадро, 2018.— 240 c. 

7. Ветеринарно-санитарная экспертиза, стандартизация и сертификация продуктов: в 2-х 

т. / Общественная академия сельскохозяйственных наук. - 3-е изд. – М.: КомСнаб.  

Том I: Общая экспертиза, стандартизация и сертификация продуктов с основами 

технологии и гигиены, производства, консервирования и хранения / ред. К. Я. 

Елемесова. – 2005-520 с. 

8. Том II: Частная ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов животноводства / П. В. 

Житенко, Б. К. Ильясов, В. И. Бурков; ред.: К. Е. Елемесова, Н. Ф. Шуклина, С. К. 

Кирикбаева. - 2005. - 520 с. 

 

Федеральные законы и нормативно-технические документы 
1. О ветеринарии. Закон РФ от 14.05.1993 г. № 4979  

2. О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения. Федеральный закон от 

19 апреля 2005 г., № 52-ФЗ.  

3. О техническом регулировании. Федеральный закон от 27 декабря 2002 г. № 184-ФЗ.  

4. О качестве и безопасности пищевых продуктов. Федеральный закон от 2 января 2007 

г. № 29-ФЗ.  

5. О ветеринарии. Закон РФ от 14.05.1993 г. № 4979  

6. О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения. Федеральный закон от 

19 апреля 2005 г., № 52-ФЗ.  

7. О техническом регулировании. Федеральный закон от 27 декабря 2002 г. № 184-ФЗ.  

8. О качестве и безопасности пищевых продуктов. Федеральный закон от 2 января 2007 

г. № 29-ФЗ.  

 

Ресурсы сети интернет: 

1. Электронная библиотечная система «Лань». 

2. «Электронное издательство ЮРАЙТ». 

3. Цифровой образовательный ресурс IPRsmart 

4. Национальная электронная библиотека НЭБ 

5. eLIBRARY.RU 

6. Система автоматизации библиотек ИРБИС64+ 

7. SCIENCE INDEX 

8. ООО «Консультант студента» 



9. Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" 

(ТР ТС - 021 - 2011) Режим доступа:  ТР ТС 021/2011 Технический регламент 

Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09 декабря 2011 - 

docs.cntd.ru 

10. Технический регламент Таможенного союза "О безопасности молока и 

молочной продукции" (ТР ТС - 033 - 2013) Режим доступа:  ТР ТС 033/2013 Технический 

регламент Таможенного союза "О безопасности молока и молочной продукции" от 09 

октября 2013 - docs.cntd.ru 

11. Технический регламент Таможенного союза "О безопасности мяса и мясной 

продукции" (ТР ТС - 034 - 2013) Режим доступа:  ТР ТС 034/2013 Технический регламент 

Таможенного союза "О безопасности мяса и мясной продукции" от 09 октября 2013 - 

docs.cntd.ru 

12. Технический регламент Евразийского экономического союза "О безопасности 

мяса птицы и продукции его переработки"(ТР ЕАЭС 051/2021) Режим доступа:  ТР ЕАЭС 

051/2021 Технический регламент Евразийского экономического союза "О безопасности 

мяса птицы и продукции его переработки" от 29 октября 2021 - docs.cntd.ru 

13. Технический регламент Евразийского экономического союза "О безопасности 

рыбы и рыбной продукции" 

(ТР ЕАЭС 040/2016) Режим доступа:  ТР ЕАЭС 040/2016 Технический регламент 

Евразийского экономического союза "О безопасности рыбы и рыбной продукции" от 18 

октября 2016 - docs.cntd.ru 

14. Технический регламент Таможенного союза ТР ТС 024/2011 

Технический регламент на масложировую продукцию Режим доступа:   ТР ТС 024/2011 

Технический регламент Таможенного союза "Технический регламент на масложировую 

продукцию" от 09 декабря 2011 - docs.cntd.ru 

15. Приказ Минсельхоза России от 13.12.2022 N 862 "Об утверждении 

Ветеринарных правил организации работы по оформлению ветеринарных 

сопроводительных документов, Порядка оформления ветеринарных сопроводительных 

документов в электронной форме и Порядка оформления ветеринарных 

сопроводительных документов на бумажных носителях" (Зарегистрировано в Минюсте 

России 24.01.2023 N 72116) Режим доступа:  Приказ Минсельхоза России от 13.12.2022 N 

862"Об утверждении Ветеринарных правил организации работы по оформлению 

ветеринарных сопроводительных документов, Порядка оформления ветеринарных 

сопроводительных документов в электронной форме и Порядка оформлени (vetrf.ru) 

16. Приказ Минсельхоза России от 28.04.2022 N 269 "Об утверждении 

Ветеринарных правил убоя животных и Ветеринарных правил назначения и проведения 

ветеринарно-санитарной экспертизы мяса и продуктов убоя (промысла) животных, 

предназначенных для переработки и (или) реализации" (Зарегистрировано в Минюсте 

России 02.06.2022 N 68718) Режим доступа:  Приказ Минсельхоза России от 28.04.2022 N 

269 "Об утверждении Ветеринарных правил убоя животных и Ветеринарных правил 

назначения и проведения ветеринарно-санитарной экспертизы мяса и продуктов убоя 

(промысла) животных, предназначенных для переработки и (ил (vetrf.ru) 

 

9 Перечень информационных технологий, используемых при проведении практики, 

включая перечень программного обеспечения и информационных справочных 

систем 

Форма проведения 

занятия, 

самостоятельной 

работы 

Используемые 

информационные 

технологии 

Перечень 

информационных 

справочных систем 

(при необходимости) 

Перечень 

программного 

обеспечения 

https://docs.cntd.ru/document/902320560
https://docs.cntd.ru/document/902320560
https://docs.cntd.ru/document/902320560
https://docs.cntd.ru/document/499050562
https://docs.cntd.ru/document/499050562
https://docs.cntd.ru/document/499050562
https://docs.cntd.ru/document/499050564
https://docs.cntd.ru/document/499050564
https://docs.cntd.ru/document/499050564
https://docs.cntd.ru/document/726913772?ysclid=lj49bdqvq9937705708
https://docs.cntd.ru/document/726913772?ysclid=lj49bdqvq9937705708
https://docs.cntd.ru/document/726913772?ysclid=lj49bdqvq9937705708
https://docs.cntd.ru/document/420394425?ysclid=lj49cd8785784315869
https://docs.cntd.ru/document/420394425?ysclid=lj49cd8785784315869
https://docs.cntd.ru/document/420394425?ysclid=lj49cd8785784315869
https://docs.cntd.ru/document/902320571?ysclid=lj49dd6312410052635
https://docs.cntd.ru/document/902320571?ysclid=lj49dd6312410052635
https://docs.cntd.ru/document/902320571?ysclid=lj49dd6312410052635
https://help.vetrf.ru/images/e/e2/Order862_20221218.pdf?ysclid=lj495ie7jk415075078
https://help.vetrf.ru/images/e/e2/Order862_20221218.pdf?ysclid=lj495ie7jk415075078
https://help.vetrf.ru/images/e/e2/Order862_20221218.pdf?ysclid=lj495ie7jk415075078
https://help.vetrf.ru/images/e/e2/Order862_20221218.pdf?ysclid=lj495ie7jk415075078
https://help.vetrf.ru/images/a/a9/Order269_20220428.pdf?ysclid=lj492tjnv5903593677
https://help.vetrf.ru/images/a/a9/Order269_20220428.pdf?ysclid=lj492tjnv5903593677
https://help.vetrf.ru/images/a/a9/Order269_20220428.pdf?ysclid=lj492tjnv5903593677
https://help.vetrf.ru/images/a/a9/Order269_20220428.pdf?ysclid=lj492tjnv5903593677


 

Производственная 

практика: 

педагогическая   

 

Мультимедийные 

технологии в 

сочетании с 

технологией 

проблемного 

изложения 

нет 1. Microsoft Windows 

Vista Home Basic, 

код продукта: 89572-

ОЕМ-7332166-00074 

Microsoft Windows 

8.1 

Профессиональная, 

код продукта: 00261-

50000-00000-АА249 

2. Microsoft Office 

Proffesional Plus 

2007, лицензия № 

42558275 от 

07.08.2007, 

бессрочная 

 

 

10 Описание материально-технической базы, необходимой для проведения практики 

 

Форма проведения занятия, 

самостоятельной работы 

Наименование специальных 

помещений и помещений 

для самостоятельной 

работы 

Оснащенность специальных 

помещений и помещений 

для самостоятельной 

работы 

Практическая подготовка Специализированная 

лаборатория № 143  

  

Анализатор молока 

Lactoscan САП, 

полуавтоматический 

аппарат экстракции по 

Сокслету АСВ – 6, 

карманный Ph - метр HI 

98103, люминископы 

Филин, полямер 

портативный Винни, 

прибор для определения 

влажности пищевого сырья 

Элекс – 7, анализатор 

молока Соматос –мини, 

анализаторы молока Клевер 

1 М, анализатор молока 

Лактан 1-4 модель 230, 

анализатор молока 

Соматос, индикатор 

маститного молока Мастит 

– тест, ионометрический 

измеритель кислотности 

Статус 2, РН -метр для 

молока HI 99161,  

холодильник DON- 290 В, 

плитка электрическая 



ZENCHA, плитки 

электрические 

EndtverSkylineEP – 17W, 

водяные бани, мойка 

лабораторная ЛК -900, 

столы лабораторные ЛК -

1800, шкафы для 

лабораторной посуды ЛК -

800, шкафы для 

химреактивов ЛК-800, весы 

электронные ВК 300, доска 

аудиторная, микроскопы 

Микромед Р -1, 

лабораторная посуда 

(колбы, стаканчики, 

пробирки, цилиндры, ОЧМ, 

воронки и т.д) 

Комплект оборудования 

для переработки молока: 

- сыроварняMR. Gradus 60л, 

центрифуга ЦЛ ОКА, 

рефрактометр ИРФ – 454 

Б2М, облучатель 

бактерицидный АЗОВ ОБН 

– 150, сепаратор FJ 90/ FJ 

130, маслобойка FJ 10, 

ручной пресс для сыра 

Milky, лира для сыра, щуп 

для сыра, форма для сыра, 

Эко Мини Пастеризатор FJ 

15, йогурница  Tefal, 

охладитель молока 

открытого типа УОМ 100-

5000, cтол 

производственный 

Практическая подготовка Учебная аудитория № 144 

для проведения 

лабораторных и 

практических занятий для 

групповых и 

индивидуальных 

консультаций, для текущего 

контроля и промежуточной 

аттестации. 

 

Столы, стулья для 

обучающихся и для 

преподавателя; 

информационный стенд, 

доска аудиторная, 

телевизор DEXP, ноутбуки 

Voyager, HP , доска 

аудиторная, оверхет 

проектор, микроскопы, 

рефрактометры ИРФ 464, 

Тр.микроскоп, столы для 

химических исследований 

ЛК -1500, шкаф вытяжной 

ЛК – 1200, шкафы для 

химреактивов ЛК – 800, 

умывальная раковина, 

плитка электрическая 



ZENCHA, столы, стулья 

для обучающихся, стол, 

стул для преподавателя, 

весы электронные CAS, 

водяная баня лабораторная 

WB -4. 

Учебная аудитория № 145 

для проведения 

лабораторных и 

практических занятий, для 

групповых и 

индивидуальных 

консультаций, для текущего 

контроля и промежуточной 

аттестации. 

 

Столы, стулья для 

обучающихся и для 

преподавателя; 

информационный стенд, 

доска аудиторная, - 

мультимедиа проектор 

Epson – WO5 (LCD 16^9   

1280*800 с кронштейном,  

ноутбук Voyager, экран для 

проектора,  стерилизатор 

горячим воздухом BinderED 

53, плитка электрическая 

ZENCHA, столы 

лабораторные, столы 

компьютерные, доска 

аудиторная, умывальная 

раковина,столы, стулья для 

обучающихся, стол, стул 

для преподавателя, 

центрифуга  ЦЛ «ОКА», 

трихинеллоскоп Стейк -2, 

весы электронные CAS, 

водяная баня лабораторная 

WB -4, микроскопы. 

 

Самостоятельная работа Читальный зал библиотеки 

помещение для 

самостоятельной работы 

 

Научная библиотека – фонд 

научной и учебной 

литературы по основам 

научных исследований. 

Читальный зал оснащен 8 

персональными 

компютерами (монитор 

Philips 196 V - 3шт., 

монитор Samsung  943A – 4 

шт., монитор AserV193WV 

– 1 шт., монитор LG – 1 

шт.,  8 системных блока) с 

выходом в Интернет. 

Офисная мебель (столы и 

стулья на 120 посадочных 

мест). 

 



Приложение 1 

 
МИНИСТЕРСТВО СЕЛЬСКОГО ХОЗЯЙСТВА РОССИЙСКОЙ ФЕДЕРАЦИИ 

ФЕДЕРАЛЬНОЕ ГОСУДАРСТВЕННОЕ БЮДЖЕТНОЕ 

ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ УЧРЕЖДЕНИЕ 

ВЫСШЕГО ОБРАЗОВАНИЯ 

«Казанский государственный аграрный университет» 

(ФГБОУ ВО КАЗАНСКИЙ ГАУ) 

 

Институт «Казанская академия ветеринарной медицины 

 имени Н.Э. Баумана» 

 

 

Кафедра ветеринарно-санитарной экспертизы 

 

 

ОТЧЕТ 

о прохождении учебной практики  

(тип: «Научно-исследовательская работа (получение первичных навыков 

научно-исследовательской работы)») 

 

студента ___ курса _____ группы 

направление подготовки 36.03.01 Ветеринарно-санитарная экспертиза 

 

 

 

______________________________________________________ 
Фамилия, имя, отчество в родительном падеже 

 

 

 

Отчет проверил: ______________________________________________ 
                                Ф.И.О., должность преподавателя 

 

 

Отчет защищен: ______________________________________________ 
                                    Дата 

 

 

 

 

 

 

 

Казань – 20____ 

 



Приложение 2 

 
МИНИСТЕРСТВО СЕЛЬСКОГО ХОЗЯЙСТВА РОССИЙСКОЙ ФЕДЕРАЦИИ 

ФЕДЕРАЛЬНОЕ ГОСУДАРСТВЕННОЕ БЮДЖЕТНОЕ 

ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ УЧРЕЖДЕНИЕ 

ВЫСШЕГО ОБРАЗОВАНИЯ 

«Казанский государственный аграрный университет» 

(ФГБОУ ВО КАЗАНСКИЙ ГАУ) 

 

Институт «Казанская академия ветеринарной медицины» 

 имени Н.Э. Баумана 

 

 

 

 

Кафедра ветеринарно-санитарной экспертизы 

 

 

 

 

 

 

ДНЕВНИК 

прохождения учебной практики  

(тип: «Научно-исследовательская работа (получение первичных навыков 

научно-исследовательской работы)») 

 

студента __ курса  ____ группы 

направление подготовки 36.03.01 Ветеринарно-санитарная экспертиза 

 

 

______________________________________________________ 
Фамилия, имя, отчествов родительном падеже 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Казань 20____ 

 

Приложение 3 



 

Дневник прохождения учебной практики 

 

 

 

 

Студент                                   _____________/  _____________________ 
Подпись                           Ф.И.О. 

 

 

Руководитель практики           _____________/_____________________ 
                                                                                       Подпись                           Ф.И.О. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Дата Место Содержание работы Замечания 

руководителя 

    

    

    

    


