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1. ПЕРЕЧЕНЬ КОМПЕТЕНЦИЙ С УКАЗАНИЕМ ЭТАПОВ ИХ ФОРМИРОВАНИЯ 

В ПРОЦЕССЕ ОСВОЕНИЯ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ 

 

В результате освоения основной профессиональной образовательной программы 

(ОПОП) по направлению подготовки 36.03.01 Ветеринарно-санитарная экспертиза, 

направленность (профиль) «Ветеринарно-санитарная экспертиза», обучающийся, при 

прохождении практики «Производственная практика: тип технологическая» должен 

овладеть следующими результатами: 

Таблица 1.1 – Требования к результатам освоения дисциплины  

Код и наименование 

компетенции 

Код и наименование 

индикатора 

достижения 

компетенции 

Перечень планируемых результатов 

обучения по дисциплине 

ОПК- 3 Способен 

осуществлять 

профессиональную 

деятельность в 

соответствии с 

нормативно-

правовыми актами в 

сфере 

агропромышленного 

комплекса 

ОПК - 3.1 Знает 

основы 

национального и 

международного 

ветеринарного 

законодательства, 

правила и 

положения, 

регулирующие 

ветеринарную 

деятельность на 

национальном и 

международном 

уровнях 

Знать основы национального и 

международного ветеринарного 

законодательства, правила и положения, 

регулирующие ветеринарную деятельность 

на национальном и международном 

уровнях. 

Уметь находить современную актуальную и 

достоверную информацию о ветеринарном 

законодательстве, правилах и положениях, 

регулирующих ветеринарную деятельность 

в том или ином регионе и/или стране. 

Владеть нормативно-правовой базой при 

осуществлении профессиональной 

деятельности. 

ОПК -6 Способен 

идентифицировать 

опасность риска 

возникновения и 

распространения 

заболеваний 

различной 

этиологии 

ОПК – 6.1 Осознает 

существующие 

программы 

профилактики и 

контроля болезней 

животных различной 

этиологии, систему 

идентификации 

животных, 

трассировки и 

контроля со стороны 

соответствующих 

ветеринарных 

служб. 

Знать существующие программы 

профилактики и контроля болезней 

животных различной этиологии, систему 

идентификации животных, трассировки и 

контроля со стороны соответствующих 

ветеринарных служб. 

Уметь проводить оценку риска 

возникновения болезней животных, 

включая импорт животных и продуктов 

животного происхождения, осуществлять 

контроль запрещенных веществ в организме 

животных, продуктах животного 

происхождения и кормах. 

Владеть навыками проведения процедур 

идентификации, выбора и реализации мер, 

которые могут быть использованы для 

снижения уровня риска. 

ПК–1 Проведение 

ветеринарно-

санитарной 

экспертизы мяса и 

продуктов убоя, 

пищевого мясного 

ПК- 1.1 Проводит 

предубойный и 

послеубойный 

осмотр животных, 

определять 

допустимость убоя, 

Знать порядок предубойного 

ветеринарного осмотра животных;  

требования к состоянию предубойных 

животных в соответствии с 

законодательством Российской Федерации 

в области ветеринарии и сфере 



сырья, мясной 

продукции 

выявляет 

патологические 

изменения, 

идентифицирует 

видовую 

принадлежность 

мяса, оценивает 

качество и 

безопасность 

продукции 

ветеринарно-

санитарным 

осмотром и 

лабораторными 

исследованиями для 

оценки их качества и 

безопасности, 

анализирует данные 

для допуска к 

использованию 

безопасности пищевой продукции; 

порядок проведения ветеринарно-

санитарной экспертизы мяса, продуктов 

убоя, пищевого мясного сырья, мясной 

продукции, в том числе послеубойного 

осмотра, необходимых лабораторных 

исследований, ветеринарно-санитарной 

оценки; признаки патоморфологических 

(анатомо-морфологических) изменений, 

возникших при жизни животного в 

результате патологических процессов 

инфекционного или незаразного 

происхождения, а также дефектов, 

возникших при хранении мяса и 

продуктов убоя, мясного сырья и в 

процессе производства мясной продукции; 

внешние показатели состояния туш и 

органов, анатомические различия костей и 

внутренних органов различных видов 

животных;  требования к проведению 

лабораторных исследований при 

проведении ветеринарно-санитарной 

экспертизы в соответствии с 

законодательством Российской Федерации 

и Таможенного союза в области 

ветеринарии и в сфере безопасности 

пищевой продукции; методику отбора 

проб мяса, продуктов убоя, пищевого 

мясного сырья, мясной продукции; 

стандартные методики проведения 

лабораторных исследований мяса, 

продуктов убоя, пищевого мясного сырья, 

мясной продукции на их соответствие 

требованиям ветеринарно-санитарной и 

пищевой безопасности по содержанию 

химических, радиоактивных веществ, 

биологических организмов, 

представляющих опасность для здоровья 

человека и животных; методики 

определения свежести мяса и 

мясопродуктов; методики проведения 

специальных исследований при 

идентификации видовой принадлежности 

мяса и продуктов убоя; правила работы в 

ветеринарно-санитарной лаборатории с 



лабораторным оборудованием и 

средствами измерений в соответствии с 

инструкциями по их эксплуатации; 

требования ветеринарно-санитарной и 

пищевой безопасности, предъявляемые к 

мясу, продуктам убоя, пищевому мясному 

сырью, мясной продукции в соответствии 

с законодательством Российской 

Федерации в области ветеринарии и в 

сфере безопасности пищевой продукции; 

формы и правила оформления заключений 

по результатам ветеринарно-санитарной 

экспертизы, заключений (актов, 

постановлений) об обезвреживании 

(обеззараживании), запрещении 

использования продукции по назначению, 

о ее утилизации или уничтожении; 

порядок ветеринарного клеймения мяса и 

мясопродуктов в соответствии с 

законодательством Российской Федерации 

в области ветеринарии  

Уметь определять допустимость убоя 

животных на мясо на основе результатов 

предубойного осмотра; производить 

послеубойный ветеринарно-санитарный 

осмотр голов, внутренних органов, туш 

(тушек) животных в боенских 

организациях, специализированных 

пунктах разделки мяса охотничьих 

хозяйств (угодий) и организованных 

местах охоты на диких животных с 

использованием макроскопических 

методов патолого-анатомических 

исследований для выявления заболеваний 

животных; производить ветеринарно-

санитарный осмотр остывшего, 

охлажденного, замороженного мяса и 

продуктов убоя, пищевого мясного сырья 

при его временном хранении в 

холодильных камерах с использованием 

органолептических методов исследования 

для определения сохранности в процессе 

хранения; производить ветеринарно-

санитарный осмотр мяса, продуктов убоя 

или промысла животных, мясной 



продукции непромышленного 

производства (изготовления) на 

продовольственных рынках с 

использованием макроскопических 

методов патолого-анатомических 

исследований и органолептических 

методов исследований для принятия 

решения о разрешении продажи; 

производить ветеринарно-санитарный 

осмотр разделанного (обваленного и 

жилованного) мяса при производстве 

мясной продукции в 

мясоперерабатывающих организациях с 

использованием макроскопических 

методов патолого-анатомических 

исследований для определения 

пригодности к дальнейшему 

использованию; производить ветеринарно-

санитарный осмотр мясных 

полуфабрикатов, кишечного сырья для 

колбасного производства и пищевого 

мясного сырья, мясных изделий в 

мясоперерабатывающих организациях с 

использованием органолептических 

методов для определения пригодности к 

дальнейшему использованию; выявлять в 

ходе осмотра патоморфологические 

изменения, возникшие при жизни 

животного в результате патологических 

процессов инфекционного или 

незаразного происхождения, а также 

дефекты, возникшие при хранении мяса и 

продуктов убоя, мясного сырья и в 

процессе производства мясной продукции; 

осуществлять идентификацию видовой 

принадлежности мяса и продуктов убоя в 

случаях подозрения в фальсификации 

(подмене мяса одного вида на мясо 

другого вида животного), краже или 

браконьерстве; определять необходимость 

и программу проведения лабораторных 

исследований мяса, продуктов убоя, 

мясного пищевого сырья, мясной 

продукции на основе характера патолого-

анатомических изменений, 



предполагаемого диагноза и факторов, 

выявленных в ходе ветеринарно-

санитарного осмотра; пользоваться 

специальными лабораторным 

оборудованием и средствами измерений 

при проведении лабораторных 

исследований мяса, продуктов убоя, 

пищевого мясного сырья, мясной 

продукции; определять пригодность 

(непригодность) мяса, продуктов убоя, 

пищевого мясного сырья, мясной 

продукции к использованию для пищевых, 

кормовых, технических целей на 

основании оценки их соответствия 

требованиям ветеринарно-санитарной и 

пищевой безопасности 

Владеть проведения предубойного 

ветеринарного осмотра животных для 

оценки состояния их здоровья; проведения 

ветеринарно-санитарного осмотра мяса и 

продуктов убоя, пищевого мясного сырья, 

мясной продукции для определения 

возможности их использования и 

необходимости проведения лабораторных 

исследований; отбора проб мяса и 

продуктов убоя, пищевого мясного сырья, 

мясной продукции для проведения 

лабораторных исследований; проведения 

лабораторных исследований мяса и 

продуктов убоя, пищевого мясного сырья, 

мясной продукции для определения 

показателей их качества и безопасности; 

осуществления ветеринарно-санитарного 

анализа безопасности мяса и продуктов 

убоя, пищевого мясного сырья, мясной 

продукции и возможности их допуска к 

использованию для пищевых целей на 

основе данных осмотра и лабораторных 

исследований; организации ветеринарного 

клеймения мяса и мясопродуктов, 

прошедших ветеринарно-санитарную 

экспертизу, специальными клеймами и 

штампами. 

ПК-2 Проведение 

ветеринарно-

ПК – 2.1 Проводит 

ветеринарно-

Знать требования к ветеринарной 

сопроводительной документации на 



санитарной 

экспертизы меда, 

молока и молочных 

продуктов, 

растительных 

пищевых продуктов, 

яиц домашней 

птицы 

санитарную 

экспертизу меда, 

молока и молочных 

продуктов, 

растительных 

пищевых продуктов 

и яиц домашней 

птицы, оценивает их 

качество и 

безопасность, в.т.ч. 

лабораторными 

методами 

исследования 

продукцию в соответствии с 

законодательством Российской Федерации 

в области ветеринарии; требования к 

упаковке продукции в соответствии с 

законодательством Российской Федерации 

в области безопасности пищевой 

продукции; порядок проведения 

ветеринарно-санитарной экспертизы меда, 

молока и молочных продуктов, 

растительных пищевых продуктов, яиц 

домашней птицы, в том числе осмотра, 

необходимых лабораторных 

исследований, ветеринарно-санитарной 

оценки в соответствии с 

законодательством Российской Федерации 

в области ветеринарии и в сфере 

безопасности пищевой продукции; 

требования к проведению лабораторных 

исследований при проведении 

ветеринарно-санитарной экспертизы в 

соответствии с законодательством 

Российской Федерации в области 

ветеринарии и в сфере безопасности 

пищевой продукции; методику отбора 

проб меда, молока и молочных продуктов, 

растительных пищевых продуктов, яиц 

домашней птицы; стандартные методики 

проведения лабораторных исследований 

меда, молока и молочных продуктов, 

растительных пищевых продуктов, яиц 

домашней птицы на их соответствие 

требованиям ветеринарно-санитарной и 

пищевой безопасности по содержанию 

химических, радиоактивных веществ, 

биологических организмов, 

представляющих опасность для здоровья 

человека и животных; правила работы в 

ветеринарно-санитарной лаборатории с 

лабораторным оборудованием и 

средствами измерений в соответствии с 

инструкциями по их эксплуатации; 

требования ветеринарно-санитарной и 

пищевой безопасности, предъявляемые к 

меду, молоку и молочным продуктам, 

растительным пищевым продуктам, яйцам 



домашней птицы в соответствии с 

законодательством Российской Федерации 

в области ветеринарии и в сфере 

безопасности пищевой продукции 

Уметь пользоваться органолептическими 

методами при проведении ветеринарно-

санитарного осмотра меда, молока и 

молочных продуктов, растительных 

пищевых продуктов, яиц домашней 

птицы; производить осмотр упаковки 

(тары), в которой доставлена продукция, 

для определения ее соответствия 

требованиям безопасности; определять 

необходимость и программу проведения 

лабораторных исследований меда, молока 

и молочных продуктов, растительных 

пищевых продуктов, яиц домашней птицы 

на основе результатов ветеринарно-

санитарного осмотра и порядка 

проведения ветеринарно-санитарной 

экспертизы каждого вида продукции; 

пользоваться специальным лабораторным 

оборудованием и средствами измерений 

при проведении лабораторных 

исследований меда, молока и молочных 

продуктов, растительных пищевых 

продуктов, яиц домашней птицы; 

определять допустимость 

(недопустимость) реализации меда, 

молока и молочных продуктов, 

растительных пищевых продуктов, яиц 

домашней птицы на основе оценки их 

соответствия требованиям ветеринарно-

санитарной и пищевой безопасности 

Владеть проведения проверки 

ветеринарных сопроводительных 

документов на продукцию, 

предназначенную для реализации, с целью 

оценки их комплектности и правильности 

заполнения; проведения ветеринарно-

санитарного осмотра продукции для 

определения ее соответствия 

представленной сопроводительной 

документации, требованиям безопасности и 

необходимости проведения лабораторных 



исследований; отбора проб меда, молока и 

молочных продуктов, растительных 

пищевых продуктов, яиц домашней птицы 

для проведения лабораторных 

исследований; проведения лабораторных 

исследований меда, молока и молочных 

продуктов, растительных пищевых 

продуктов, яиц домашней птицы для 

определения показателей качества и 

безопасности продукции; осуществления 

ветеринарно-санитарного анализа и оценки 

возможности допуска к использованию по 

назначению меда, молока и молочных 

продуктов, растительных пищевых 

продуктов, яиц домашней птицы на основе 

данных осмотра и лабораторных 

исследований 

ПК-3 Проведение 

ветеринарно-

санитарной 

экспертизы 

гидробионтов и 

икры 

ПК- 3.1 Проводит 

ветеринарно-

санитарную 

экспертизу 

гидробионтов и 

икры, оценку их 

качества и 

безопасности, в т.ч. 

лабораторными 

методами 

исследования 

Знать   порядок проведения ветеринарно-

санитарной экспертизы гидробионтов и 

икры, в том числе осмотра, необходимых 

лабораторных исследований, ветеринарно-

санитарной оценки; требования к 

доброкачественным гидробионтам и икре, 

признаки недоброкачественности 

(небезопасности) и заразных болезней 

гидробионтов и икры; требования к 

доброкачественной охлажденной, 

свежемороженой, соленой, копченой, 

вяленой и сушеной рыбе, признаки 

недоброкачественности (небезопасности) 

охлажденной, свежемороженой, соленой, 

копченой, вяленой и сушеной рыбы;  

требования к проведению лабораторных 

исследований при проведении 

ветеринарно-санитарной экспертизы в 

соответствии с законодательством 

Российской Федерации в области 

ветеринарии и сфере безопасности 

пищевой продукции; методика отбора 

проб гидробионтов и икры; стандартные 

методики проведения лабораторных 

исследований гидробионтов и икры на их 

соответствие требованиям ветеринарно-

санитарной и пищевой безопасности по 

содержанию химических, радиоактивных 



веществ, биологических организмов, 

представляющих опасность для здоровья 

человека и животных; правила работы в 

ветеринарно-санитарной лаборатории с 

лабораторным оборудованием и 

средствами измерений в соответствии с 

инструкциями по их эксплуатации; 

требования ветеринарно-санитарной и 

пищевой безопасности, предъявляемые к 

гидробионтам и икре в соответствии с 

законодательством Российской Федерации 

в области ветеринарии и сфере 

безопасности пищевой продукции 

Уметь производить ветеринарно-

санитарный осмотр гидробионтов и икры 

на месте их вылова, продовольственных 

рынках с использованием 

органолептических методов, патолого-

анатомического вскрытия, пробы варкой 

для определения доброкачественности; 

производить ветеринарно-санитарный 

осмотр охлажденной, свежемороженой, 

соленой, копченой, вяленой и сушеной 

рыбы перед ее реализацией с 

использованием органолептических 

методов, патолого-анатомического 

вскрытия, пробы варкой для определения 

доброкачественности; определять 

необходимость и программу проведения 

лабораторных исследований гидробионтов 

и икры на основе результатов 

ветеринарно-санитарного осмотра и 

порядка проведения ветеринарно-

санитарной экспертизы; пользоваться 

лабораторным оборудованием и 

средствами измерений при проведении 

лабораторных исследований гидробионтов 

и икры; определять допустимость 

(недопустимость) транспортировки, 

продажи гидробионтов и икры на основе 

оценки их соответствия требованиям 

ветеринарно-санитарной и пищевой 

безопасности 

Владеть проведения ветеринарно-

санитарного осмотра гидробионтов и икры 



для оценки их доброкачественности и 

необходимости проведения лабораторных 

исследований; отбора проб гидробионтов и 

икры для проведения лабораторных 

исследований; проведения лабораторных 

исследований гидробионтов и икры для 

определения показателей их качества и 

безопасности; осуществления ветеринарно-

санитарного анализа гидробионтов и икры, 

оценка возможности их транспортировки, 

допуска к продаже и (или) переработки на 

основе данных осмотра и лабораторных 

исследований 

 



2. ОПИСАНИЕ ПОКАЗАТЕЛЕЙ И КРИТЕРИЕВ ОЦЕНИВАНИЯ КОМПЕТЕНЦИЙ НА РАЗЛИЧНЫХ ЭТАПАХ ИХ 

ФОРМИРОВАНИЯ, ОПИСАНИЕ ШКАЛ ОЦЕНИВАНИЯ 
Таблица 2.1 – Показатели и критерии определения уровня сформированности компетенций (интегрированная оценка уровня 

сформированности компетенций) 

 

Код и наименование 

индикатора достижения 

компетенции 

Планируемые 

результаты обучения 

Оценка уровня сформированности 

неудовлетворительно удовлетворительно хорошо отлично 

ОПК - 3.1 Знает основы 

национального и 

международного 

ветеринарного 

законодательства, 

правила и положения, 

регулирующие 

ветеринарную 

деятельность на 

национальном и 

международном 

уровнях 

Знать: основы 

национального и 

международного 

ветеринарного 

законодательства, 

правила и положения, 

регулирующие 

ветеринарную 

деятельность на 

национальном и 

международном 

уровнях. 

 

Уровень знаний 

основы 

национального и 

международного 

ветеринарного 

законодательства, 

правил и положений, 

регулирующих 

ветеринарную 

деятельность на 

национальном и 

международном 

уровнях ниже 

минимальных  

требований, имели 

место грубые ошибки 

Минимально 

допустимый уровень 

знаний основы 

национального и 

международного 

ветеринарного 

законодательства, 

правил и положений, 

регулирующих 

ветеринарную 

деятельность на 

национальном и 

международном 

уровнях 

Уровень знаний 

основы 

национального и 

международного 

ветеринарного 

законодательства

, правил и 

положений, 

регулирующих 

ветеринарную 

деятельность на 

национальном и 

международном 

уровнях в 

объеме, 

соответствующе

м программе 

практики, 

допущено 

несколько 

негрубых 

ошибок 

Уровень знаний 

основы 

национального и 

международного 

ветеринарного 

законодательства, 

правил и 

положений, 

регулирующих 

ветеринарную 

деятельность на 

национальном и 

международном 

уровнях в объеме, 

соответствующем 

программе 

практики, без 

ошибок 

Уметь: находить 

современную 

актуальную и 

При оценке находить 

современную 

актуальную и 

Продемонстрированы 

основные умения при 

находить современную 

Продемонстриро

ваны все 

основные умения 

Продемонстрирова

ны все основные 

умения при оценке 



достоверную 

информацию о 

ветеринарном 

законодательстве, 

правилах и 

положениях, 

регулирующих 

ветеринарную 

деятельность в том или 

ином регионе и/или 

стране. 

 

достоверную 

информацию о 

ветеринарном 

законодательстве, 

правилах и 

положениях, 

регулирующих 

ветеринарную 

деятельность в том 

или ином регионе 

и/или стране не 

продемонстрированы 

основные умения, 

имели место грубые 

ошибки 

актуальную и 

достоверную 

информацию о 

ветеринарном 

законодательстве, 

правилах и 

положениях, 

регулирующих 

ветеринарную 

деятельность в том или 

ином регионе и/или 

стране решены типовые 

задачи с негрубыми 

ошибками, выполнены 

все задания, но не в 

полном объеме 

при оценке 

находить 

современную 

актуальную и 

достоверную 

информацию о 

ветеринарном 

законодательстве

, правилах и 

положениях, 

регулирующих 

ветеринарную 

деятельность в 

том или ином 

регионе и/или 

стране,   решены 

все основные 

задачи с 

негрубыми 

ошибками, 

выполнены все 

задания в полном 

объеме, но 

некоторые с 

недочетами 

находить 

современную 

актуальную и 

достоверную 

информацию о 

ветеринарном 

законодательстве, 

правилах и 

положениях, 

регулирующих 

ветеринарную 

деятельность в том 

или ином регионе 

и/или стране, 

решены все 

основные задачи с 

отдельными 

несущественными 

недочетами, 

выполнены все 

задания в полном 

объеме 

Владеть: нормативно-

правовой базой при 

осуществлении 

профессиональной 

деятельности 

При решении 

стандартных задач не 

продемонстрированы 

базовые навыки 

нормативно-

правовой базы при 

осуществлении 

профессиональной 

Имеется минимальный 

набор нормативно-

правовой базы при 

осуществлении 

профессиональной 

деятельности, для 

решения стандартных 

задач с некоторыми 

Продемонстриро

ваны базовые 

навыки 

нормативно-

правовой базы 

при 

осуществлении 

профессиональн

Продемонстрирова

ны навыки 

нормативно-

правовой базы при 

осуществлении 

профессиональной 

деятельности при 

решении  



деятельности, имели  

место грубые ошибки 

недочетами ой деятельности 

при решении 

стандартных 

задач с 

некоторыми 

недочетами 

нестандартных 

задач без ошибок и 

недочетов 

ОПК- 6.1 Осознает 

существующие 

программы 

профилактики и 

контроля болезней 

животных различной 

этиологии, систему 

идентификации 

животных, трассировки 

и контроля со стороны 

соответствующих 

ветеринарных служб. 

Знать: существующие 

программы 

профилактики и 

контроля болезней 

животных различной 

этиологии, систему 

идентификации 

животных, трассировки 

и контроля со стороны 

соответствующих 

ветеринарных служб 

Уровень знаний 

существующих 

программ 

профилактики и 

контроля болезней 

животных различной 

этиологии, систем 

идентификации 

животных, 

трассировки и 

контроля со стороны 

соответствующих 

ветеринарных служб 

ниже минимальных  

требований, имели 

место грубые ошибки 

Минимально 

допустимый уровень 

знаний существующих 

программ 

профилактики и 

контроля болезней 

животных различной 

этиологии, систем 

идентификации 

животных, трассировки 

и контроля со стороны 

соответствующих 

ветеринарных служб 

ниже минимальных  

требований, имели 

место грубые ошибки 

 

Уровень знаний 

существующих 

программ 

профилактики и 

контроля 

болезней 

животных 

различной 

этиологии, 

систем 

идентификации 

животных, 

трассировки и 

контроля со 

стороны 

соответствующи

х ветеринарных 

служб 

соответствует 

программе 

практики, 

допущено 

несколько 

негрубых 

ошибок 

Уровень знаний 

существующих 

программ 

профилактики и 

контроля болезней 

животных 

различной 

этиологии, систем 

идентификации 

животных, 

трассировки и 

контроля со 

стороны 

соответствующих 

ветеринарных 

служб в объеме, 

соответствующем 

программе 

практики, без 

ошибок 

Уметь: проводить 

оценку риска 

При проведении 

оценки риска 

Продемонстрированы 

основные умения при 

Продемонстриро

ваны все 

Продемонстрирова

ны все основные 



возникновения 

болезней животных, 

включая импорт 

животных и продуктов 

животного 

происхождения, 

осуществлять контроль 

запрещенных веществ 

в организме животных, 

продуктах животного 

происхождения и 

кормах 

возникновения 

болезней животных, 

включая импорт 

животных и 

продуктов 

животного 

происхождения, 

осуществлении 

контроля 

запрещенных 

веществ в организме 

животных, 

продуктах 

животного 

происхождения и 

кормах не 

продемонстрированы 

основные умения, 

имели место грубые 

ошибки 

проведении  оценки 

риска возникновения 

болезней животных, 

включая импорт 

животных и продуктов 

животного 

происхождения, 

осуществлении 

контроля запрещенных 

веществ в организме 

животных, продуктах 

животного 

происхождения и 

кормах, решены 

типовые задачи с 

негрубыми ошибками, 

выполнены все задания, 

но не в полном объеме 

основные умения 

при проведении  

оценки риска 

возникновения 

болезней 

животных, 

включая импорт 

животных и 

продуктов 

животного 

происхождения, 

осуществлении 

контроля 

запрещенных 

веществ в 

организме 

животных, 

продуктах 

животного 

происхождения и 

кормах решены 

все основные 

задачи с 

негрубыми 

ошибками, 

выполнены все 

задания в полном 

объеме, но 

некоторые с 

недочетами 

умения при 

проведении  

оценки риска 

возникновения 

болезней 

животных, 

включая импорт 

животных и 

продуктов 

животного 

происхождения, 

осуществлении 

контроля 

запрещенных 

веществ в 

организме 

животных, 

продуктах 

животного 

происхождения и 

кормах решены все 

основные задачи с 

отдельными 

несущественными 

недочетами, 

выполнены все 

задания в полном 

объеме  

Владеть: навыками 

проведения процедур 

идентификации, выбора 

При решении 

стандартных задач не 

продемонстрированы 

Имеется минимальный 

набор навыков 

проведения процедур 

Продемонстриро

ваны базовые 

навыки 

Продемонстрирова

ны навыки 

проведения 



и реализации мер, 

которые могут быть 

использованы для 

снижения уровня риска 

базовые навыки 

проведения процедур 

идентификации, 

выбора и реализации 

мер, которые могут 

быть использованы 

для снижения уровня 

риска,  

имели  место грубые 

ошибки 

идентификации, выбора 

и реализации мер, 

которые могут быть 

использованы для 

снижения уровня риска, 

для решения 

стандартных задач с 

некоторыми 

недочетами 

проведения 

процедур 

идентификации, 

выбора и 

реализации мер, 

которые могут 

быть 

использованы 

для снижения 

уровня риска при 

решении 

стандартных 

задач с 

некоторыми 

недочетами 

процедур 

идентификации, 

выбора и 

реализации мер, 

которые могут 

быть использованы 

для снижения 

уровня риска при 

решении  

нестандартных 

задач без ошибок и 

недочетов 

ПК- 1.1 Проводит 

предубойный и 

послеубойный осмотр 

животных, определять 

допустимость убоя, 

выявляет 

патологические 

изменения, 

идентифицирует 

видовую 

принадлежность мяса, 

оценивает качество и 

безопасность 

продукции 

ветеринарно-

санитарным осмотром 

Знать: порядок 

предубойного 

ветеринарного 

осмотра животных;  

требования к 

состоянию 

предубойных 

животных в 

соответствии с 

законодательством 

Российской 

Федерации в области 

ветеринарии и сфере 

безопасности 

пищевой продукции; 

порядок проведения 

Уровень знаний 

порядка 

предубойного 

ветеринарного 

осмотра животных;  

требований к 

состоянию 

предубойных 

животных в 

соответствии с 

законодательством 

Российской 

Федерации в области 

ветеринарии и сфере 

безопасности 

пищевой продукции; 

порядок проведения 

ветеринарно-

Минимально 

допустимый уровень 

знаний порядка 

предубойного 

ветеринарного осмотра 

животных;  требований 

к состоянию 

предубойных 

животных в 

соответствии с 

законодательством 

Российской Федерации 

в области ветеринарии 

и сфере безопасности 

пищевой продукции; 

порядок проведения 

ветеринарно-

санитарной экспертизы 

Уровень знаний 

порядка 

предубойного 

ветеринарного 

осмотра 

животных;  

требований к 

состоянию 

предубойных 

животных в 

соответствии с 

законодательство

м Российской 

Федерации в 

области 

ветеринарии и 

сфере 

безопасности 

Уровень знаний 

порядка 

предубойного 

ветеринарного 

осмотра животных;  

требований к 

состоянию 

предубойных 

животных в 

соответствии с 

законодательством 

Российской 

Федерации в 

области 

ветеринарии и 

сфере 

безопасности 

пищевой 



и лабораторными 

исследованиями для 

оценки их качества и 

безопасности, 

анализирует данные 

для допуска к 

использованию 

ветеринарно-

санитарной 

экспертизы мяса, 

продуктов убоя, 

пищевого мясного 

сырья, мясной 

продукции, в том 

числе послеубойного 

осмотра, 

необходимых 

лабораторных 

исследований, 

ветеринарно-

санитарной оценки; 

признаки 

патоморфологических 

(анатомо-

морфологических) 

изменений, 

возникших при жизни 

животного в 

результате 

патологических 

процессов 

инфекционного или 

незаразного 

происхождения, а 

также дефектов, 

возникших при 

санитарной 

экспертизы мяса, 

продуктов убоя, 

пищевого мясного 

сырья, мясной 

продукции, в том 

числе послеубойного 

осмотра, 

необходимых 

лабораторных 

исследований, 

ветеринарно-

санитарной оценки; 

признаков 

патоморфологически

х (анатомо-

морфологических) 

изменений, 

возникших при 

жизни животного в 

результате 

патологических 

процессов 

инфекционного или 

незаразного 

происхождения, а 

также дефектов, 

возникших при 

хранении мяса и 

продуктов убоя, 

мясного сырья и в 

процессе 

производства мясной 

мяса, продуктов убоя, 

пищевого мясного 

сырья, мясной 

продукции, в том числе 

послеубойного 

осмотра, необходимых 

лабораторных 

исследований, 

ветеринарно-

санитарной оценки; 

признаков 

патоморфологических 

(анатомо-

морфологических) 

изменений, возникших 

при жизни животного в 

результате 

патологических 

процессов 

инфекционного или 

незаразного 

происхождения, а 

также дефектов, 

возникших при 

хранении мяса и 

продуктов убоя, 

мясного сырья и в 

процессе производства 

мясной продукции; 

внешних показателей 

состояния туш и 

органов, анатомические 

различия костей и 

пищевой 

продукции; 

порядок 

проведения 

ветеринарно-

санитарной 

экспертизы мяса, 

продуктов убоя, 

пищевого 

мясного сырья, 

мясной 

продукции, в том 

числе 

послеубойного 

осмотра, 

необходимых 

лабораторных 

исследований, 

ветеринарно-

санитарной 

оценки; 

признаков 

патоморфологич

еских (анатомо-

морфологически

х) изменений, 

возникших при 

жизни 

животного в 

результате 

патологических 

процессов 

инфекционного 

продукции; 

порядок 

проведения 

ветеринарно-

санитарной 

экспертизы мяса, 

продуктов убоя, 

пищевого мясного 

сырья, мясной 

продукции, в том 

числе 

послеубойного 

осмотра, 

необходимых 

лабораторных 

исследований, 

ветеринарно-

санитарной 

оценки; признаков 

патоморфологичес

ких (анатомо-

морфологических) 

изменений, 

возникших при 

жизни животного в 

результате 

патологических 

процессов 

инфекционного 

или незаразного 

происхождения, а 

также дефектов, 

возникших при 



хранении мяса и 

продуктов убоя, 

мясного сырья и в 

процессе 

производства мясной 

продукции; внешние 

показатели состояния 

туш и органов, 

анатомические 

различия костей и 

внутренних органов 

различных видов 

животных;  

требования к 

проведению 

лабораторных 

исследований при 

проведении 

ветеринарно-

санитарной 

экспертизы в 

соответствии с 

законодательством 

Российской 

Федерации и 

Таможенного союза в 

области ветеринарии 

и в сфере 

безопасности 

продукции; внешних 

показателей 

состояния туш и 

органов, 

анатомические 

различия костей и 

внутренних органов 

различных видов 

животных;  

требований к 

проведению 

лабораторных 

исследований при 

проведении 

ветеринарно-

санитарной 

экспертизы в 

соответствии с 

законодательством 

Российской 

Федерации и 

Таможенного союза в 

области ветеринарии 

и в сфере 

безопасности 

пищевой продукции; 

методик отбора проб 

мяса, продуктов 

убоя, пищевого 

мясного сырья, 

мясной продукции; 

стандартных 

методики проведения 

внутренних органов 

различных видов 

животных;  требований 

к проведению 

лабораторных 

исследований при 

проведении 

ветеринарно-

санитарной экспертизы 

в соответствии с 

законодательством 

Российской Федерации 

и Таможенного союза в 

области ветеринарии и 

в сфере безопасности 

пищевой продукции; 

методик отбора проб 

мяса, продуктов убоя, 

пищевого мясного 

сырья, мясной 

продукции; 

стандартных методики 

проведения 

лабораторных 

исследований мяса, 

продуктов убоя, 

пищевого мясного 

сырья, мясной 

продукции на их 

соответствие 

требованиям 

ветеринарно-

санитарной и пищевой 

или незаразного 

происхождения, 

а также 

дефектов, 

возникших при 

хранении мяса и 

продуктов убоя, 

мясного сырья и 

в процессе 

производства 

мясной 

продукции; 

внешних 

показателей 

состояния туш и 

органов, 

анатомические 

различия костей 

и внутренних 

органов 

различных видов 

животных;  

требований к 

проведению 

лабораторных 

исследований 

при проведении 

ветеринарно-

санитарной 

экспертизы в 

соответствии с 

законодательство

м Российской 

хранении мяса и 

продуктов убоя, 

мясного сырья и в 

процессе 

производства 

мясной продукции; 

внешних 

показателей 

состояния туш и 

органов, 

анатомические 

различия костей и 

внутренних 

органов различных 

видов животных;  

требований к 

проведению 

лабораторных 

исследований при 

проведении 

ветеринарно-

санитарной 

экспертизы в 

соответствии с 

законодательством 

Российской 

Федерации и 

Таможенного 

союза в области 

ветеринарии и в 

сфере 

безопасности 

пищевой 



пищевой продукции; 

методику отбора проб 

мяса, продуктов убоя, 

пищевого мясного 

сырья, мясной 

продукции; 

стандартные 

методики проведения 

лабораторных 

исследований мяса, 

продуктов убоя, 

пищевого мясного 

сырья, мясной 

продукции на их 

соответствие 

требованиям 

ветеринарно-

санитарной и 

пищевой 

безопасности по 

содержанию 

химических, 

радиоактивных 

веществ, 

биологических 

организмов, 

представляющих 

опасность для 

здоровья человека и 

лабораторных 

исследований мяса, 

продуктов убоя, 

пищевого мясного 

сырья, мясной 

продукции на их 

соответствие 

требованиям 

ветеринарно-

санитарной и 

пищевой 

безопасности по 

содержанию 

химических, 

радиоактивных 

веществ, 

биологических 

организмов, 

представляющих 

опасность для 

здоровья человека и 

животных; методик 

определения 

свежести мяса и 

мясопродуктов; 

методик проведения 

специальных 

исследований при 

идентификации 

видовой 

принадлежности 

мяса и продуктов 

убоя; правил работы 

безопасности по 

содержанию 

химических, 

радиоактивных 

веществ, 

биологических 

организмов, 

представляющих 

опасность для здоровья 

человека и животных; 

методик определения 

свежести мяса и 

мясопродуктов; 

методик проведения 

специальных 

исследований при 

идентификации 

видовой 

принадлежности мяса и 

продуктов убоя; правил 

работы в ветеринарно-

санитарной 

лаборатории с 

лабораторным 

оборудованием и 

средствами измерений 

в соответствии с 

инструкциями по их 

эксплуатации; 

требований 

ветеринарно-

санитарной и пищевой 

безопасности, 

Федерации и 

Таможенного 

союза в области 

ветеринарии и в 

сфере 

безопасности 

пищевой 

продукции; 

методик отбора 

проб мяса, 

продуктов убоя, 

пищевого 

мясного сырья, 

мясной 

продукции; 

стандартных 

методики 

проведения 

лабораторных 

исследований 

мяса, продуктов 

убоя, пищевого 

мясного сырья, 

мясной 

продукции на их 

соответствие 

требованиям 

ветеринарно-

санитарной и 

пищевой 

безопасности по 

содержанию 

химических, 

продукции; 

методик отбора 

проб мяса, 

продуктов убоя, 

пищевого мясного 

сырья, мясной 

продукции; 

стандартных 

методики 

проведения 

лабораторных 

исследований мяса, 

продуктов убоя, 

пищевого мясного 

сырья, мясной 

продукции на их 

соответствие 

требованиям 

ветеринарно-

санитарной и 

пищевой 

безопасности по 

содержанию 

химических, 

радиоактивных 

веществ, 

биологических 

организмов, 

представляющих 

опасность для 

здоровья человека 

и животных; 

методик 



животных; методики 

определения свежести 

мяса и 

мясопродуктов; 

методики проведения 

специальных 

исследований при 

идентификации 

видовой 

принадлежности мяса 

и продуктов убоя; 

правила работы в 

ветеринарно-

санитарной 

лаборатории с 

лабораторным 

оборудованием и 

средствами измерений 

в соответствии с 

инструкциями по их 

эксплуатации; 

требования 

ветеринарно-

санитарной и 

пищевой 

безопасности, 

предъявляемые к 

мясу, продуктам убоя, 

пищевому мясному 

в ветеринарно-

санитарной 

лаборатории с 

лабораторным 

оборудованием и 

средствами 

измерений в 

соответствии с 

инструкциями по их 

эксплуатации; 

требований 

ветеринарно-

санитарной и 

пищевой 

безопасности, 

предъявляемых к 

мясу, продуктам 

убоя, пищевому 

мясному сырью, 

мясной продукции в 

соответствии с 

законодательством 

Российской 

Федерации в области 

ветеринарии и в 

сфере безопасности 

пищевой продукции; 

форм и правила 

оформления 

заключений по 

результатам 

ветеринарно-

санитарной 

предъявляемых к мясу, 

продуктам убоя, 

пищевому мясному 

сырью, мясной 

продукции в 

соответствии с 

законодательством 

Российской Федерации 

в области ветеринарии 

и в сфере безопасности 

пищевой продукции; 

форм и правила 

оформления 

заключений по 

результатам 

ветеринарно-

санитарной экспертизы, 

заключений (актов, 

постановлений) об 

обезвреживании 

(обеззараживании), 

запрещении 

использования 

продукции по 

назначению, о ее 

утилизации или 

уничтожении; порядка 

ветеринарного 

клеймения мяса и 

мясопродуктов в 

соответствии с 

законодательством 

Российской Федерации 

радиоактивных 

веществ, 

биологических 

организмов, 

представляющих 

опасность для 

здоровья 

человека и 

животных; 

методик 

определения 

свежести мяса и 

мясопродуктов; 

методик 

проведения 

специальных 

исследований 

при 

идентификации 

видовой 

принадлежности 

мяса и продуктов 

убоя; правил 

работы в 

ветеринарно-

санитарной 

лаборатории с 

лабораторным 

оборудованием и 

средствами 

измерений в 

соответствии с 

инструкциями по 

определения 

свежести мяса и 

мясопродуктов; 

методик 

проведения 

специальных 

исследований при 

идентификации 

видовой 

принадлежности 

мяса и продуктов 

убоя; правил 

работы в 

ветеринарно-

санитарной 

лаборатории с 

лабораторным 

оборудованием и 

средствами 

измерений в 

соответствии с 

инструкциями по 

их эксплуатации; 

требований 

ветеринарно-

санитарной и 

пищевой 

безопасности, 

предъявляемых к 

мясу, продуктам 

убоя, пищевому 

мясному сырью, 

мясной продукции 



сырью, мясной 

продукции в 

соответствии с 

законодательством 

Российской 

Федерации в области 

ветеринарии и в сфере 

безопасности 

пищевой продукции; 

формы и правила 

оформления 

заключений по 

результатам 

ветеринарно-

санитарной 

экспертизы, 

заключений (актов, 

постановлений) об 

обезвреживании 

(обеззараживании), 

запрещении 

использования 

продукции по 

назначению, о ее 

утилизации или 

уничтожении; 

порядок 

ветеринарного 

клеймения мяса и 

экспертизы, 

заключений (актов, 

постановлений) об 

обезвреживании 

(обеззараживании), 

запрещении 

использования 

продукции по 

назначению, о ее 

утилизации или 

уничтожении; 

порядка 

ветеринарного 

клеймения мяса и 

мясопродуктов в 

соответствии с 

законодательством 

Российской 

Федерации в области 

ветеринарии ниже 

минимальных  

требований, имели 

место грубые ошибки 

в области ветеринарии  

 

их эксплуатации; 

требований 

ветеринарно-

санитарной и 

пищевой 

безопасности, 

предъявляемых к 

мясу, продуктам 

убоя, пищевому 

мясному сырью, 

мясной 

продукции в 

соответствии с 

законодательство

м Российской 

Федерации в 

области 

ветеринарии и в 

сфере 

безопасности 

пищевой 

продукции; форм 

и правила 

оформления 

заключений по 

результатам 

ветеринарно-

санитарной 

экспертизы, 

заключений 

(актов, 

постановлений) 

об 

в соответствии с 

законодательством 

Российской 

Федерации в 

области 

ветеринарии и в 

сфере 

безопасности 

пищевой 

продукции; форм и 

правила 

оформления 

заключений по 

результатам 

ветеринарно-

санитарной 

экспертизы, 

заключений (актов, 

постановлений) об 

обезвреживании 

(обеззараживании), 

запрещении 

использования 

продукции по 

назначению, о ее 

утилизации или 

уничтожении; 

порядка 

ветеринарного 

клеймения мяса и 

мясопродуктов в 

соответствии с 

законодательством 



мясопродуктов в 

соответствии с 

законодательством 

Российской 

Федерации в области 

ветеринарии  

обезвреживании 

(обеззараживани

и), запрещении 

использования 

продукции по 

назначению, о ее 

утилизации или 

уничтожении; 

порядка 

ветеринарного 

клеймения мяса 

и мясопродуктов 

в соответствии с 

законодательство

м Российской 

Федерации в 

области 

ветеринарии 

соответствует 

программе 

практики, 

допущено 

несколько 

негрубых 

ошибок 

Российской 

Федерации в 

области 

ветеринарии в 

объеме, 

соответствующем 

программе 

практики, без 

ошибок 

Уметь: определять 

допустимость убоя 

животных на мясо на 

основе результатов 

предубойного 

осмотра; производить 

послеубойный 

При определении 

допустимости убоя 

животных на мясо на 

основе результатов 

предубойного 

осмотра; 

производстве 

Продемонстрированы 

основные умения при 

определении 

допустимости убоя 

животных на мясо на 

основе результатов 

предубойного осмотра; 

производстве 

Продемонстриро

ваны все 

основные умения 

при определении 

допустимости 

убоя животных 

на мясо на 

основе 

Продемонстрирова

ны все основные 

умения при 

определении 

допустимости убоя 

животных на мясо 

на основе 

результатов 



ветеринарно-

санитарный осмотр 

голов, внутренних 

органов, туш (тушек) 

животных в боенских 

организациях, 

специализированных 

пунктах разделки 

мяса охотничьих 

хозяйств (угодий) и 

организованных 

местах охоты на 

диких животных с 

использованием 

макроскопических 

методов патолого-

анатомических 

исследований для 

выявления 

заболеваний 

животных; 

производить 

ветеринарно-

санитарный осмотр 

остывшего, 

охлажденного, 

замороженного мяса и 

продуктов убоя, 

пищевого мясного 

послеубойного 

ветеринарно-

санитарный осмотра 

голов, внутренних 

органов, туш (тушек) 

животных в 

боенских 

организациях, 

специализированных 

пунктах разделки 

мяса охотничьих 

хозяйств (угодий) и 

организованных 

местах охоты на 

диких животных с 

использованием 

макроскопических 

методов патолого-

анатомических 

исследований для 

выявления 

заболеваний 

животных; 

производении 

ветеринарно-

санитарного осмотра 

остывшего, 

охлажденного, 

замороженного мяса 

послеубойного 

ветеринарно-

санитарный осмотра 

голов, внутренних 

органов, туш (тушек) 

животных в боенских 

организациях, 

специализированных 

пунктах разделки мяса 

охотничьих хозяйств 

(угодий) и 

организованных местах 

охоты на диких 

животных с 

использованием 

макроскопических 

методов патолого-

анатомических 

исследований для 

выявления заболеваний 

животных; 

производении 

ветеринарно-

санитарного осмотра 

остывшего, 

охлажденного, 

замороженного мяса и 

продуктов убоя, 

пищевого мясного 

сырья при его 

временном хранении в 

холодильных камерах с 

использованием 

результатов 

предубойного 

осмотра; 

производстве 

послеубойного 

ветеринарно-

санитарный 

осмотра голов, 

внутренних 

органов, туш 

(тушек) 

животных в 

боенских 

организациях, 

специализирован

ных пунктах 

разделки мяса 

охотничьих 

хозяйств 

(угодий) и 

организованных 

местах охоты на 

диких животных 

с 

использованием 

макроскопически

х методов 

патолого-

анатомических 

исследований 

для выявления 

заболеваний 

животных; 

предубойного 

осмотра; 

производстве 

послеубойного 

ветеринарно-

санитарный 

осмотра голов, 

внутренних 

органов, туш 

(тушек) животных 

в боенских 

организациях, 

специализированн

ых пунктах 

разделки мяса 

охотничьих 

хозяйств (угодий) 

и организованных 

местах охоты на 

диких животных с 

использованием 

макроскопических 

методов патолого-

анатомических 

исследований для 

выявления 

заболеваний 

животных; 

производении 

ветеринарно-

санитарного 

осмотра 

остывшего, 



сырья при его 

временном хранении 

в холодильных 

камерах с 

использованием 

органолептических 

методов исследования 

для определения 

сохранности в 

процессе хранения; 

производить 

ветеринарно-

санитарный осмотр 

мяса, продуктов убоя 

или промысла 

животных, мясной 

продукции 

непромышленного 

производства 

(изготовления) на 

продовольственных 

рынках с 

использованием 

макроскопических 

методов патолого-

анатомических 

исследований и 

органолептических 

методов исследований 

и продуктов убоя, 

пищевого мясного 

сырья при его 

временном хранении 

в холодильных 

камерах с 

использованием 

органолептических 

методов 

исследования для 

определения 

сохранности в 

процессе хранения; 

проведении 

ветеринарно-

санитарного осмотра 

мяса, продуктов убоя 

или промысла 

животных, мясной 

продукции 

непромышленного 

производства 

(изготовления) на 

продовольственных 

рынках с 

использованием 

макроскопических 

методов патолого-

анатомических 

органолептических 

методов исследования 

для определения 

сохранности в процессе 

хранения; проведении 

ветеринарно-

санитарного осмотра 

мяса, продуктов убоя 

или промысла 

животных, мясной 

продукции 

непромышленного 

производства 

(изготовления) на 

продовольственных 

рынках с 

использованием 

макроскопических 

методов патолого-

анатомических 

исследований и 

органолептических 

методов исследований 

для принятия решения 

о разрешении продажи; 

проведении 

ветеринарно-

санитарного осмотра 

разделанного 

(обваленного и 

жилованного) мяса при 

производстве мясной 

продукции в 

производении 

ветеринарно-

санитарного 

осмотра 

остывшего, 

охлажденного, 

замороженного 

мяса и продуктов 

убоя, пищевого 

мясного сырья 

при его 

временном 

хранении в 

холодильных 

камерах с 

использованием 

органолептическ

их методов 

исследования 

для определения 

сохранности в 

процессе 

хранения; 

проведении 

ветеринарно-

санитарного 

осмотра мяса, 

продуктов убоя 

или промысла 

животных, 

мясной 

продукции 

непромышленно

охлажденного, 

замороженного 

мяса и продуктов 

убоя, пищевого 

мясного сырья при 

его временном 

хранении в 

холодильных 

камерах с 

использованием 

органолептических 

методов 

исследования для 

определения 

сохранности в 

процессе хранения; 

проведении 

ветеринарно-

санитарного 

осмотра мяса, 

продуктов убоя 

или промысла 

животных, мясной 

продукции 

непромышленного 

производства 

(изготовления) на 

продовольственны

х рынках с 

использованием 

макроскопических 

методов патолого-

анатомических 



для принятия решения 

о разрешении 

продажи; производить 

ветеринарно-

санитарный осмотр 

разделанного 

(обваленного и 

жилованного) мяса 

при производстве 

мясной продукции в 

мясоперерабатывающ

их организациях с 

использованием 

макроскопических 

методов патолого-

анатомических 

исследований для 

определения 

пригодности к 

дальнейшему 

использованию; 

производить 

ветеринарно-

санитарный осмотр 

мясных 

полуфабрикатов, 

кишечного сырья для 

колбасного 

производства и 

исследований и 

органолептических 

методов 

исследований для 

принятия решения о 

разрешении 

продажи; 

проведении 

ветеринарно-

санитарного осмотра 

разделанного 

(обваленного и 

жилованного) мяса 

при производстве 

мясной продукции в 

мясоперерабатываю

щих организациях с 

использованием 

макроскопических 

методов патолого-

анатомических 

исследований для 

определения 

пригодности к 

дальнейшему 

использованию; 

проведении 

ветеринарно-

санитарного осмотра 

мясоперерабатывающи

х организациях с 

использованием 

макроскопических 

методов патолого-

анатомических 

исследований для 

определения 

пригодности к 

дальнейшему 

использованию; 

проведении 

ветеринарно-

санитарного осмотра 

мясных 

полуфабрикатов, 

кишечного сырья для 

колбасного 

производства и 

пищевого мясного 

сырья, мясных изделий 

в 

мясоперерабатывающи

х организациях с 

использованием 

органолептических 

методов для 

определения 

пригодности к 

дальнейшему 

использованию; 

выявлении в ходе 

осмотра 

го производства 

(изготовления) 

на 

продовольственн

ых рынках с 

использованием 

макроскопически

х методов 

патолого-

анатомических 

исследований и 

органолептическ

их методов 

исследований 

для принятия 

решения о 

разрешении 

продажи; 

проведении 

ветеринарно-

санитарного 

осмотра 

разделанного 

(обваленного и 

жилованного) 

мяса при 

производстве 

мясной 

продукции в 

мясоперерабатыв

ающих 

организациях с 

использованием 

исследований и 

органолептических 

методов 

исследований для 

принятия решения 

о разрешении 

продажи; 

проведении 

ветеринарно-

санитарного 

осмотра 

разделанного 

(обваленного и 

жилованного) мяса 

при производстве 

мясной продукции 

в 

мясоперерабатыва

ющих 

организациях с 

использованием 

макроскопических 

методов патолого-

анатомических 

исследований для 

определения 

пригодности к 

дальнейшему 

использованию; 

проведении 

ветеринарно-

санитарного 

осмотра мясных 



пищевого мясного 

сырья, мясных 

изделий в 

мясоперерабатывающ

их организациях с 

использованием 

органолептических 

методов для 

определения 

пригодности к 

дальнейшему 

использованию; 

выявлять в ходе 

осмотра 

патоморфологические 

изменения, 

возникшие при жизни 

животного в 

результате 

патологических 

процессов 

инфекционного или 

незаразного 

происхождения, а 

также дефекты, 

возникшие при 

хранении мяса и 

продуктов убоя, 

мясного сырья и в 

мясных 

полуфабрикатов, 

кишечного сырья для 

колбасного 

производства и 

пищевого мясного 

сырья, мясных 

изделий в 

мясоперерабатываю

щих организациях с 

использованием 

органолептических 

методов для 

определения 

пригодности к 

дальнейшему 

использованию; 

выявлении в ходе 

осмотра 

патоморфологически

е изменения, 

возникших при 

жизни животного в 

результате 

патологических 

процессов 

инфекционного или 

незаразного 

происхождения, а 

патоморфологические 

изменения, возникших 

при жизни животного в 

результате 

патологических 

процессов 

инфекционного или 

незаразного 

происхождения, а 

также дефекты, 

возникшие при 

хранении мяса и 

продуктов убоя, 

мясного сырья и в 

процессе производства 

мясной продукции; 

осуществлении 

идентификации 

видовой 

принадлежности мяса и 

продуктов убоя в 

случаях подозрения в 

фальсификации 

(подмене мяса одного 

вида на мясо другого 

вида животного), краже 

или браконьерстве; 

определении 

необходимости и 

программ проведения 

лабораторных 

исследований мяса, 

продуктов убоя, 

макроскопически

х методов 

патолого-

анатомических 

исследований 

для определения 

пригодности к 

дальнейшему 

использованию; 

проведении 

ветеринарно-

санитарного 

осмотра мясных 

полуфабрикатов, 

кишечного сырья 

для колбасного 

производства и 

пищевого 

мясного сырья, 

мясных изделий 

в 

мясоперерабатыв

ающих 

организациях с 

использованием 

органолептическ

их методов для 

определения 

пригодности к 

дальнейшему 

использованию; 

выявлении в 

ходе осмотра 

полуфабрикатов, 

кишечного сырья 

для колбасного 

производства и 

пищевого мясного 

сырья, мясных 

изделий в 

мясоперерабатыва

ющих 

организациях с 

использованием 

органолептических 

методов для 

определения 

пригодности к 

дальнейшему 

использованию; 

выявлении в ходе 

осмотра 

патоморфологичес

кие изменения, 

возникших при 

жизни животного в 

результате 

патологических 

процессов 

инфекционного 

или незаразного 

происхождения, а 

также дефекты, 

возникшие при 

хранении мяса и 

продуктов убоя, 



процессе 

производства мясной 

продукции; 

осуществлять 

идентификацию 

видовой 

принадлежности мяса 

и продуктов убоя в 

случаях подозрения в 

фальсификации 

(подмене мяса одного 

вида на мясо другого 

вида животного), 

краже или 

браконьерстве; 

определять 

необходимость и 

программу 

проведения 

лабораторных 

исследований мяса, 

продуктов убоя, 

мясного пищевого 

сырья, мясной 

продукции на основе 

характера патолого-

анатомических 

изменений, 

предполагаемого 

также дефекты, 

возникшие при 

хранении мяса и 

продуктов убоя, 

мясного сырья и в 

процессе 

производства мясной 

продукции; 

осуществлении 

идентификации 

видовой 

принадлежности 

мяса и продуктов 

убоя в случаях 

подозрения в 

фальсификации 

(подмене мяса 

одного вида на мясо 

другого вида 

животного), краже 

или браконьерстве; 

определении 

необходимости и 

программ 

проведения 

лабораторных 

исследований мяса, 

продуктов убоя, 

мясного пищевого 

мясного пищевого 

сырья, мясной 

продукции на основе 

характера патолого-

анатомических 

изменений, 

предполагаемого 

диагноза и факторов, 

выявленных в ходе 

ветеринарно-

санитарного осмотра; 

пользоваться 

специальными 

лабораторным 

оборудованием и 

средствами измерений 

при проведении 

лабораторных 

исследований мяса, 

продуктов убоя, 

пищевого мясного 

сырья, мясной 

продукции; определять 

пригодность 

(непригодность) мяса, 

продуктов убоя, 

пищевого мясного 

сырья, мясной 

продукции к 

использованию для 

пищевых, кормовых, 

технических целей на 

основании оценки их 

патоморфологич

еские изменения, 

возникших при 

жизни 

животного в 

результате 

патологических 

процессов 

инфекционного 

или незаразного 

происхождения, 

а также дефекты, 

возникшие при 

хранении мяса и 

продуктов убоя, 

мясного сырья и 

в процессе 

производства 

мясной 

продукции; 

осуществлении 

идентификации 

видовой 

принадлежности 

мяса и продуктов 

убоя в случаях 

подозрения в 

фальсификации 

(подмене мяса 

одного вида на 

мясо другого 

вида животного), 

краже или 

мясного сырья и в 

процессе 

производства 

мясной продукции; 

осуществлении 

идентификации 

видовой 

принадлежности 

мяса и продуктов 

убоя в случаях 

подозрения в 

фальсификации 

(подмене мяса 

одного вида на 

мясо другого вида 

животного), краже 

или браконьерстве; 

определении 

необходимости и 

программ 

проведения 

лабораторных 

исследований мяса, 

продуктов убоя, 

мясного пищевого 

сырья, мясной 

продукции на 

основе характера 

патолого-

анатомических 

изменений, 

предполагаемого 

диагноза и 



диагноза и факторов, 

выявленных в ходе 

ветеринарно-

санитарного осмотра; 

пользоваться 

специальными 

лабораторным 

оборудованием и 

средствами измерений 

при проведении 

лабораторных 

исследований мяса, 

продуктов убоя, 

пищевого мясного 

сырья, мясной 

продукции; 

определять 

пригодность 

(непригодность) мяса, 

продуктов убоя, 

пищевого мясного 

сырья, мясной 

продукции к 

использованию для 

пищевых, кормовых, 

технических целей на 

основании оценки их 

соответствия 

требованиям 

сырья, мясной 

продукции на основе 

характера патолого-

анатомических 

изменений, 

предполагаемого 

диагноза и факторов, 

выявленных в ходе 

ветеринарно-

санитарного 

осмотра; 

пользоваться 

специальными 

лабораторным 

оборудованием и 

средствами 

измерений при 

проведении 

лабораторных 

исследований мяса, 

продуктов убоя, 

пищевого мясного 

сырья, мясной 

продукции; 

определять 

пригодность 

(непригодность) 

мяса, продуктов 

убоя, пищевого 

соответствия 

требованиям 

ветеринарно-

санитарной и пищевой 

безопасности, решены 

типовые задачи с 

негрубыми ошибками, 

выполнены все задания, 

но не в полном объеме 

браконьерстве; 

определении 

необходимости и 

программ 

проведения 

лабораторных 

исследований 

мяса, продуктов 

убоя, мясного 

пищевого сырья, 

мясной 

продукции на 

основе характера 

патолого-

анатомических 

изменений, 

предполагаемого 

диагноза и 

факторов, 

выявленных в 

ходе 

ветеринарно-

санитарного 

осмотра; 

пользоваться 

специальными 

лабораторным 

оборудованием и 

средствами 

измерений при 

проведении 

лабораторных 

исследований 

факторов, 

выявленных в ходе 

ветеринарно-

санитарного 

осмотра; 

пользоваться 

специальными 

лабораторным 

оборудованием и 

средствами 

измерений при 

проведении 

лабораторных 

исследований мяса, 

продуктов убоя, 

пищевого мясного 

сырья, мясной 

продукции; 

определять 

пригодность 

(непригодность) 

мяса, продуктов 

убоя, пищевого 

мясного сырья, 

мясной продукции 

к использованию 

для пищевых, 

кормовых, 

технических целей 

на основании 

оценки их 

соответствия 

требованиям 



ветеринарно-

санитарной и 

пищевой 

безопасности 

мясного сырья, 

мясной продукции к 

использованию для 

пищевых, кормовых, 

технических целей 

на основании оценки 

их соответствия 

требованиям 

ветеринарно-

санитарной и 

пищевой 

безопасности не 

продемонстрированы 

основные умения, 

имели место грубые 

ошибки 

мяса, продуктов 

убоя, пищевого 

мясного сырья, 

мясной 

продукции; 

определять 

пригодность 

(непригодность) 

мяса, продуктов 

убоя, пищевого 

мясного сырья, 

мясной 

продукции к 

использованию 

для пищевых, 

кормовых, 

технических 

целей на 

основании 

оценки их 

соответствия 

требованиям 

ветеринарно-

санитарной и 

пищевой 

безопасности 

решены все 

основные задачи 

с негрубыми 

ошибками, 

выполнены все 

задания в полном 

объеме, но 

ветеринарно-

санитарной и 

пищевой 

безопасности 

решены все 

основные задачи с 

отдельными 

несущественными 

недочетами, 

выполнены все 

задания в полном 

объеме  



некоторые с 

недочетами 

Владеть:  навыками 

проведения 

предубойного 

ветеринарного осмотра 

животных для оценки 

состояния их здоровья; 

проведения 

ветеринарно-

санитарного осмотра 

мяса и продуктов убоя, 

пищевого мясного 

сырья, мясной 

продукции для 

определения 

возможности их 

использования и 

необходимости 

проведения 

лабораторных 

исследований; отбора 

проб мяса и продуктов 

убоя, пищевого 

мясного сырья, мясной 

продукции для 

проведения 

лабораторных 

исследований; 

При решении 

стандартных задач не 

продемонстрированы 

базовые навыки 

проведения 

предубойного 

ветеринарного 

осмотра животных 

для оценки состояния 

их здоровья; 

проведения 

ветеринарно-

санитарного осмотра 

мяса и продуктов 

убоя, пищевого 

мясного сырья, 

мясной продукции 

для определения 

возможности их 

использования и 

необходимости 

проведения 

лабораторных 

исследований; отбора 

проб мяса и 

продуктов убоя, 

пищевого мясного 

сырья, мясной 

продукции для 

проведения 

лабораторных 

Имеется минимальный 

набор навыков 

проведения 

предубойного 

ветеринарного осмотра 

животных для оценки 

состояния их здоровья; 

проведения 

ветеринарно-

санитарного осмотра 

мяса и продуктов убоя, 

пищевого мясного 

сырья, мясной 

продукции для 

определения 

возможности их 

использования и 

необходимости 

проведения 

лабораторных 

исследований; отбора 

проб мяса и продуктов 

убоя, пищевого 

мясного сырья, мясной 

продукции для 

проведения 

лабораторных 

исследований; 

проведения 

лабораторных 

исследований мяса и 

Продемонстриро

ваны базовые 

навыки 

проведения 

предубойного 

ветеринарного 

осмотра 

животных для 

оценки 

состояния их 

здоровья; 

проведения 

ветеринарно-

санитарного 

осмотра мяса и 

продуктов убоя, 

пищевого 

мясного сырья, 

мясной 

продукции для 

определения 

возможности их 

использования и 

необходимости 

проведения 

лабораторных 

исследований; 

отбора проб мяса 

и продуктов 

убоя, пищевого 

мясного сырья, 

Продемонстрирова

ны навыки 

проведения 

предубойного 

ветеринарного 

осмотра животных 

для оценки 

состояния их 

здоровья; 

проведения 

ветеринарно-

санитарного 

осмотра мяса и 

продуктов убоя, 

пищевого мясного 

сырья, мясной 

продукции для 

определения 

возможности их 

использования и 

необходимости 

проведения 

лабораторных 

исследований; 

отбора проб мяса и 

продуктов убоя, 

пищевого мясного 

сырья, мясной 

продукции для 

проведения 

лабораторных 



проведения 

лабораторных 

исследований мяса и 

продуктов убоя, 

пищевого мясного 

сырья, мясной 

продукции для 

определения 

показателей их 

качества и 

безопасности; 

осуществления 

ветеринарно-

санитарного анализа 

безопасности мяса и 

продуктов убоя, 

пищевого мясного 

сырья, мясной 

продукции и 

возможности их 

допуска к 

использованию для 

пищевых целей на 

основе данных осмотра 

и лабораторных 

исследований; 

организации 

ветеринарного 

клеймения мяса и 

исследований; 

проведения 

лабораторных 

исследований мяса и 

продуктов убоя, 

пищевого мясного 

сырья, мясной 

продукции для 

определения 

показателей их 

качества и 

безопасности; 

осуществления 

ветеринарно-

санитарного анализа 

безопасности мяса и 

продуктов убоя, 

пищевого мясного 

сырья, мясной 

продукции и 

возможности их 

допуска к 

использованию для 

пищевых целей на 

основе данных 

осмотра и 

лабораторных 

исследований; 

организации 

ветеринарного 

клеймения мяса и 

мясопродуктов, 

прошедших 

продуктов убоя, 

пищевого мясного 

сырья, мясной 

продукции для 

определения 

показателей их 

качества и 

безопасности; 

осуществления 

ветеринарно-

санитарного анализа 

безопасности мяса и 

продуктов убоя, 

пищевого мясного 

сырья, мясной 

продукции и 

возможности их 

допуска к 

использованию для 

пищевых целей на 

основе данных осмотра 

и лабораторных 

исследований; 

организации 

ветеринарного 

клеймения мяса и 

мясопродуктов, 

прошедших 

ветеринарно-

санитарную 

экспертизу, 

специальными 

клеймами и штампами 

мясной 

продукции для 

проведения 

лабораторных 

исследований; 

проведения 

лабораторных 

исследований 

мяса и продуктов 

убоя, пищевого 

мясного сырья, 

мясной 

продукции для 

определения 

показателей их 

качества и 

безопасности; 

осуществления 

ветеринарно-

санитарного 

анализа 

безопасности 

мяса и продуктов 

убоя, пищевого 

мясного сырья, 

мясной 

продукции и 

возможности их 

допуска к 

использованию 

для пищевых 

целей на основе 

данных осмотра 

исследований; 

проведения 

лабораторных 

исследований мяса 

и продуктов убоя, 

пищевого мясного 

сырья, мясной 

продукции для 

определения 

показателей их 

качества и 

безопасности; 

осуществления 

ветеринарно-

санитарного 

анализа 

безопасности мяса 

и продуктов убоя, 

пищевого мясного 

сырья, мясной 

продукции и 

возможности их 

допуска к 

использованию для 

пищевых целей на 

основе данных 

осмотра и 

лабораторных 

исследований; 

организации 

ветеринарного 

клеймения мяса и 

мясопродуктов, 



мясопродуктов, 

прошедших 

ветеринарно-

санитарную экспертизу, 

специальными 

клеймами и штампами 

ветеринарно-

санитарную 

экспертизу, 

специальными 

клеймами и 

штампами 

имели  место грубые 

ошибки 

для решения 

стандартных задач с 

некоторыми 

недочетами 

и лабораторных 

исследований; 

организации 

ветеринарного 

клеймения мяса 

и 

мясопродуктов, 

прошедших 

ветеринарно-

санитарную 

экспертизу, 

специальными 

клеймами и 

штампами при 

решении 

стандартных 

задач с 

некоторыми 

недочетами 

прошедших 

ветеринарно-

санитарную 

экспертизу, 

специальными 

клеймами и 

штампами при 

решении  

нестандартных 

задач без ошибок и 

недочетов 



ПК-2.1. Проводит 

ветеринарно-

санитарную экспертизу 

меда, молока и 

молочных продуктов, 

растительных пищевых 

продуктов и яиц 

домашней птицы, 

оценивает их качество 

и безопасность, в.т.ч. 

лабораторными 

методами исследования 

Знать: требования к 

ветеринарной 

сопроводительной 

документации на 

продукцию в 

соответствии с 

законодательством 

Российской 

Федерации в области 

ветеринарии; 

требования к 

упаковке продукции в 

соответствии с 

законодательством 

Российской 

Федерации в области 

безопасности 

пищевой продукции; 

порядок проведения 

ветеринарно-

санитарной 

экспертизы меда, 

молока и молочных 

продуктов, 

растительных 

пищевых продуктов, 

яиц домашней птицы, 

в том числе осмотра, 

необходимых 

Уровень знаний 

требований к 

ветеринарной 

сопроводительной 

документации на 

продукцию в 

соответствии с 

законодательством 

Российской 

Федерации в области 

ветеринарии; 

требований к 

упаковке продукции 

в соответствии с 

законодательством 

Российской 

Федерации в области 

безопасности 

пищевой продукции; 

порядка проведения 

ветеринарно-

санитарной 

экспертизы меда, 

молока и молочных 

продуктов, 

растительных 

пищевых продуктов, 

яиц домашней птицы, 

в том числе осмотра, 

необходимых 

лабораторных 

исследований, 

ветеринарно-

Минимально 

допустимый уровень 

знаний требований к 

ветеринарной 

сопроводительной 

документации на 

продукцию в 

соответствии с 

законодательством 

Российской Федерации 

в области ветеринарии; 

требований к упаковке 

продукции в 

соответствии с 

законодательством 

Российской Федерации 

в области безопасности 

пищевой продукции; 

порядка проведения 

ветеринарно-

санитарной экспертизы 

меда, молока и 

молочных продуктов, 

растительных пищевых 

продуктов, яиц 

домашней птицы, в том 

числе осмотра, 

необходимых 

лабораторных 

исследований, 

ветеринарно-

санитарной оценки в 

соответствии с 

Уровень знаний 

требований к 

ветеринарной 

сопроводительно

й документации 

на продукцию в 

соответствии с 

законодательство

м Российской 

Федерации в 

области 

ветеринарии; 

требований к 

упаковке 

продукции в 

соответствии с 

законодательство

м Российской 

Федерации в 

области 

безопасности 

пищевой 

продукции; 

порядка 

проведения 

ветеринарно-

санитарной 

экспертизы меда, 

молока и 

молочных 

продуктов, 

растительных 

пищевых 

Уровень знаний 

требований к 

ветеринарной 

сопроводительной 

документации на 

продукцию в 

соответствии с 

законодательством 

Российской 

Федерации в 

области 

ветеринарии; 

требований к 

упаковке 

продукции в 

соответствии с 

законодательством 

Российской 

Федерации в 

области 

безопасности 

пищевой 

продукции; 

порядка 

проведения 

ветеринарно-

санитарной 

экспертизы меда, 

молока и 

молочных 

продуктов, 

растительных 

пищевых 



лабораторных 

исследований, 

ветеринарно-

санитарной оценки в 

соответствии с 

законодательством 

Российской 

Федерации в области 

ветеринарии и в сфере 

безопасности 

пищевой продукции; 

требования к 

проведению 

лабораторных 

исследований при 

проведении 

ветеринарно-

санитарной 

экспертизы в 

соответствии с 

законодательством 

Российской 

Федерации в области 

ветеринарии и в сфере 

безопасности 

пищевой продукции; 

методику отбора проб 

меда, молока и 

молочных продуктов, 

санитарной оценки в 

соответствии с 

законодательством 

Российской 

Федерации в области 

ветеринарии и в 

сфере безопасности 

пищевой продукции; 

требований к 

проведению 

лабораторных 

исследований при 

проведении 

ветеринарно-

санитарной 

экспертизы в 

соответствии с 

законодательством 

Российской 

Федерации в области 

ветеринарии и в 

сфере безопасности 

пищевой продукции; 

методик отбора проб 

меда, молока и 

молочных продуктов, 

растительных 

пищевых продуктов, 

яиц домашней 

птицы; стандартных 

методик проведения 

лабораторных 

исследований меда, 

законодательством 

Российской Федерации 

в области ветеринарии 

и в сфере безопасности 

пищевой продукции; 

требований к 

проведению 

лабораторных 

исследований при 

проведении 

ветеринарно-

санитарной экспертизы 

в соответствии с 

законодательством 

Российской Федерации 

в области ветеринарии 

и в сфере безопасности 

пищевой продукции; 

методик отбора проб 

меда, молока и 

молочных продуктов, 

растительных пищевых 

продуктов, яиц 

домашней птицы; 

стандартных методик 

проведения 

лабораторных 

исследований меда, 

молока и молочных 

продуктов, 

растительных пищевых 

продуктов, яиц 

домашней птицы на их 

продуктов, яиц 

домашней 

птицы, в том 

числе осмотра, 

необходимых 

лабораторных 

исследований, 

ветеринарно-

санитарной 

оценки в 

соответствии с 

законодательство

м Российской 

Федерации в 

области 

ветеринарии и в 

сфере 

безопасности 

пищевой 

продукции; 

требований к 

проведению 

лабораторных 

исследований 

при проведении 

ветеринарно-

санитарной 

экспертизы в 

соответствии с 

законодательство

м Российской 

Федерации в 

области 

продуктов, яиц 

домашней птицы, в 

том числе осмотра, 

необходимых 

лабораторных 

исследований, 

ветеринарно-

санитарной оценки 

в соответствии с 

законодательством 

Российской 

Федерации в 

области 

ветеринарии и в 

сфере 

безопасности 

пищевой 

продукции; 

требований к 

проведению 

лабораторных 

исследований при 

проведении 

ветеринарно-

санитарной 

экспертизы в 

соответствии с 

законодательством 

Российской 

Федерации в 

области 

ветеринарии и в 

сфере 



растительных 

пищевых продуктов, 

яиц домашней птицы; 

стандартные 

методики проведения 

лабораторных 

исследований меда, 

молока и молочных 

продуктов, 

растительных 

пищевых продуктов, 

яиц домашней птицы 

на их соответствие 

требованиям 

ветеринарно-

санитарной и 

пищевой 

безопасности по 

содержанию 

химических, 

радиоактивных 

веществ, 

биологических 

организмов, 

представляющих 

опасность для 

здоровья человека и 

животных; правила 

работы в 

молока и молочных 

продуктов, 

растительных 

пищевых продуктов, 

яиц домашней птицы 

на их соответствие 

требованиям 

ветеринарно-

санитарной и 

пищевой 

безопасности по 

содержанию 

химических, 

радиоактивных 

веществ, 

биологических 

организмов, 

представляющих 

опасность для 

здоровья человека и 

животных; правил 

работы в 

ветеринарно-

санитарной 

лаборатории с 

лабораторным 

оборудованием и 

средствами 

измерений в 

соответствии с 

инструкциями по их 

эксплуатации; 

требований 

соответствие 

требованиям 

ветеринарно-

санитарной и пищевой 

безопасности по 

содержанию 

химических, 

радиоактивных 

веществ, 

биологических 

организмов, 

представляющих 

опасность для здоровья 

человека и животных; 

правил работы в 

ветеринарно-

санитарной 

лаборатории с 

лабораторным 

оборудованием и 

средствами измерений 

в соответствии с 

инструкциями по их 

эксплуатации; 

требований 

ветеринарно-

санитарной и пищевой 

безопасности, 

предъявляемые к меду, 

молоку и молочным 

продуктам, 

растительным 

пищевым продуктам, 

ветеринарии и в 

сфере 

безопасности 

пищевой 

продукции; 

методик отбора 

проб меда, 

молока и 

молочных 

продуктов, 

растительных 

пищевых 

продуктов, яиц 

домашней 

птицы; 

стандартных 

методик 

проведения 

лабораторных 

исследований 

меда, молока и 

молочных 

продуктов, 

растительных 

пищевых 

продуктов, яиц 

домашней птицы 

на их 

соответствие 

требованиям 

ветеринарно-

санитарной и 

пищевой 

безопасности 

пищевой 

продукции; 

методик отбора 

проб меда, молока 

и молочных 

продуктов, 

растительных 

пищевых 

продуктов, яиц 

домашней птицы; 

стандартных 

методик 

проведения 

лабораторных 

исследований меда, 

молока и 

молочных 

продуктов, 

растительных 

пищевых 

продуктов, яиц 

домашней птицы 

на их соответствие 

требованиям 

ветеринарно-

санитарной и 

пищевой 

безопасности по 

содержанию 

химических, 

радиоактивных 

веществ, 



ветеринарно-

санитарной 

лаборатории с 

лабораторным 

оборудованием и 

средствами измерений 

в соответствии с 

инструкциями по их 

эксплуатации; 

требования 

ветеринарно-

санитарной и 

пищевой 

безопасности, 

предъявляемые к 

меду, молоку и 

молочным продуктам, 

растительным 

пищевым продуктам, 

яйцам домашней 

птицы в соответствии 

с законодательством 

Российской 

Федерации в области 

ветеринарии и в сфере 

безопасности 

пищевой продукции 

ветеринарно-

санитарной и 

пищевой 

безопасности, 

предъявляемые к 

меду, молоку и 

молочным 

продуктам, 

растительным 

пищевым продуктам, 

яйцам домашней 

птицы в соответствии 

с законодательством 

Российской 

Федерации в области 

ветеринарии и в 

сфере безопасности 

пищевой продукции 

ниже минимальных  

требований, имели 

место грубые ошибки 

яйцам домашней птицы 

в соответствии с 

законодательством 

Российской Федерации 

в области ветеринарии 

и в сфере безопасности 

пищевой продукции  

 

безопасности по 

содержанию 

химических, 

радиоактивных 

веществ, 

биологических 

организмов, 

представляющих 

опасность для 

здоровья 

человека и 

животных; 

правил работы в 

ветеринарно-

санитарной 

лаборатории с 

лабораторным 

оборудованием и 

средствами 

измерений в 

соответствии с 

инструкциями по 

их эксплуатации; 

требований 

ветеринарно-

санитарной и 

пищевой 

безопасности, 

предъявляемые к 

меду, молоку и 

молочным 

продуктам, 

растительным 

биологических 

организмов, 

представляющих 

опасность для 

здоровья человека 

и животных; 

правил работы в 

ветеринарно-

санитарной 

лаборатории с 

лабораторным 

оборудованием и 

средствами 

измерений в 

соответствии с 

инструкциями по 

их эксплуатации; 

требований 

ветеринарно-

санитарной и 

пищевой 

безопасности, 

предъявляемые к 

меду, молоку и 

молочным 

продуктам, 

растительным 

пищевым 

продуктам, яйцам 

домашней птицы в 

соответствии с 

законодательством 

Российской 



пищевым 

продуктам, 

яйцам домашней 

птицы в 

соответствии с 

законодательство

м Российской 

Федерации в 

области 

ветеринарии и в 

сфере 

безопасности 

пищевой 

продукции  

соответствует 

программе 

практики, 

допущено 

несколько 

негрубых 

ошибок 

Федерации в 

области 

ветеринарии и в 

сфере 

безопасности 

пищевой 

продукции  

в объеме, 

соответствующем 

программе 

практики, без 

ошибок 

Уметь: пользоваться 

органолептическими 

методами при 

проведении 

ветеринарно-

санитарного осмотра 

меда, молока и 

молочных продуктов, 

растительных 

пищевых продуктов, 

яиц домашней птицы; 

При умении 

пользоваться 

органолептическими 

методами при 

проведении 

ветеринарно-

санитарного осмотра 

меда, молока и 

молочных 

продуктов, 

растительных 

Продемонстрированы 

основные умения при 

определении 

пользоваться 

органолептическими 

методами при 

проведении 

ветеринарно-

санитарного осмотра 

меда, молока и 

молочных продуктов, 

растительных пищевых 

Продемонстриро

ваны все 

основные умения 

при определении 

пользоваться 

органолептическ

ими методами 

при проведении 

ветеринарно-

санитарного 

осмотра меда, 

молока и 

Продемонстрирова

ны все основные 

умения при 

определении 

пользоваться 

органолептическим

и методами при 

проведении 

ветеринарно-

санитарного 

осмотра меда, 

молока и 



производить осмотр 

упаковки (тары), в 

которой доставлена 

продукция, для 

определения ее 

соответствия 

требованиям 

безопасности; 

определять 

необходимость и 

программу 

проведения 

лабораторных 

исследований меда, 

молока и молочных 

продуктов, 

растительных 

пищевых продуктов, 

яиц домашней птицы 

на основе результатов 

ветеринарно-

санитарного осмотра 

и порядка проведения 

ветеринарно-

санитарной 

экспертизы каждого 

вида продукции; 

пользоваться 

специальным 

пищевых продуктов, 

яиц домашней 

птицы; производить 

осмотр упаковки 

(тары), в которой 

доставлена 

продукция, для 

определения ее 

соответствия 

требованиям 

безопасности; 

определять 

необходимость и 

программу 

проведения 

лабораторных 

исследований меда, 

молока и молочных 

продуктов, 

растительных 

пищевых продуктов, 

яиц домашней птицы 

на основе 

результатов 

ветеринарно-

санитарного осмотра 

и порядка 

проведения 

ветеринарно-

продуктов, яиц 

домашней птицы; 

производить осмотр 

упаковки (тары), в 

которой доставлена 

продукция, для 

определения ее 

соответствия 

требованиям 

безопасности; 

определять 

необходимость и 

программу проведения 

лабораторных 

исследований меда, 

молока и молочных 

продуктов, 

растительных пищевых 

продуктов, яиц 

домашней птицы на 

основе результатов 

ветеринарно-

санитарного осмотра и 

порядка проведения 

ветеринарно-

санитарной экспертизы 

каждого вида 

продукции; 

пользоваться 

специальным 

лабораторным 

оборудованием и 

средствами измерений 

молочных 

продуктов, 

растительных 

пищевых 

продуктов, яиц 

домашней 

птицы; 

производить 

осмотр упаковки 

(тары), в которой 

доставлена 

продукция, для 

определения ее 

соответствия 

требованиям 

безопасности; 

определять 

необходимость и 

программу 

проведения 

лабораторных 

исследований 

меда, молока и 

молочных 

продуктов, 

растительных 

пищевых 

продуктов, яиц 

домашней птицы 

на основе 

результатов 

ветеринарно-

санитарного 

молочных 

продуктов, 

растительных 

пищевых 

продуктов, яиц 

домашней птицы; 

производить 

осмотр упаковки 

(тары), в которой 

доставлена 

продукция, для 

определения ее 

соответствия 

требованиям 

безопасности; 

определять 

необходимость и 

программу 

проведения 

лабораторных 

исследований меда, 

молока и 

молочных 

продуктов, 

растительных 

пищевых 

продуктов, яиц 

домашней птицы 

на основе 

результатов 

ветеринарно-

санитарного 

осмотра и порядка 



лабораторным 

оборудованием и 

средствами измерений 

при проведении 

лабораторных 

исследований меда, 

молока и молочных 

продуктов, 

растительных 

пищевых продуктов, 

яиц домашней птицы; 

определять 

допустимость 

(недопустимость) 

реализации меда, 

молока и молочных 

продуктов, 

растительных 

пищевых продуктов, 

яиц домашней птицы 

на основе оценки их 

соответствия 

требованиям 

ветеринарно-

санитарной и 

пищевой 

безопасности 

санитарной 

экспертизы каждого 

вида продукции; 

пользоваться 

специальным 

лабораторным 

оборудованием и 

средствами 

измерений при 

проведении 

лабораторных 

исследований меда, 

молока и молочных 

продуктов, 

растительных 

пищевых продуктов, 

яиц домашней 

птицы; определять 

допустимость 

(недопустимость) 

реализации меда, 

молока и молочных 

продуктов, 

растительных 

пищевых продуктов, 

яиц домашней птицы 

на основе оценки их 

соответствия 

требованиям 

при проведении 

лабораторных 

исследований меда, 

молока и молочных 

продуктов, 

растительных пищевых 

продуктов, яиц 

домашней птицы; 

определять 

допустимость 

(недопустимость) 

реализации меда, 

молока и молочных 

продуктов, 

растительных пищевых 

продуктов, яиц 

домашней птицы на 

основе оценки их 

соответствия 

требованиям 

ветеринарно-

санитарной и пищевой 

безопасности, решены 

типовые задачи с 

негрубыми ошибками, 

выполнены все задания, 

но не в полном объеме 

осмотра и 

порядка 

проведения 

ветеринарно-

санитарной 

экспертизы 

каждого вида 

продукции; 

пользоваться 

специальным 

лабораторным 

оборудованием и 

средствами 

измерений при 

проведении 

лабораторных 

исследований 

меда, молока и 

молочных 

продуктов, 

растительных 

пищевых 

продуктов, яиц 

домашней 

птицы; 

определять 

допустимость 

(недопустимость

) реализации 

меда, молока и 

молочных 

продуктов, 

растительных 

проведения 

ветеринарно-

санитарной 

экспертизы 

каждого вида 

продукции; 

пользоваться 

специальным 

лабораторным 

оборудованием и 

средствами 

измерений при 

проведении 

лабораторных 

исследований меда, 

молока и 

молочных 

продуктов, 

растительных 

пищевых 

продуктов, яиц 

домашней птицы; 

определять 

допустимость 

(недопустимость) 

реализации меда, 

молока и 

молочных 

продуктов, 

растительных 

пищевых 

продуктов, яиц 

домашней птицы 



ветеринарно-

санитарной и 

пищевой 

безопасности не 

продемонстрированы 

основные умения, 

имели место грубые 

ошибки 

пищевых 

продуктов, яиц 

домашней птицы 

на основе оценки 

их соответствия 

требованиям 

ветеринарно-

санитарной и 

пищевой 

безопасности 

решены все 

основные задачи 

с негрубыми 

ошибками, 

выполнены все 

задания в полном 

объеме, но 

некоторые с 

недочетами 

на основе оценки 

их соответствия 

требованиям 

ветеринарно-

санитарной и 

пищевой 

безопасности 

решены все 

основные задачи с 

отдельными 

несущественными 

недочетами, 

выполнены все 

задания в полном 

объеме  



Владеть: навыками 

проведения проверки 

ветеринарных 

сопроводительных 

документов на 

продукцию, 

предназначенную для 

реализации, с целью 

оценки их 

комплектности и 

правильности 

заполнения; 

проведения 

ветеринарно-

санитарного осмотра 

продукции для 

определения ее 

соответствия 

представленной 

сопроводительной 

документации, 

требованиям 

безопасности и 

необходимости 

проведения 

лабораторных 

исследований; отбора 

проб меда, молока и 

молочных продуктов, 

При решении 

стандартных задач не 

продемонстрированы 

базовые навыки 

проведения проверки 

ветеринарных 

сопроводительных 

документов на 

продукцию, 

предназначенную для 

реализации, с целью 

оценки их 

комплектности и 

правильности 

заполнения; 

проведения 

ветеринарно-

санитарного осмотра 

продукции для 

определения ее 

соответствия 

представленной 

сопроводительной 

документации, 

требованиям 

безопасности и 

необходимости 

проведения 

лабораторных 

исследований; отбора 

проб меда, молока и 

молочных продуктов, 

растительных 

Имеется минимальный 

набор навыков 

проведения проверки 

ветеринарных 

сопроводительных 

документов на 

продукцию, 

предназначенную для 

реализации, с целью 

оценки их 

комплектности и 

правильности 

заполнения; 

проведения 

ветеринарно-

санитарного осмотра 

продукции для 

определения ее 

соответствия 

представленной 

сопроводительной 

документации, 

требованиям 

безопасности и 

необходимости 

проведения 

лабораторных 

исследований; отбора 

проб меда, молока и 

молочных продуктов, 

растительных пищевых 

продуктов, яиц 

домашней птицы для 

Продемонстриро

ваны базовые 

навыки 

проведения 

проверки 

ветеринарных 

сопроводительн

ых документов 

на продукцию, 

предназначенну

ю для 

реализации, с 

целью оценки их 

комплектности и 

правильности 

заполнения; 

проведения 

ветеринарно-

санитарного 

осмотра 

продукции для 

определения ее 

соответствия 

представленной 

сопроводительно

й документации, 

требованиям 

безопасности и 

необходимости 

проведения 

лабораторных 

исследований; 

отбора проб 

Продемонстрирова

ны навыки 

проведения 

проверки 

ветеринарных 

сопроводительных 

документов на 

продукцию, 

предназначенную 

для реализации, с 

целью оценки их 

комплектности и 

правильности 

заполнения; 

проведения 

ветеринарно-

санитарного 

осмотра продукции 

для определения ее 

соответствия 

представленной 

сопроводительной 

документации, 

требованиям 

безопасности и 

необходимости 

проведения 

лабораторных 

исследований; 

отбора проб меда, 

молока и 

молочных 

продуктов, 



растительных пищевых 

продуктов, яиц 

домашней птицы для 

проведения 

лабораторных 

исследований; 

проведения 

лабораторных 

исследований меда, 

молока и молочных 

продуктов, 

растительных пищевых 

продуктов, яиц 

домашней птицы для 

определения 

показателей качества и 

безопасности 

продукции; 

осуществления 

ветеринарно-

санитарного анализа и 

оценки возможности 

допуска к 

использованию по 

назначению меда, 

молока и молочных 

продуктов, 

растительных пищевых 

продуктов, яиц 

пищевых продуктов, 

яиц домашней птицы 

для проведения 

лабораторных 

исследований; 

проведения 

лабораторных 

исследований меда, 

молока и молочных 

продуктов, 

растительных 

пищевых продуктов, 

яиц домашней птицы 

для определения 

показателей качества 

и безопасности 

продукции; 

осуществления 

ветеринарно-

санитарного анализа 

и оценки 

возможности допуска 

к использованию по 

назначению меда, 

молока и молочных 

продуктов, 

растительных 

пищевых продуктов, 

яиц домашней птицы 

на основе данных 

осмотра и 

лабораторных 

исследований 

проведения 

лабораторных 

исследований; 

проведения 

лабораторных 

исследований меда, 

молока и молочных 

продуктов, 

растительных пищевых 

продуктов, яиц 

домашней птицы для 

определения 

показателей качества и 

безопасности 

продукции; 

осуществления 

ветеринарно-

санитарного анализа и 

оценки возможности 

допуска к 

использованию по 

назначению меда, 

молока и молочных 

продуктов, 

растительных пищевых 

продуктов, яиц 

домашней птицы на 

основе данных осмотра 

и лабораторных 

исследований для 

решения стандартных 

задач с некоторыми 

недочетами 

меда, молока и 

молочных 

продуктов, 

растительных 

пищевых 

продуктов, яиц 

домашней птицы 

для проведения 

лабораторных 

исследований; 

проведения 

лабораторных 

исследований 

меда, молока и 

молочных 

продуктов, 

растительных 

пищевых 

продуктов, яиц 

домашней птицы 

для определения 

показателей 

качества и 

безопасности 

продукции; 

осуществления 

ветеринарно-

санитарного 

анализа и оценки 

возможности 

допуска к 

использованию 

по назначению 

растительных 

пищевых 

продуктов, яиц 

домашней птицы 

для проведения 

лабораторных 

исследований; 

проведения 

лабораторных 

исследований меда, 

молока и 

молочных 

продуктов, 

растительных 

пищевых 

продуктов, яиц 

домашней птицы 

для определения 

показателей 

качества и 

безопасности 

продукции; 

осуществления 

ветеринарно-

санитарного 

анализа и оценки 

возможности 

допуска к 

использованию по 

назначению меда, 

молока и 

молочных 

продуктов, 



домашней птицы на 

основе данных осмотра 

и лабораторных 

исследований 

имели  место грубые 

ошибки 

меда, молока и 

молочных 

продуктов, 

растительных 

пищевых 

продуктов, яиц 

домашней птицы 

на основе 

данных осмотра 

и лабораторных 

исследований 

при решении 

стандартных 

задач с 

некоторыми 

недочетами 

растительных 

пищевых 

продуктов, яиц 

домашней птицы 

на основе данных 

осмотра и 

лабораторных 

исследованийпри 

решении  

нестандартных 

задач без ошибок и 

недочетов 

ПК-3.1 Проводит 

ветеринарно-

санитарную экспертизу 

гидробионтов и икры, 

оценку их качества и 

безопасности, в т.ч. 

лабораторными 

методами исследования 

Знать   порядок 

проведения 

ветеринарно-

санитарной 

экспертизы 

гидробионтов и икры, 

в том числе осмотра, 

необходимых 

лабораторных 

исследований, 

ветеринарно-

санитарной оценки; 

требования к 

доброкачественным 

гидробионтам и икре, 

Уровень знаний 

порядка проведения 

ветеринарно-

санитарной 

экспертизы 

гидробионтов и 

икры, в том числе 

осмотра, 

необходимых 

лабораторных 

исследований, 

ветеринарно-

санитарной оценки; 

требования к 

доброкачественным 

Минимально 

допустимый уровень 

знаний порядка 

проведения 

ветеринарно-

санитарной экспертизы 

гидробионтов и икры, в 

том числе осмотра, 

необходимых 

лабораторных 

исследований, 

ветеринарно-

санитарной оценки; 

требования к 

доброкачественным 

гидробионтам и икре, 

признаки 

Уровень знаний 

порядка 

проведения 

ветеринарно-

санитарной 

экспертизы 

гидробионтов и 

икры, в том 

числе осмотра, 

необходимых 

лабораторных 

исследований, 

ветеринарно-

санитарной 

оценки; 

требования к 

доброкачественн

Уровень знаний 

порядка 

проведения 

ветеринарно-

санитарной 

экспертизы 

гидробионтов и 

икры, в том числе 

осмотра, 

необходимых 

лабораторных 

исследований, 

ветеринарно-

санитарной 

оценки; требования 

к 

доброкачественны



признаки 

недоброкачественност

и (небезопасности) и 

заразных болезней 

гидробионтов и икры; 

требования к 

доброкачественной 

охлажденной, 

свежемороженой, 

соленой, копченой, 

вяленой и сушеной 

рыбе, признаки 

недоброкачественност

и (небезопасности) 

охлажденной, 

свежемороженой, 

соленой, копченой, 

вяленой и сушеной 

рыбы;  требования к 

проведению 

лабораторных 

исследований при 

проведении 

ветеринарно-

санитарной 

экспертизы в 

соответствии с 

законодательством 

Российской 

гидробионтам и 

икре, признаки 

недоброкачественн

ости 

(небезопасности) и 

заразных болезней 

гидробионтов и 

икры; требования к 

доброкачественной 

охлажденной, 

свежемороженой, 

соленой, копченой, 

вяленой и сушеной 

рыбе, признаки 

недоброкачественн

ости 

(небезопасности) 

охлажденной, 

свежемороженой, 

соленой, копченой, 

вяленой и сушеной 

рыбы;  требования к 

проведению 

лабораторных 

исследований при 

проведении 

ветеринарно-

санитарной 

экспертизы в 

недоброкачественности 

(небезопасности) и 

заразных болезней 

гидробионтов и икры; 

требования к 

доброкачественной 

охлажденной, 

свежемороженой, 

соленой, копченой, 

вяленой и сушеной 

рыбе, признаки 

недоброкачественности 

(небезопасности) 

охлажденной, 

свежемороженой, 

соленой, копченой, 

вяленой и сушеной 

рыбы;  требования к 

проведению 

лабораторных 

исследований при 

проведении 

ветеринарно-

санитарной экспертизы 

в соответствии с 

законодательством 

Российской Федерации 

в области ветеринарии 

и сфере безопасности 

пищевой продукции; 

методика отбора проб 

гидробионтов и икры; 

стандартных методик 

ым 

гидробионтам и 

икре, признаки 

недоброкачестве

нности 

(небезопасности) 

и заразных 

болезней 

гидробионтов и 

икры; 

требования к 

доброкачественн

ой охлажденной, 

свежемороженой

, соленой, 

копченой, 

вяленой и 

сушеной рыбе, 

признаки 

недоброкачестве

нности 

(небезопасности) 

охлажденной, 

свежемороженой

, соленой, 

копченой, 

вяленой и 

сушеной рыбы;  

требования к 

проведению 

лабораторных 

исследований 

при проведении 

м гидробионтам и 

икре, признаки 

недоброкачественн

ости 

(небезопасности) и 

заразных болезней 

гидробионтов и 

икры; требования к 

доброкачественной 

охлажденной, 

свежемороженой, 

соленой, копченой, 

вяленой и сушеной 

рыбе, признаки 

недоброкачественн

ости 

(небезопасности) 

охлажденной, 

свежемороженой, 

соленой, копченой, 

вяленой и сушеной 

рыбы;  требования 

к проведению 

лабораторных 

исследований при 

проведении 

ветеринарно-

санитарной 

экспертизы в 

соответствии с 

законодательством 

Российской 

Федерации в 



Федерации в области 

ветеринарии и сфере 

безопасности 

пищевой продукции; 

методика отбора проб 

гидробионтов и икры; 

стандартные 

методики проведения 

лабораторных 

исследований 

гидробионтов и икры 

на их соответствие 

требованиям 

ветеринарно-

санитарной и 

пищевой 

безопасности по 

содержанию 

химических, 

радиоактивных 

веществ, 

биологических 

организмов, 

представляющих 

опасность для 

здоровья человека и 

животных; правила 

работы в 

ветеринарно-

соответствии с 

законодательством 

Российской 

Федерации в 

области 

ветеринарии и 

сфере безопасности 

пищевой 

продукции; 

методика отбора 

проб гидробионтов 

и икры; 

стандартных 

методик 

проведения 

лабораторных 

исследований 

гидробионтов и 

икры на их 

соответствие 

требованиям 

ветеринарно-

санитарной и 

пищевой 

безопасности по 

содержанию 

химических, 

радиоактивных 

веществ, 

проведения 

лабораторных 

исследований 

гидробионтов и икры 

на их соответствие 

требованиям 

ветеринарно-

санитарной и пищевой 

безопасности по 

содержанию 

химических, 

радиоактивных 

веществ, 

биологических 

организмов, 

представляющих 

опасность для здоровья 

человека и животных; 

правил работы в 

ветеринарно-

санитарной 

лаборатории с 

лабораторным 

оборудованием и 

средствами измерений 

в соответствии с 

инструкциями по их 

эксплуатации; 

требований 

ветеринарно-

санитарной и пищевой 

безопасности, 

предъявляемые к 

ветеринарно-

санитарной 

экспертизы в 

соответствии с 

законодательство

м Российской 

Федерации в 

области 

ветеринарии и 

сфере 

безопасности 

пищевой 

продукции; 

методика отбора 

проб 

гидробионтов и 

икры; 

стандартных 

методик 

проведения 

лабораторных 

исследований 

гидробионтов и 

икры на их 

соответствие 

требованиям 

ветеринарно-

санитарной и 

пищевой 

безопасности по 

содержанию 

химических, 

радиоактивных 

области 

ветеринарии и 

сфере 

безопасности 

пищевой 

продукции; 

методика отбора 

проб гидробионтов 

и икры; 

стандартных 

методик 

проведения 

лабораторных 

исследований 

гидробионтов и 

икры на их 

соответствие 

требованиям 

ветеринарно-

санитарной и 

пищевой 

безопасности по 

содержанию 

химических, 

радиоактивных 

веществ, 

биологических 

организмов, 

представляющих 

опасность для 

здоровья человека 

и животных; 

правил работы в 



санитарной 

лаборатории с 

лабораторным 

оборудованием и 

средствами измерений 

в соответствии с 

инструкциями по их 

эксплуатации; 

требования 

ветеринарно-

санитарной и 

пищевой 

безопасности, 

предъявляемые к 

гидробионтам и икре 

в соответствии с 

законодательством 

Российской 

Федерации в области 

ветеринарии и сфере 

безопасности 

пищевой продукции 

 

биологических 

организмов, 

представляющих 

опасность для 

здоровья человека и 

животных; правил 

работы в 

ветеринарно-

санитарной 

лаборатории с 

лабораторным 

оборудованием и 

средствами 

измерений в 

соответствии с 

инструкциями по их 

эксплуатации; 

требований 

ветеринарно-

санитарной и 

пищевой 

безопасности, 

предъявляемые к 

гидробионтам и 

икре в соответствии 

с 

законодательством 

Российской 

Федерации в 

гидробионтам и икре в 

соответствии с 

законодательством 

Российской Федерации 

в области ветеринарии 

и сфере безопасности 

пищевой продукции 

веществ, 

биологических 

организмов, 

представляющих 

опасность для 

здоровья 

человека и 

животных; 

правил работы в 

ветеринарно-

санитарной 

лаборатории с 

лабораторным 

оборудованием и 

средствами 

измерений в 

соответствии с 

инструкциями по 

их эксплуатации; 

требований 

ветеринарно-

санитарной и 

пищевой 

безопасности, 

предъявляемые к 

гидробионтам и 

икре в 

соответствии с 

законодательство

м Российской 

Федерации в 

области 

ветеринарии и 

ветеринарно-

санитарной 

лаборатории с 

лабораторным 

оборудованием и 

средствами 

измерений в 

соответствии с 

инструкциями по 

их эксплуатации; 

требований 

ветеринарно-

санитарной и 

пищевой 

безопасности, 

предъявляемые к 

гидробионтам и 

икре в 

соответствии с 

законодательством 

Российской 

Федерации в 

области 

ветеринарии и 

сфере 

безопасности 

пищевой 

продукции в 

объеме, 

соответствующем 

программе 

практики, без 

ошибок 



области 

ветеринарии и 

сфере безопасности 

пищевой продукции 

 

сфере 

безопасности 

пищевой 

продукции 

соответствует 

программе 

практики, 

допущено 

несколько 

негрубых 

ошибок 

Уметь производить 

ветеринарно-

санитарный осмотр 

гидробионтов и икры 

на месте их вылова, 

продовольственных 

рынках с 

использованием 

органолептических 

методов, патолого-

анатомического 

вскрытия, пробы 

варкой для 

определения 

доброкачественности; 

производить 

ветеринарно-

санитарный осмотр 

охлажденной, 

При умении 

производить 

ветеринарно-

санитарный осмотр 

гидробионтов и 

икры на месте их 

вылова, 

продовольственных 

рынках с 

использованием 

органолептических 

методов, патолого-

анатомического 

вскрытия, пробы 

варкой для 

определения 

доброкачественност

и; производить 

ветеринарно-

Продемонстрированы 

основные умения 

производить 

ветеринарно-

санитарный осмотр 

гидробионтов и икры 

на месте их вылова, 

продовольственных 

рынках с 

использованием 

органолептических 

методов, патолого-

анатомического 

вскрытия, пробы 

варкой для 

определения 

доброкачественности; 

производить 

ветеринарно-

Продемонстрир

ованы все 

основные 

умения 

производить 

ветеринарно-

санитарный 

осмотр 

гидробионтов и 

икры на месте 

их вылова, 

продовольствен

ных рынках с 

использование

м 

органолептичес

ких методов, 

патолого-

анатомического 

Продемонстриров

аны все основные 

умения 

производить 

ветеринарно-

санитарный 

осмотр 

гидробионтов и 

икры на месте их 

вылова, 

продовольственн

ых рынках с 

использованием 

органолептически

х методов, 

патолого-

анатомического 

вскрытия, пробы 

варкой для 



свежемороженой, 

соленой, копченой, 

вяленой и сушеной 

рыбы перед ее 

реализацией с 

использованием 

органолептических 

методов, патолого-

анатомического 

вскрытия, пробы 

варкой для 

определения 

доброкачественности; 

определять 

необходимость и 

программу 

проведения 

лабораторных 

исследований 

гидробионтов и икры 

на основе результатов 

ветеринарно-

санитарного осмотра 

и порядка проведения 

ветеринарно-

санитарной 

экспертизы; 

пользоваться 

лабораторным 

санитарный осмотр 

охлажденной, 

свежемороженой, 

соленой, копченой, 

вяленой и сушеной 

рыбы перед ее 

реализацией с 

использованием 

органолептических 

методов, патолого-

анатомического 

вскрытия, пробы 

варкой для 

определения 

доброкачественност

и; определять 

необходимость и 

программу 

проведения 

лабораторных 

исследований 

гидробионтов и 

икры на основе 

результатов 

ветеринарно-

санитарного 

осмотра и порядка 

проведения 

ветеринарно-

санитарный осмотр 

охлажденной, 

свежемороженой, 

соленой, копченой, 

вяленой и сушеной 

рыбы перед ее 

реализацией с 

использованием 

органолептических 

методов, патолого-

анатомического 

вскрытия, пробы 

варкой для 

определения 

доброкачественности; 

определять 

необходимость и 

программу 

проведения 

лабораторных 

исследований 

гидробионтов и икры 

на основе результатов 

ветеринарно-

санитарного осмотра 

и порядка проведения 

ветеринарно-

санитарной 

экспертизы; 

вскрытия, 

пробы варкой 

для 

определения 

доброкачествен

ности; 

производить 

ветеринарно-

санитарный 

осмотр 

охлажденной, 

свежеморожено

й, соленой, 

копченой, 

вяленой и 

сушеной рыбы 

перед ее 

реализацией с 

использование

м 

органолептичес

ких методов, 

патолого-

анатомического 

вскрытия, 

пробы варкой 

для 

определения 

доброкачествен

определения 

доброкачественно

сти; производить 

ветеринарно-

санитарный 

осмотр 

охлажденной, 

свежемороженой, 

соленой, 

копченой, 

вяленой и 

сушеной рыбы 

перед ее 

реализацией с 

использованием 

органолептически

х методов, 

патолого-

анатомического 

вскрытия, пробы 

варкой для 

определения 

доброкачественно

сти; определять 

необходимость и 

программу 

проведения 

лабораторных 

исследований 



оборудованием и 

средствами измерений 

при проведении 

лабораторных 

исследований 

гидробионтов и икры; 

определять 

допустимость 

(недопустимость) 

транспортировки, 

продажи 

гидробионтов и икры 

на основе оценки их 

соответствия 

требованиям 

ветеринарно-

санитарной и 

пищевой 

безопасности 

 

санитарной 

экспертизы; 

пользоваться 

лабораторным 

оборудованием и 

средствами 

измерений при 

проведении 

лабораторных 

исследований 

гидробионтов и 

икры; определять 

допустимость 

(недопустимость) 

транспортировки, 

продажи 

гидробионтов и 

икры на основе 

оценки их 

соответствия 

требованиям 

ветеринарно-

санитарной и 

пищевой 

безопасности не 

продемонстрирован

ы основные умения, 

имели место грубые 

ошибки 

пользоваться 

лабораторным 

оборудованием и 

средствами измерений 

при проведении 

лабораторных 

исследований 

гидробионтов и икры; 

определять 

допустимость 

(недопустимость) 

транспортировки, 

продажи 

гидробионтов и икры 

на основе оценки их 

соответствия 

требованиям 

ветеринарно-

санитарной и 

пищевой 

безопасности, решены 

типовые задачи с 

негрубыми ошибками, 

выполнены все 

задания, но не в 

полном объеме 

ности; 

определять 

необходимость 

и программу 

проведения 

лабораторных 

исследований 

гидробионтов и 

икры на основе 

результатов 

ветеринарно-

санитарного 

осмотра и 

порядка 

проведения 

ветеринарно-

санитарной 

экспертизы; 

пользоваться 

лабораторным 

оборудованием 

и средствами 

измерений при 

проведении 

лабораторных 

исследований 

гидробионтов и 

икры; 

определять 

гидробионтов и 

икры на основе 

результатов 

ветеринарно-

санитарного 

осмотра и 

порядка 

проведения 

ветеринарно-

санитарной 

экспертизы; 

пользоваться 

лабораторным 

оборудованием и 

средствами 

измерений при 

проведении 

лабораторных 

исследований 

гидробионтов и 

икры; определять 

допустимость 

(недопустимость) 

транспортировки, 

продажи 

гидробионтов и 

икры на основе 

оценки их 

соответствия 



допустимость 

(недопустимост

ь) 

транспортировк

и, продажи 

гидробионтов и 

икры на основе 

оценки их 

соответствия 

требованиям 

ветеринарно-

санитарной и 

пищевой 

безопасности 

решены все 

основные задачи 

с негрубыми 

ошибками, 

выполнены все 

задания в полном 

объеме, но 

некоторые с 

недочетами 

требованиям 

ветеринарно-

санитарной и 

пищевой 

безопасности 

решены все 

основные задачи с 

отдельными 

несущественными 

недочетами, 

выполнены все 

задания в полном 

объеме  



Владеть навыками 

проведения 

ветеринарно-

санитарного осмотра 

гидробионтов и икры 

для оценки их 

доброкачественности и 

необходимости 

проведения 

лабораторных 

исследований; отбора 

проб гидробионтов и 

икры для проведения 

лабораторных 

исследований; 

проведения 

лабораторных 

исследований 

гидробионтов и икры 

для определения 

показателей их 

качества и 

безопасности; 

осуществления 

ветеринарно-

санитарного анализа 

гидробионтов и икры, 

оценка возможности их 

транспортировки, 

При решении 

стандартных задач не 

продемонстрированы 

базовые навыки 

проведения 

ветеринарно-

санитарного осмотра 

гидробионтов и икры 

для оценки их 

доброкачественности 

и необходимости 

проведения 

лабораторных 

исследований; отбора 

проб гидробионтов и 

икры для проведения 

лабораторных 

исследований; 

проведения 

лабораторных 

исследований 

гидробионтов и икры 

для определения 

показателей их 

качества и 

безопасности; 

осуществления 

ветеринарно-

санитарного анализа 

гидробионтов и 

икры, оценка 

возможности их 

транспортировки, 

Имеется минимальный 

набор навыков 

проведения 

ветеринарно-

санитарного осмотра 

гидробионтов и икры 

для оценки их 

доброкачественности и 

необходимости 

проведения 

лабораторных 

исследований; отбора 

проб гидробионтов и 

икры для проведения 

лабораторных 

исследований; 

проведения 

лабораторных 

исследований 

гидробионтов и икры 

для определения 

показателей их 

качества и 

безопасности; 

осуществления 

ветеринарно-

санитарного анализа 

гидробионтов и икры, 

оценка возможности их 

транспортировки, 

допуска к продаже и 

(или) переработки на 

основе данных осмотра 

Продемонстриро

ваны базовые 

навыки 

проведения 

ветеринарно-

санитарного 

осмотра 

гидробионтов и 

икры для оценки 

их 

доброкачественн

ости и 

необходимости 

проведения 

лабораторных 

исследований; 

отбора проб 

гидробионтов и 

икры для 

проведения 

лабораторных 

исследований; 

проведения 

лабораторных 

исследований 

гидробионтов и 

икры для 

определения 

показателей их 

качества и 

безопасности; 

осуществления 

ветеринарно-

Продемонстрирова

ны навыки 

проведения 

ветеринарно-

санитарного 

осмотра 

гидробионтов и 

икры для оценки 

их 

доброкачественнос

ти и 

необходимости 

проведения 

лабораторных 

исследований; 

отбора проб 

гидробионтов и 

икры для 

проведения 

лабораторных 

исследований; 

проведения 

лабораторных 

исследований 

гидробионтов и 

икры для 

определения 

показателей их 

качества и 

безопасности; 

осуществления 

ветеринарно-

санитарного 



допуска к продаже и 

(или) переработки на 

основе данных осмотра 

и лабораторных 

исследований 

допуска к продаже и 

(или) переработки на 

основе данных 

осмотра и 

лабораторных 

исследований 

и лабораторных 

исследованийдля 

решения стандартных 

задач с некоторыми 

недочетами 

санитарного 

анализа 

гидробионтов и 

икры, оценка 

возможности их 

транспортировки

, допуска к 

продаже и (или) 

переработки на 

основе данных 

осмотра и 

лабораторных 

исследований 

при решении 

стандартных 

задач с 

некоторыми 

недочетами 

анализа 

гидробионтов и 

икры, оценка 

возможности их 

транспортировки, 

допуска к продаже 

и (или) 

переработки на 

основе данных 

осмотра и 

лабораторных 

исследований при 

решении  

нестандартных 

задач без ошибок и 

недочетов 



Описание шкалы оценивания 

1. Оценка «неудовлетворительно» ставится студенту, не овладевшему ни одним из 

элементов компетенции, т.е. обнаружившему существенные пробелы в знании основного 

программного материала по дисциплине (практике), допустившему принципиальные 

ошибки при применении теоретических знаний, которые не позволяют ему продолжить 

обучение или приступить к практической деятельности без дополнительной подготовки 

по данной дисциплине. 

2. Оценка «удовлетворительно» ставится студенту, овладевшему элементами 

компетенции «знать», т.е. проявившему знания основного программного материала по 

дисциплине (практике) в объеме, необходимом для последующего обучения и 

предстоящей практической деятельности, знакомому с основной рекомендованной 

литературой, допустившему неточности в ответе на экзамене, но в основном 

обладающему необходимыми знаниями для их устранения при корректировке со стороны 

экзаменатора. 

3. Оценка «хорошо» ставится студенту, овладевшему элементами компетенции 

«знать» и «уметь», проявившему полное знание программного материала по дисциплине 

(практике), освоившему основную рекомендованную литературу, обнаружившему 

стабильный характер знаний и умений и способному к их самостоятельному применению 

и обновлению в ходе последующего обучения и практической деятельности. 

4. Оценка «отлично» ставится студенту, овладевшему элементами компетенции 

«знать», «уметь» и «владеть», проявившему всесторонние и глубокие знания 

программного материала по дисциплине (практике), освоившему основную и 

дополнительную литературу, обнаружившему творческие способности в понимании, 

изложении и практическом использовании усвоенных знаний. 

 

 

3. ТИПОВЫЕ КОНТРОЛЬНЫЕ ЗАДАНИЯ ИЛИ ИНЫЕ МАТЕРИАЛЫ, 

НЕОБХОДИМЫЕ ДЛЯ ОЦЕНКИ ЗНАНИЙ, УМЕНИЙ, НАВЫКОВ И (ИЛИ) 

ОПЫТА ДЕЯТЕЛЬНОСТИ, ХАРАКТЕРИЗУЮЩИХ ЭТАПЫ ФОРМИРОВАНИЯ 

КОМПЕТЕНЦИЙ В ПРОЦЕССЕ ОСВОЕНИЯ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ 

ПРОГРАММЫ 

 

         Комплект примерных вопросов для промежуточной аттестации по итогам 

прохождения практики: 

         

3.1  Типовые вопросы 

        ОПК - 3.1 Знает основы национального и международного ветеринарного 

законодательства, правила и положения, регулирующие ветеринарную деятельность 

на национальном и международном уровнях 
1. Правовое регулирование ветеринарии в Российской Федерации 

2. Ветеринарные правила 

3. Полномочия РФ и ее субъектов в области ветеринарии 

4. Право на занятие ветеринарной деятельностью 

5. Организация государственной ветеринарной службы 

6. Полномочия и функции Министерства с/х РФ в области нормативно-правового 

регулирования в ветеринарии 

7.  Полномочия и функции департамента ветеринарии Министерства с/х РФ 

8. Ветеринарно-санитарные службы федеральных органов исполнительной власти 

9. Организация государственного ветеринарного надзора 

10. Обязанности предприятий, учреждений, организаций и граждан-владельцев 



животных и производителей продуктов животноводства 

11. Обязанности федеральных органов исполнительной власти субъектов РФ в 

случаях возникновения очагов заразных болезней животных 

12. Государственные лаборатории ветеринарно-санитарной экспертизы 

13. Гражданские права и обязанности юридических лиц в сфере ветеринарного 

предпринимательства 

14. Правила и положения Международного ветеринарного законодательства 

15. Основные положения Кодекса здоровья наземных животных, объединяющий 

санитарные нормы 

 

ОПК – 6.1 Осознает существующие программы профилактики и контроля 

болезней животных различной этиологии, систему идентификации животных, 

трассировки и контроля со стороны соответствующих ветеринарных служб. 

1. Программы профилактики и контроля зоонозов, контагиозных заболеваний, 

эмерджентных или вновь возникающих инфекций 

2. Предотвращение распространения возбудителей инфекционных и инвазионных 

болезней животных и птицы, в том числе общих для человека и животных 

3. Оценка риска возникновения болезней животных, включая импорт животных и 

продуктов животного происхождения 

4. Контроль запрещённых веществ в организме животных, продуктах животного 

происхождения и кормах 

5. Профилактические мероприятия по предотвращению зоонозов 

6. Современные средства и способы дезинфекции, дезинсекции и дератизации 

боенских и мясоперерабатывающих предприятий 

7. Нормы и правила по организации и контролю транспортировки животных, 

сырья, продукции животного происхождения, продукции пчеловодства и водного 

промысла 

8.  Биология и жизненные циклы животных — возбудителей зоонозов, а также 

факторы, благоприятствующие их распространению 

9. Параметры функционального состояния животных и птицы в норме и при 

патологии 

10. Этиология и факторы, способствующие возникновению заразных болезней 

животных 

11. Этиологию и факторы, способствующие возникновению незаразных болезней 

животных 

12. Системы идентификации животных, трассировки и контроля со стороны ветерин

арных служб 

13. Вветеринарно-санитарная экспертиза молока 

при заболеваниях животных различной этиологии 

14. Утилизация трупов павших животных  

15. Программа по проведению диспансеризации животных 

 

ПК- 1.1 Проводит предубойный и послеубойный осмотр животных, определять 

допустимость убоя, выявляет патологические изменения, идентифицирует видовую 

принадлежность мяса, оценивает качество и безопасность продукции ветеринарно-

санитарным осмотром и лабораторными исследованиями для оценки их качества и 

безопасности, анализирует данные для допуска к использованию 

1. Правила проведения предубойного осмотра животных 

2. Правила проведения послеубойного осмотра животных 

3. Допустимость убоя животных 

4. Анатомические различия при идентификация видовой принадлежности мяса 



5. Реакция на гликоген при идентификация видовой принадлежности мяса 

6. Люминесцентный анализ при идентификация видовой принадлежности мяса 

7. Выявление патологических изменений в ходе предубойного и послеубойного 

осмотра животных 

8. Ветеринарно-санитарный осмотр для оценки качества и безопасности продукции 

животноводства 

9. Лабораторными исследованиями для оценки качества и безопасности продукции 

животноводства  

10. Реакция преципитации при идентификация видовой принадлежности мяса 

11. Визуальный осмотр при идентификация видовой принадлежности мяса 

12. Определение пригодности мяса и продуктов убоя к использованию для пищевых 

целей 

13. Оценка качества и безопасности молочного сырья 

14. Правила отбора проб для лабораторных исследований мяса 

15. Основные критерии оценки продовольственной безопасности 

 

ПК – 2.1 Проводит ветеринарно-санитарную экспертизу меда, молока и молочных 

продуктов, растительных пищевых продуктов и яиц домашней птицы, оценивает их 

качество и безопасность, в.т.ч. лабораторными методами исследования 

1. Ветеринарно-санитарная экспертиза меда, оценка качества и безопасности 

2. Ветеринарно-санитарная экспертиза молока, оценка качества и безопасности 

3. Ветеринарно-санитарная экспертиза молочных продуктов, оценка качества и 

безопасности 

4. Ветеринарно-санитарная экспертиза растительных пищевых продуктов, оценка 

качества и безопасности 

5. Ветеринарно-санитарная экспертиза яиц домашней птицы, оценка качества и 

безопасности 

6. Проведение ветеринарно-санитарной экспертизы меда, оценка качества и 

безопасности, с применением лабораторных методов исследования 

7. Ветеринарно-санитарная экспертиза молока, оценка качества и безопасности, с 

применением лабораторных методов исследования 

8. Ветеринарно-санитарная экспертиза молочных продуктов, оценка качества и 

безопасности, с применением лабораторных методов исследования 

9. Ветеринарно-санитарная экспертиза растительных пищевых продуктов, оценка 

качества и безопасности, с применением лабораторных методов исследования 

10. Ветеринарно-санитарная экспертиза яиц домашней птицы, оценка качества и 

безопасности, с применением лабораторных методов исследования 

11. Документы, подтверждающие качество продукции, на основе результатов 

ветеринарно-санитарной экспертизы 

12. Переработка и ликвидация несоответствующей требованиям и (или) 

представляющей опасность продукции  после проведения  ветеринарно-санитарной 

экспертизы  

13.  Нормативная документация, определяющая ветеринарно-санитарную оценку меда, 

молока, и молочных продуктов, яиц домашней птицы 

14.   Виды фальсификации меда и методы её выявления 

15.  Виды фальсификации молока и методы её выявления 

 
ПК- 3.1 Проводит ветеринарно-санитарную экспертизу гидробионтов и икры, оценку 

их качества и безопасности, в т.ч. лабораторными методами исследования 

1. Ветеринарно-санитарная экспертиза рыбы, оценка качества и безопасности 

2. Ветеринарно-санитарной экспертизы икры, оценка качества и безопасности 

3. Ветеринарно-санитарная экспертиза гидробионтов, оценка качества и безопасности 



4. Проведение ветеринарно-санитарной экспертизы рыбы, оценка качества и 

безопасности, с применением лабораторных методов исследования 

5. Проведение ветеринарно-санитарной экспертизы икры, оценка качества и 

безопасности, с применением лабораторных методов исследования 

6. Проведение ветеринарно-санитарной экспертизы гидробионтов, оценка качества и 

безопасности, с применением лабораторных методов исследования 

7. Виды фальсификации рыбы и методы её выявления 

8. Виды фальсификации икры и методы её выявления 

9. Виды фальсификации гидробионтов и методы её выявления 

10. Нормативная документация, определяющая ветеринарно-санитарную оценку рыбы 

11. Нормативная документация, определяющая ветеринарно-санитарную оценку икры 

12. Нормативная документация, определяющая ветеринарно-санитарную оценку 

гидробионтов 

13. Документы, подтверждающие качество гидробионтов, на основе результатов 

ветеринарно-санитарной экспертизы 

14. Переработка и ликвидация несоответствующей требованиям и (или) 

представляющей опасность гидробионтов  после проведения  ветеринарно-

санитарной экспертизы  

15. Показатели пищевой пригодности и качества морской рыбы 

 

 

 

4. МЕТОДИЧЕСКИЕ МАТЕРИАЛЫ, ОПРЕДЕЛЯЮЩИЕ ПРОЦЕДУРЫ 

ОЦЕНИВАНИЯ ЗНАНИЙ, УМЕНИЙ, НАВЫКОВ И (ИЛИ) ОПЫТА 

ДЕЯТЕЛЬНОСТИ, ХАРАКТЕРИЗУЮЩИХ ЭТАПЫ ФОРМИРОВАНИЯ 

КОМПЕТЕНЦИЙ 

 

Промежуточная аттестация по итогам технологической практики проводится, 

согласно учебному плану, в форме зачета с оценкой (защиты дневника и отчета по 

практике). 

Процедура оценивания результатов освоения программы практики включает в себя 

оценку уровня сформированности общепрофессиональных и профессиональных 

компетенций студента, уровней обученности: «знать», «уметь», «владеть». 

При оценке знаний студентов во время зачета преподаватели руководствуются 

следующими критериями:  

- Оценка «отлично» выставляется студенту, который своевременно представил 

дневник и отчет по практике, отчет оформлен согласно требованиям, программа практики 

выполнена в полном объеме, в процессе защиты ответил на 90 % вопросов, заданных 

членами комиссии вопросов и показал полностью освоение теоретического и 

практического материала, высокий уровень обученности: «знать», «уметь», «владеть» по 

программе практики и высокий уровень сформированности компетенций. Требуемые 

общепрофессиональные и профессиональные компетенции сформированы. 

Оценка «хорошо» выставляется студенту, который своевременно представил 

дневник и отчет по практике, отчет оформлен согласно требованиям, программа практики 

выполнена в полном объеме, в процессе защиты ответил на 80 % вопросов, заданных 

членами комиссии вопросов и показал полностью освоение теоретического и 

практического материала, хороший уровень обученности: «знать», «уметь», «владеть» и 

хороший уровень сформированности компетенций по программе практики.Требуемые 

общепрофессиональные и профессиональные компетенции сформированы. 

Оценка «удовлетворительно» выставляется студенту, который своевременно 

представил дневник и отчет по практике, отчет оформлен согласно требованиям, 

программа практики выполнена в целом с  непринципиальными нарушениями,  в процессе 



защиты ответил на 70 % вопросов, заданных членами комиссии и показал 

удовлетворительное освоение теоретического и практического материала, достаточный  

уровень обученности: «знать», «уметь», «владеть»  и удовлетворительный уровень 

сформированности компетенций по программе практики.Требуемые 

общепрофессиональные и профессиональные компетенции сформированы. 

Оценка «неудовлетворительно» выставляется студенту, если он не выполнил 

программу практики, не представил дневник и отчет по практике, а также если представил 

отчет, оформленный с большими нарушениями, который не содержит  некоторых  

разделов  и в процессе защиты не смог ответить на 70% вопросов, заданных членами 

комиссии и показал неудовлетворительное освоение теоретического и практического 

материала, неудовлетворительный уровень обученности: «знать», «уметь», «владеть и 

неудовлетворительный уровень сформированности компетенций»  по программе 

практики. 

 


