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1. ПЕРЕЧЕНЬ КОМПЕТЕНЦИЙ С УКАЗАНИЕМ ЭТАПОВ ИХ
ФОРМИРОВАНИЯВПРОЦЕССЕОСВОЕНИЯОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ

ПРОГРАММЫ

Врезультатеосвоенияосновнойпрофессиональнойобразовательнойпрограммы
(ОПОП)понаправлениюподготовки19.03.01Биотехнология,направленность(профиль)
«Биотехнология молока и молочных продуктов»,обучающийся подисциплине«Продуценты
биологически активных веществ» должен овладеть следующими результатами:

Таблица1.1–Требованиякрезультатамосвоениядисциплины

Формируемые
компетенции

(кодиформулировка
компетенции)

Индикатор
достижений

Планируемыерезультатыобученияпо
дисциплине (модулю),
характеризующие

этапыформированиякомпетенций
ПК-1Способен
осуществлять
промышленное

производство пищевой
биотехнологической

продукции в
соответствии с
регламентом

ПК-1.1
Обеспечивает
соблюдения
технологических
процессов
производства
пищевой
биотехнологичес
кой продукции

Знать: организацию ведения
технологического процесса в рамках
принятой в организации технологии
производства пищевой
биотехнологической продукции
Уметь: осуществлять промышленное
производство пищевой
биотехнологической продукции в
соответствии с регламентом
Владеть: навыками оперативного
управления производством
биотехнологической продукции для
пищевой промышленности



2. ОПИСАНИЕПОКАЗАТЕЛЕЙИКРИТЕРИЕВОЦЕНИВАНИЯКОМПЕТЕНЦИЙНАРАЗЛИЧНЫХЭТАПАХИХ
ФОРМИРОВАНИЯ, ОПИСАНИЕШКАЛ ОЦЕНИВАНИЯ

Таблица2.1–Показателиикритерииопределенияуровнясформированностикомпетенций(интегрированнаяоценкауровня
сформированности компетенций)

Код и
наименование
индикатора
достижения
компетенции

Планируемыерезультаты
обучения

Оценкауровнясформированности

неудовлетворительн
о

удовлетворительно хорошо отлично

ПК-1.1
Обеспечивает
соблюдения
технологических
процессов
производства
пищевой
биотехнологическо
й продукции

Знать:организацию
ведения технологического
процесса в рамках
принятой в организации
технологии производства
пищевой
биотехнологической
продукции

Уровень знаний
по организации
ведения
технологического
процесса в рамках
принятой в
организации
технологии
производства
пищевой
биотехнологичес-
кой продукции,
допускает грубые
ошибки

Минимально
допустимый
уровеньзнаний по
организации
ведения
технологического
процесса в рамках
принятой в
организации
технологии
производства
пищевой
биотехнологичес-
кой продукции

Уровень знаний
по организации
ведения
технологического
процесса в рамках
принятой в
организации
технологии
производства
пищевой
биотехнологичес-
кой
продукциисоответс
твует программе
подготовки, но
допущено
несколько
негрубых ошибок

Уровеньзнаний
по организации
ведения
технологического
процесса в
рамках принятой
в организации
технологии
производства
пищевой
биотехнологичес-
кой продукции
соответствует
программе
подготовки, без
ошибок



Уметь: осуществлять
промышленное
производство пищевой
биотехнологической
продукции в соответствии
с регламентом

При решении
стандартных задач
не продемонстри-
ровны
уменияосуществля
ть промышленное
производство
пищевой
биотехнологичес-
кой продукции в
соответствии с
регламентом

Продемонстрирова
ны
уменияосуществлят
ь промышленное
производство
пищевой
биотехнологичес-
кой продукции в
соответствии с
регламентомс
негрубыми
ошибками,
выполнены все
задания, но не в
полном объеме

Продемонстрирован
ы умения
осуществлять
промышленное
производство
пищевой
биотехнологичес-
кой продукции в
соответствии с
регламентом с
негрубыми
ошибками,
выполнены все
задания, но не в
полном объеме, с
некоторыми
недочетами

Продемонстриров
аны умения
осуществлять
промышленное
производство
пищевой
биотехнологичес-
кой продукции в
соответствии с
регламентом с
негрубыми
ошибками,
выполнены все
задания, без
ошибок

Владеть: навыками
оперативного управления
производством
биотехнологической
продукции для пищевой
промышленности

При решении
стандартных задач
не продемонстри-
ровны навыки
оперативного
управления
производством
биотехнологичес-
кой продукции для
пищевой
промышленности

Для решения
стандартных задач
имеется
минимальный
набор
навыковоперативно
го управления
производством
биотехнологичес-
кой продукции для
пищевой
промышленности

При решении
стандартных задач
продемонстрирова-
ны базовые
навыкиуправления
производством
биотехнологичес-
кой продукции для
пищевой
промышленности

При решении
стандартных
задач
продемонстриро-
ваны базовые
навыки
управления
производством
биотехнологичес-
кой продукции
для пищевой
промышленности
без недочетов и
ошибок



Описаниешкалы оценивания
1. Оценка «неудовлетворительно» ставится студенту, не овладевшему ни одним из

элементов компетенции, т.е. обнаружившему существенные пробелы в знании основного
программного материала по дисциплине (практике), допустившему принципиальные
ошибки при применении теоретических знаний, которые не позволяют ему продолжить
обучениеилиприступитькпрактическойдеятельностибездополнительнойподготовкипо
данной дисциплине.

2. Оценка «удовлетворительно» ставится студенту, овладевшему элементами
компетенции «знать», т.е. проявившему знания основного программного материала по
дисциплине(практике)вобъеме,необходимомдляпоследующегообученияипредстоящей
практической деятельности, знакомому с основной рекомендованной литературой,
допустившему неточности в ответе на экзамене, но в основном обладающему
необходимыми знаниями для их устранения при корректировке со стороны экзаменатора.

3. Оценка «хорошо»ставится студенту, овладевшемуэлементами компетенции «знать»
и «уметь», проявившемуполноезнаниепрограммногоматериала подисциплине(практике),
освоившему основную рекомендованную литературу, обнаружившему стабильный
характерзнанийиуменийиспособномукихсамостоятельномуприменениюиобновлению в
ходе последующего обучения и практической деятельности.

4. Оценка«отлично»ставитсястуденту,овладевшемуэлементамикомпетенции
«знать»,«уметь»и«владеть»,проявившемувсесторонниеиглубокиезнанияпрограммного

материалаподисциплине(практике),освоившемуосновнуюидополнительнуюлитературу,
обнаружившему творческие способности в понимании, изложении и практическом
использовании усвоенных знаний.

5. Оценка«зачтено»соответствуеткритериямоценокот«отлично»до
«удовлетворительно».
6.Оценка«незачтено»соответствуеткритериюоценки«неудовлетворительно».

3. ТИПОВЫЕКОНТРОЛЬНЫЕЗАДАНИЯИЛИИНЫЕМАТЕРИАЛЫ,
НЕОБХОДИМЫЕДЛЯОЦЕНКИЗНАНИЙ,УМЕНИЙ,НАВЫКОВИ(ИЛИ)

ОПЫТА ДЕЯТЕЛЬНОСТИ, ХАРАКТЕРИЗУЮЩИХ ЭТАПЫФОРМИРОВАНИЯ
КОМПЕТЕНЦИЙВПРОЦЕССЕОСВОЕНИЯОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙПРОГРАММЫ

3.1 Типовыеконтрольныезадания

ПК-1.1Обеспечивает соблюдения технологических процессов производства пищевой
биотехнологической продукции
Вопросызакрытоготипа
1.Главныйкритерийотборапродуцентавкачествебиообъекта:
a) способностьрастинадешевыхпитательныхсредах
b) быстроенакоплениебиомассы
c) устойчивостькзаражениюпостороннеймикрофлорой
d) секрецияцелевогопродуктавкультуральнуюжидкость
e) способностьсинтезироватьцелевойпродукт

2.Клеточныйцикл– это:
a) ростпопуляцииклетоквциклепериодическоговыращивания,характеризующийся S-
образной кривой



b) интервалвременимеждудвумяпоследовательнымимитозами
c) периодотпоследнегомитозадосмертиклетки
d) выходклеткивсостояниепокоя
e) существованиеклеткиотделениядоследующегоделенияилисмерти

3.Стерилизацияоборудованиябиотехнологическогопроизводстваосуществляется:
a) химическойдезинфекцией
b) глухимпаром
c) острымпаром
d) горячимвоздухом
e) ультрафиолетовымоблучением

4.Способдлительногосохранениянужныхбиотехнологукультурмикроорганизмов:
a) подслоемминеральногомасла
b) сублимационноевысушивание
c) вхолодильнике
d) всыпучихматериалах

5.Фазаростабиообъекта,оптимальнаядлявнесениявпроизводственныйпроцесс:
a) латентная
b) экспоненциальная
c) стационарная

6.Встационарную фазуростаклетки синтезируют:
a) первичныеметаболиты
b) вторичныеметаболиты

7.Первичныеметаболитыклеткисинтезируют:
a) встационарнуюфазуроста
b) навсех стадиях развития
c) вэкспоненциальнуюфазуроста
d) влатентнуюфазуроста

8.Флотацияоснованана:
a) отделенииклетокнапористойперегородке
b) осажденииклетокподдействиемсилы тяжести
c) отделенииклетоквполецентробежныхсил
d) всплытииклетокврезультатенизкойсмачиваемости

9.Фильтрацияоснованана:
a) отделенииклетоквполецентробежныхсил
b) всплытииклетокврезультатенизкойсмачиваемости
c) осажденииклетокподдействиемсилы тяжести
d) отделенииклетокнапористойперегородке

10.Сепарацияоснована:
a) отделенииклетоквполецентробежныхсил
b) осажденииклетокподдействиемсилы тяжести
c) всплытииклетокврезультатенизкойсмачиваемости
d) отделенииклетокнапористойперегородке

11.Биологическаяочисткасточныхводоснованана:



a) способностимикроорганизмовкминерализацииорганических веществ
b) сжиганииорганическихвеществвтокекислорода,вырабатываемогобиообъектом
c) окисленииорганическихвеществподдействиемхлора
d) химическомокисленииорганическихвеществвспециальномоборудовании

12.Аппараты, в которых осуществляется деструкция органических загрязнений сточных
вод, называются:
a) усреднители
b) регенераторы
c) аэротенки
d) отстойники

13.Активныйил,применяемыйприочисткестоков биотехнологических производств– это:
a) сорбент
b) смесьсорбентов
c) природныйкомплекс микроорганизмов
d) смесьмикроорганизмов,полученныхгенно-инженернымиметодами

14.Колоночныйбиореактордляиммобилизациицелыхклетокдолженотличатьсяотреактора
для иммобилизации ферментов:
a) размерамичастицнерастворимогоносителя
b) болеебыстрымдвижениемрастворителя
c) большимдиаметромколонки
d) отводомгазов

15.Экономическоепреимуществобиотехнологическогопроизводства,основанногона
иммобилизованных биообъектах, перед традиционным обусловлено:
a) ускорениемпроизводственногопроцесса
b) болеедешёвымсырьём
c) многократнымиспользованиембиообъекта
d) меньшимизатратамитруда

16.Преимущество метода микробиологического синтеза ферментов перед получением их
из животного сырья:
a) доступностьсырья
b) безопасностьпроизводства
c) можноиспользоватьболеедоступныеметодыстандартизации
d) получениерацемата

17.Для производства ферментов в настоящее время используется метод промышленного
культивирования микроорганизмов:
a) пристеночноекультивирование
b) глубинное культивирование
c) донное культивирование
d) поверхностноекультивирование

18.Химическийметодиммобилизацииферментов:
a) включениеферментавмикрокапсулы
b) образованиековалентныхсвязеймеждуносителемиферментом
c) включениеферментавволокнаполимера
d) включениеферментавполимерныегели



19.Выделениеферментовизраствороввысаливаниемоснованона:
a) разрушениигидратныхоболочекмолекулфермента
b) удалении растворителя
c) образованииковалентныхсвязеймеждумолекуламифермента
d) взаимодействии с молекулами используемого электролита с образованием
нерастворимых комплексов

20.Эубактериоз–это:
a) состояние микроэкологической системы толстого кишечника, когда молочнокислые
бактерии превалируют в численности над условно-патогенными и гнилостными
бактериями
b) инфекционное заболевание, вызываемое молочнокислыми бактериями при
ослаблении иммунной системы макроорганизма
c) разновидность симбиотических взаимоотношений между макроорганизмом и
микрофлорой
d) лекарственныйпрепаратгруппыпробиотиков

21.Дисбактериоз–это:
a) нормальноесостояниевнутреннейсредыкишечника,прикоторомвнейполностью
отсутствуют какие-либо микроорганизмы
b) результатприменения большихдозантибиотиков из-за чегорезкоувеличивается
количество бифидо- и лактобактерий в микрофлоре кишечника
c) заболевание, вызываемое молочнокислыми бактериями при ослаблении иммунной
системы макроорганизма
d) состояние,прикоторомрезкоувеличиваетсяколичествоусловно-патогенныхи
гнилостным микроорганизмов

22.СогласноопределениюВОЗпробиотики–это:
a) живыемикроорганизмы,применённыевадекватныхколичествах,оказывающие
оздоровительный эффект на организм человека
b) компонентыпищевогорационачеловека,ускоряющиеростмолочнокислыхбактерий
c) вещества,стимулирующиеростнормальноймикрофлорывкишечнике
d) продуктыжизнедеятельностибактерий,стимулирующиеиммуннуюсистему
человеческого организма

23.Поотношениюкмакроорганизмупредставителинормальноймикрофлорыявляются:
a) паразитами
b) симбионтами
c) сапрофитами
d) мезофилами

Вопросыоткрытоготипа:
24.Лиофильная сушка – это:
25.Основоположник бактериотерапии, выдвинувший идею коррекции микрофлоры
кишечникаспомощьюмолочныхпродуктов,содержащихацидофильныебактерии:

26.Органическиекислоты,образуемыемолочнокислымибактериямивкишечнике,являются:

27.Пребиотиками называют:



28.Симбиотики– это:
29.Кпредставителямнормальноймикрофлорыотносятся:
30.Однимизосновныхтребований,предъявляемыхкштаммаммикроорганизмов,используем
ых для производства препаратов микрофлоры, является:

3.2 Типовыевопросы

ПК-1.1Обеспечивает соблюдения технологических процессов производства пищевой
биотехнологической продукции

1. Общиесвойствабиотехнологическихобъектовисследования.
2. Общая характеристика источников биологически активных препаратов

(растительные, животные ткани, микробные клетки, гидробионты и продукты их
переработки).

3. Классификацияпитательныхсред.
4. Получениеэтиловогоспирта.
5. Использование микроорганизмов в качестве продуцентов биологически

активных веществ.
6. Получениеуглеводовгидролизомрастительногосырья.
7. Получениеуксуснойкислоты.
8. Получениеуглеродногосырьядляпромышленнойбиотехнологии.
9. Сырьедлякультивированияметилотрофов.
10. Промышленныйсинтезбиологическиактивныхвеществ.
11. Мелассакаксубстратдлябиотехнологии.
12. Дополнительныеисточникисырьядляпроизводства.
13. Предшественникибиосинтеза антибиотиков.
14. Потеряспособностимикроорганизмовкобразованиюантибиотиковвпромышле

нных условиях.
15. Потеряспособностимикроорганизмовкобразованиюантибиотиковвпромышле

нных условиях.
16. Мелассакаксубстратдлябиотехнологии.
17. Использованиедикихштаммовимутантов.
18. Условияпроведениябиотрансформаций.
19. Получениеуглеводовгидролизомрастительногосырья.
20. Современныеинокулятынатвердыхносителях.
21. Выборштаммаиусловийкультивированияприпроизводствеферментов.
22. Промышленныеферментныепрепараты.
23. Ферментация.
24. Факторы,влияющиенабиосинтез ферментов.
25. Глубинныйметодкультивированияпродуцентовферментов.
26. Поверхностныйметодкультивированияпродуцентовферментов.
27. Получениеиприменениевитамина В12.
28. ПродуцентывитаминаВ12.
29. Получениеуглеродногосырьядляпромышленнойбиотехнологии.
30. Получениеиприменениерибофлавина.



31. Технология приготовления питательных сред для биосинтеза. Поддержание
чистой культуры.

32. Биологическиактивныевеществарастительногопроисхождения.
33. Биологическиактивныевеществаживотногопроисхождения.
34. Общая характеристика биологически активных веществ, полученных

микробиологическим путем.
35. Роль биологически активных веществ в регуляции функций живого

организма.
36. Перспективыполучениябиологическиактивныхвеществизразличноговида

сырья.
37. Технологииполучениябиологическиактивныхвеществсиспользованием

комбинациихимическихибиотехнологическихметодов.
38. Технологияполучениябиологическиактивныхвеществизживотногосырья.
39. Технологияполучениябиологическиактивныхвеществизрастительного

сырья.
40. Микробиологическийсинтезбиологическиактивныхвеществ.
41. Общиеметодывыделениябиологическиактивныхвеществизразличного

вида сырья.
42. Современныеметодыочисткибиологическиактивныхвеществ.
43. Стадии очистки при получении высокоочищенных биологическиактивных

веществ.
44. Применениебиологическиактивныхвеществвпищевойпромышленности.
45. Применение биологически активных веществ в фармацевтической

промышленности.
46. Использованиебиологическиактивныхвеществвмедицинеиветеринарии.
47. Перспективы использования биологически активных веществ (ферментов и

др.) в органическом синтезе.
48. Отходымикробиологическойпромышленностииихобезвреживаниеи

утилизация.
49. Проблемаутилизацииотходоврастительногосырья,используемогодля

получения биологически активных веществ.
50. Проблема утилизации отходов животного сырья, используемого для

получения биологически активных веществ.

4. МЕТОДИЧЕСКИЕМАТЕРИАЛЫ, ОПРЕДЕЛЯЮЩИЕ ПРОЦЕДУРЫ
ОЦЕНИВАНИЯ ЗНАНИЙ, УМЕНИЙ, НАВЫКОВ И (ИЛИ) ОПЫТА

ДЕЯТЕЛЬНОСТИ,ХАРАКТЕРИЗУЮЩИХЭТАПЫФОРМИРОВАНИЯ
КОМПЕТЕНЦИЙ

Лекцииоцениваютсяпопосещаемости,активности,умениювыделитьглавную
мысль.

Практическиезанятияоцениваютсяпосамостоятельностивыполненияработы,
активности работы в аудитории, правильности выполнения заданий, уровня подготовки к
занятиям.

Самостоятельнаяработаоцениваетсяпокачествуиколичествувыполненных домашних
работ, грамотности в оформлении, правильности выполнения.



Промежуточнаяаттестацияпроводитсявформеэкзамена.
Критерии оценки экзамена в тестовой форме: количество баллов или

удовлетворительно,хорошо,отлично.Дляполучениясоответствующейоценкинаэкзамене по
курсу используется накопительная система балльно-рейтинговой работы студентов.
Итоговаяоценкаскладываетсяизсуммыбалловилиоценок,полученныхповсемразделам курса
и суммы баллов полученной на экзамене.

Критерии оценки уровня знаний студентов с использованием теста на экзамене по
учебной дисциплине

Оценка Характеристикиответастудента
Отлично 86-100%правильныхответов
Хорошо 71-85%

Удовлетворительно 51-70%
Неудовлетворительно Менее51%

Количество баллов и оценка неудовлетворительно, удовлетворительно, хорошо,
отлично определяются программными средствами по количеству правильных ответов к
количеству случайно выбранных вопросов.

Критерииоцениваниякомпетенцийследующие:
1. 86-100 % правильных ответов имеют полные решения (с правильным ответом). Их
содержание свидетельствует об уверенных знаниях обучающегося и о его умении решать
профессиональные задачи, оценивается в 5 баллов (отлично);
2. Более71%ответовимеютполныерешения(справильнымответом).Ихсодержание
свидетельствует о достаточных знаниях обучающегося и его умении решать
профессиональные задачи – 4 балла (хорошо);
3. Не менее 51 % ответов имеют полные решения (с правильным ответом). Их
содержание свидетельствует об удовлетворительных знаниях обучающегося и о его
ограниченном умении решать профессиональные задачи, соответствующие его будущей
квалификации – 3 балла (удовлетворительно);
4. Менее 50 % ответов имеют решения с правильным ответом. Их содержание
свидетельствует о слабых знаниях обучающегося и его неумении решать
профессиональные задачи – 2 балла (неудовлетворительно).
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